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Rady Powiatu Pajeczariskiego
{ za rok 2014 z dnia 21 maja 2015 r.

Dziatalnos¢ Panstwowej Inspekcji Sanitarnej Powiatu Pajgczanskiego w roku 2014
ukierunkowana byla na dazenie do osiagni¢cia pozadanych norm zdrowotnych poprzez
dzialania umozliwiajace zachowanie lub przywrocenie bezpieczefistwa zdrowotnego ludzi,
a takze majace na celu identyfikacj¢ 1 oszacowanie skali zagrozen, inicjowanie
i skoordynowanie nadzoru i kontroli zapobiegajacych wszelkim zagrozeniom fizycznym,
chemicznym i biologicznym oraz zachowanie i umocnienie zdrowia zbtorowosci
i ksztattowanie w tym zakresie odpowiednich postaw i zachowan.
Powiatowa Stacja sprawuje nadzér nad 1210 obiektami tj.:

» 561 obiektow, w ktéorych nadzoér sprawuje Higiena Zywienia, Zywnosci

i Przedmiotow Uzytku,
= 257 obiektéw, w ktérych nadzor sprawuje Higiena Komunalna,

= 205 obiektdéw, w ktorych nadzér sprawuje Higiena Pracy,

67 obiekty, w ktorych nadzoér sprawuje Epidemiologia,

53 obiektow, w ktorych nadzor sprawuje Higiena Dzieci i Mlodziezy,

67 obiekty, ktore wizytuje Oswiata Zdrowotna i Promocja Zdrowia.

W roku 2014:
s przeprowadzono 1364 kontrole,
e wydano 500 decyzji administracyjnych, 8 postanowien
o skierowano 1 wniosek do sadu
e nalozono 25 mandatéw karnych na sumg¢ 4950 zl,

e pobrano 2133 priby do badan laboratoryjnych.
O poprawie stanu sanitarnego powiatu pajgczanskiego $wiadczg:

4 wzrost liczby zakladéw z wdrozonym systemem HACCP oraz zasady dobrej

praktyki produkcyjnej i dobrej praktyki higieniczne;j.
« systematycznie poprawiajacy si¢ stan techniczny placowek stuzby zdrowia,
<« poprawa warunkow $wiadczenia ustug w zakladach fryzjerskich i dostosowanie ich do

obowiazujacych przepiséw zawartych w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia,




Nadzér Epidemiologiczny laczy prac¢ trzech dzialow: epidemiologii, szczepien i ddd.

Sprawuje nadzér nad zaktadami lecznictwa otwartego, ktérych ogotem zarejestrowano 15,

w tym:
e publiczne zaktady stuzby zdrowia - 3
s niepubliczne zaktady stuzby zdrowia - 12
oraz
e gabinety prywatne -52

przeprowadzono tacznie 63 kontrole.

Placowki publiczne, niepubliczne oraz prywatne gabinety lekarskie, stosuja sprzet
jednorazowego uzytku Zuzyty sprzet jednorazowego uzytku sktadowany jest do wydzielonych
pojemnikow  plastikowych lub tekturowych, przechowywany do momentu odbioru
w wydzielonych, tylko do tego celu urzadzeniach lub pomieszczeniach. Pojemniki odbierane
sa przez wyspecjalizowane firmy. Placowki posiadajg aktualne umowy na odbior
i utylizacje odpadow medycznych.

Natomiast sprzet wielorazowy jest dezynfekowany i sterylizowany. Do dezynfekcji sprzgtu,
narzedzi lekarskich i laboratoryjnych podlegte placéwki stosuja:

Prosept 2% w czasie 1 godziny

Sekusept Pulver 2% plus aktywator roztwor w czasie 30 min

Lysoformin 3000 — 2% roztwér w czasie 2 godziny

1

— 4 % roztwor w czasie 1 godziny

Instrudesin 1% roztwor w czasie 30 minut

Orocid multisept 2% roztwor w czasie 1 godziny

Sterylizacja odbywa si¢ w autoklawach.
Placéwki niepubliczne oraz prywatnc gabinety zabicgowe wyposazone sa w autoklawy lub

maja zawarte umowy na sterylizacj¢ w autoklawach.

Na nadzorowanym terenie w lecznictwie otwartym jest 1 autoklaw oraz 17 w gabinetach

prywatnych.
Lista zarejestrowanych chorob w roku 2014 przedstawia si¢ nastgpujaco:
Liczba zachorowan i zapadalnos¢
2013 roku 2014 roku
Jednostka chorobowa Liczba Zapadalno$¢ Liczba Zapadalnos¢
zachorowan na 100 tys. zachorowan na 100 tys.
1 |Salmonelozy - 19 36,0 11 20,9
zatrucia pokarmowe




Salomnelozy

inne zakazenia
pozajelitowe

1,9

Inne bakteryjne
zakazenia jelitowe
wywotlane przez
E. Coli

5,7

5,7

Inne bakteryjne
zakazenia jelitowe
wywolane przez
Clostridium difficile

3.8

1,9

Inne bakteryjne
zakazenia jelitowe
okreslone

i nieokreslone

17,0

7,6

Inne bakteryjne
zakazenia jelitowe u
dzieci do lat 2

15,2

13,3

Inne bakteryjne
zatrucia pokarmowe

1,9

Wirusowe zakazenia
jelitowe

19

36,0

35

66,8

Wirusowe 1 inne
zakazenia jelitowe u
dzieci do lat 2

10

19,0

18

343

10

Biegunka 1 zapalenie
zoladkowo-jelitowe
BNO, o
prawdopodobnie
zakaznym
pochodzeniu

12

228

11

20,9

11

Krztusiec

1.9

12

Plonica

13,3

11,4

13

Réza ogdtem

5,7

5,7

14

Kila

N W

3.8

15

Pokasania przez
zwierzgta ogotem

105

2004

217,6

16

w tym osoby
szczepione

12

22,8

95

17

Wirusowe zapalenie
mozgu opryszczkowe
i nieokreslone

5,7

18

Wirusowe zapalenie
opon mézgowych
inne okreslone i
nieokreslone

7,6

3,8




19 | Ospa wietrzna 241 457,1 360 687.1

20 |Rézyczka 56 106,2 4 7,6

21 | Wirusowe zapalenie - - - -
watroby typu B -
ostre

22 | Wirusowe zapalenie - - 2 3.8
watroby typu B

przewlekte i BNO

23 | Wirusowe zapalenie - - - -

watroby typu C
24 [Swinka 4 7,6 4 7,6
25 |Bakteryjne zapalenia - - 1 1,9

opon mézgowych
1/lub moézgu inne
okreslone

26 |Nowo wykryte - - 1 1,9
zakazenta HIV

27 | Encefalopatie - - - -
gabczaste - choroba
Creutzfeldta-Jakoba

28 |Grypa wywotana - - - -
nowym wirusem

A(HIND)
29 | Grypa potwierdzona 3 5,7 - -
badaniami
30 | Zachorowania i 612 1160,7 187 356,9
podejrzenia
zachorowan na grype
31 | Gruzlica 7 133 15 28,6
32 |Listerioza - - 1 1.9
33 |Borelioza - - 4 7,6

W roku ubieglym nie zarejestrowano ognisk zbiorowych zatru¢ pokarmowych, rejestrowano
pojedyncze przypadki salmoneloz.

W 2014roku zarejestrowano 114 pokasan przez zwierzeta, z ktérych podobnie jak w roku
ubieglym 7 0s6b skierowano do punktu szczepien dla oséb pokasanych przez zwierzeta, celem
podjecia dzialan zapobiegawczych. W stosunku do roku ubieglego liczba pokasan przez
zwierzeta nieznacznie sie zwigkszyla,

W roku sprawozdawczym zarejestrowano znacznie wigcej zachorowan na osp¢ wietrzng niz
w 2013r. Znacznie zmniejszyla si¢ liczna zachorowan na rézyczke.

W roku sprawozdawczym kontynuowano nadzér nad osobami z kontaktu z chorymi na

gruzlice.



Wykonawstwo szczepien na naszym terenie utrzymuje si¢ na bardzo wysokim poziomie
i wynosi od 99 — 100%. Niewielki odsetek nieszczepionych wynika z przeciwwskazan
lekarskich.

Tak wysoki odsetek zaszczepienia dzieci w wieku 0 — 19 roku zycia osiggneliSmy dzieki
szczepieniom prowadzonym w publicznych i niepublicznych placéwkach stuzby zdrowia oraz

gabinetach higieny szkolnej. Wykonawstwo szczepien jest systematycznie kontrolowane.

Sekcja Higieny Srodowiska. Dzial Higieny Komunalnej

Nadzorem Higieny Komunalnej Powiatowej Stacji Sanitarno - Epidemiologicznej
w Pajecznie objete byly w 2014 roku nastgpujace grupy obiektow:

- urzadzenia do zaopatrywania w wodg do spozycia przez ludzi ( 22 wodociagi zbiorowego
zaopatrzenia w wodg, 9 innych podmiotéw zaopatrujacych w wodg, 1 sie¢ wodociagu, ktdrego
ujecie zlokalizowane jest na terenie powiatu belchatowskiego ),

- pomieszczenia i urzadzenia wykorzystywane przy udzielaniu $wiadczen zdrowotnych przez
podmioty wykonujace dziatalno$¢ lecznicza ( osrodki zdrowia, laboratoria diagnostyczne,
pogotowie ratunkowe, indywidualne specjalistyczne praktyki lekarskie ogétem, indywidualne
specjalistyczne praktyki lekarzy dentystéw, gabinety masazu i rehabilitacji ),

- obiekty uzytecznosci publicznej (obiekty, w ktorych sa $wiadczone ustugi hotelarskie,
zaklady fryzjerskie, zaklady kosmetyczne, solaria, inne zakiady, w ktorych sa swiadczone
lacznie wiecej niz jedna z ushug: fryzjerskie, kosmetyczne, piaskownice, cmentarze, domy
przedpogrzebowe, stadiony, kina, boiska sportowe, stacje paliw, apteki, autobusy komunikacji
publicznej, samochody do przewozu chorych, zaklady pogrzebowe wraz z samochodami do
przewozu zwlok i szczatkdw ludzkich ).

- instalacje wody cieplej w obicktach zamieszkania zbiorowego.

Urzadzenia do zaopatrywania w wodg i ocena jakosci wody do spozycia przez ludzi :
Liczba ludnosci w powiecie pajeczanskim w 2014 roku wynosita 52 857, z tego 52 694 oséb
korzystato z wody o jakosci kontrolowanej przez Panstwowa Inspekcj¢ Sanitarna.

Za jako$¢ produkowanej przez przedsigbiorstwa wodno — kanalizacyjne wody i stan urzadzen
stuzacych do jej produkeji, odpowiadaja wiasciciele wodociagdw.

Zgodnie z art. 12, ustawy o zbiorowym zaopatrzeniu w wodg¢ i zbiorowym odprowadzaniu
sciekéw z dnia 7 czerweca 2001 roku (tekst jednolity Dz. U. z 2006 r. Nr 123, poz. 858
ostatnia zmiana Dz. U. z 2012 r., poz.1513 z pézZniejszymi zmianami), Pafistwowa Inspekcja
Sanitarna sprawuje kontrolg nad jakoscia wody w wodociagach na terenie calego powiatu.

W 2014 roku, sie¢ wodociagéw funkcjonujacych na terenie powiatu byla systematycznie
monitorowana. Woda pobierana byla zgodnie z wczesniej ustalonym harmonogramem,

w wytypowanych punktach monitoringowych. Prowadzono kontrole wody w zakresie
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monitoringu kontrolnego 1 przegladowego. W nadzorze Higieny Komunalnej PSSE
w Pajgcznie w 2014 roku znajdowato si¢ 31 urzadzen zaopatrujacych ludnosé¢ w wode do
spozycia, wod¢ do celow spozywczych i wod¢ do celow przemystowych. W liczbie tej
4 wodociagi zostaly zakwalifikowane jako wodociagi raportowane do Komisji Europejskiej —
Pajeczno, Dzialoszyn, Rzagnia i Zamoscie. Sa to urzadzenia produkujace powyzej 1000 m® /d
wody lub zaopatrujgce powyzej S000 osob.

Wszystkie wodociagi zostaly skontrolowane. Kontrole dotyczyly jakosci wody podawanej
wodociagami, stanu sanitarno — technicznego samych urzadzen ( studni, hydroforni, stacji
uzdatniania wody oraz sieci wodociggowej ) oraz prowadzenia przez producentéw wody
kontroli wewngtrznej zgodnie z art. 5 ust. 1 a ustawy z dnia 7 czerwca 2001 r. 0 zbiorowym
zaopatrzeniu w wodg i zbiorowym odprowadzaniu Scickéw (tekst jednolity Dz. U. z 2006r.

Nr 123, poz. 858 ostatnia zmiana Dz. U. 7 2012 r., poz. 1513 z p6zniejszymi zmianami).

Lp. | Wydajnosé¢ wodociggow Ilos¢ w ewidencji | Ilo$¢ skontrolowanych
1. <100 m*/d 8 8
2 100 — 1000 m*/d 10 10
3. 1000 — 10 000 m*/d 4 4
4 Inne urzadzenia do =zaopatrywania | 9 9
ludnosci w wodg

Poza kontrola jakosci wody prowadzona przez Panstwowa Inspekcje Sanitarng w 2014 roku
byla prowadzona regularna kontrola wewnetrzna dokonywana przez wlascicieli urzadzen
wodociagowych. Probkobiorcy zostali przeszkoleni w zakresie pobierania probek wody
do badania. Kontrola wewnetrzna odbywata si¢ zgodnie z opracowanymi przez poszczegolnych
producentéw wody harmonogramami poboru, ktore zostaly uzgodnione z Panstwowym
Powiatowym Inspektorem Sanitarnym w  Pajecznie, tak aby terminy badania
przeprowadzanego przez Panstwowa Inspekcje Sanitarng i przedsigbiorstwa wodno -
kanalizacyjne byly réwnomiernie roztozone w czasie.

W 2014 roku Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Pajgcznie nie wydat zadnej decyzji
dotyczacej poprawy jakosci wody pod wzglgdem mikrobiologicznym. Na koniec roku
wszystkie urzadzenia stuzace do zaopatrywania ludnosci powiatu w wode nie budzity
zastrzezen pod wzgledem mikrobiologicznej jakosci wody.

Zdarzaly si¢ sporadyczne przypadki przekroczen parametréw fizyko-chemicznych. Dotyczyty
one ponadnormatywnej zawartosci zelaza, manganu, podwyzszonej metnosci i barwy.

O wszystkich przypadkach tego typu byli informowani wlasciciele wodociagow. Byly

to pojedyncze proby, ktére nie dyskwalifikowatly jakosci wody w catym wodociagu.




Gmina Rzgs$nia wiasciciel wodociggu Rzasnia w 2014 roku przeprowadzit wielozakresows
modernizacj¢ ujgcia wody ( studnie i hydrofornia ), ktorej koszt wyniost 8 150 000 ztotych.
Srodki na ten cel pozyskano z Unii Europejskiej, Urzedu Marszatkowskiego z Lodzi oraz
$rodki wlasne gminy.

Kapieliska i baseny.

W powiecie pajeczanskim w roku 2014 nie funkcjonowalo zadne kapielisko. Nikt nie zglosit
przed sezonem dzialainosci w tym  zakresie. Istnicje tylko Powiatowa Plywalnia
w Pajecznie ul. Sienkiewicza S, ktora znajduje si¢ pod nadzorem WSSE w Lodzi. Do zadan
PPIS w Pajecznie nalezala tylko kontrola jakosci wody. Wod¢ do badania pobierano 2 razy
w miesiacu. Badania jakosci wody do kapieli obejmowaty gldwnie parametry bakteriologiczne
z uwzglednieniem gronkowcéw oraz zawartosci chloru wolnego. Wszystkie pobrane w 2014
roku proby wody odpowiadaty wymaganiom.

Placowki stuzby zdrowia.

Nadzorem sanitarnym objeto publiczne i niepubliczne placéwki shuzby zdrowia
(12 przychodni lekarskich i osrodkéw zdrowia ) oraz gabinety indywidualnej specjalistycznej
praktyki lekarskiej, laboratoria analityczne. Wszystkie w/w obiekty zostaly skontrolowane
zgodnie z planem na 2014 rok. Ich stan sanitarno-techniczny nie budzi zastrzezen.
W podmiotach leczniczych w wyniku $wiadczenia ustug medycznych powstaja skazone
biologiczne odpady medyczne i niebezpieczne zuzyte substancje chemiczne. Podczas
przeprowadzanych kontroli sprawdzano sposob postgpowania z odpadami niebezpiecznymi
wymagajacymi odizolowania od Srodowiska i skutecznego unieszkodliwiania. Sprawdzano
rodzaj i ilo$¢ wytwarzanych odpadow medycznych z podzialem na kody zgodnie
z obowiazujacymi przepisami prawnymi, posiadanie przez wytworce zgody starosty
na wytwarzanie odpadow. We wszystkich placowkach funkcjonuja instrukcje postgpowania
z tego typu odpadami .Sa one segregowane i zbierane w miejscu powstawania. Nastgpnie
gromadzone w pojemnikach plastikowych lub workach w specjalnie do tego celu
przeznaczonych chiodniach stacjonarnych i urzadzeniach przenosnych. Odpady zabierane
sg z placéwek stuzby zdrowia przez firmy specjalistyczne, z ktérymi placowki maja zawarte
odpowiednie umowy.

Baza noclegowa.

Nadzorem objeta jest rowniez baza noclegowa. Dominuja obiekty o niskim standardzie,
dostosowane do mozliwosci finansowych mniej zamoznego klienta. W powiecie dziataja
3 pensjonaty dysponujace 102 miejscami  noclegowymi, naleza do obicktow
nieskategoryzowanych. Sa to obiekty o dobrym stanie sanitarno-technicznym. Jeden posiada
wlasne ujecie wody i wlasna oczyszczalnig sciekow, pozostale zaopatrywane sa z wodociagow

publicznych, a scieki odprowadzane sa do kanalizacji. Obiekty nie budza zastrzezen pod
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wzgledem sanitarnym. Oprocz tych obiektéw w powiecie dzialal gospodarstwo
agroturystyczne. Kontrole przeprowadzone w tym obieckcie wykazaly, ze pokoje dla gosci
zostaty wlasciwie wyposazone i utrzymywane sa w nalezytej czystosci.

Obiekty uzytecznosci publicznej oraz srodki transportu publicznego.

Kontrole obejmowaly réwniez przystanki autobusowe, obiekty transportu ( autobusy PKS,
samochody do przewozu zwlok i szczatkow ludzkich., karetki pogotowia do transportu
chorych). Wiekszosé tych obiektow jest w dobrym stanie sanitarnym i technicznym. Kontrole
autobuséw nie wykazaly zaniedban.

Przeprowadzono kontrole parkingéw. Parkingi wyposazone sg w kosze na odpadki, z ktérych
$mieci usuwane sa na biezaco przez stuzby komunalne miast 1 gmin. Stan techniczny koszy
i lawek dobry, czystos¢ zachowana.

Skontrolowane zostaly rowniez cmentarze i domy przedpogrzebowe. Na terenie powiatu nie
ma cmentarzy komunalnych. Wszystkie istniejace obiekty sa zarzadzane przez proboszczow
parafii.

Najwicksza liczbg obiektow podlegajacych nadzorowi higieny komunalnej w PSSE
w Pajecznie stanowig zaklady fryzjerskie, kosmetyczne i solaria. Na nadzorowanym terenie
takich obiektoéw jest 77. Ich stan sanitarny oceniono jako dobry.

W czasie wykonywania czynnosci kontrolnych prowadzono niejednokrotnie instruktaz
w zakresie dezynfekcji sprzetu, dostepnych na rynku $rodkéw i sposobu ich uzycia.
W poréwnaniu do roku ubiegltego stan sanitarny obiektow uzytecznosci publicznej ulegh
poprawie. Warunki wykonywania ustug sa dobre. We wszystkich zakladach stosowane
sg srodki dezynfekcyjne do uzywanych narzedzi, a w gabinetach kosmetycznych takze do rak.
W kosmetyce prowadzona jest sterylizacja narze¢dzi w pakietach, lub stosowane sa narzgdzia
jednorazowego uzytku. Pranie bielizny i odziezy ochronnej z reguly wykonuja wiasciciele
zakladu we wlasnym domu. Stosowana jest takze bielizna jednorazowego uzytku.
Postepowanie z odpadami w zakladach, w ktérych dzialalno$¢ moze powodowaé naruszenie
ciaglosci tkanki, jest analogiczne jak w zakltadach stuzby zdrowia. Wszystkie istniejace
na terenie powiatu zaklady sa dostosowane do obowiazujacych wymagan. Zakiady
kosmetyczne maja wdrozone procedury zabezpieczenia przeciwepidemiologicznego.

Obiekty kulturalno - widowiskowe i sportowe na terenie powiatu to dwa kina i dwa stadiony
sportowe. Ich stan sanitarno - porzadkowy jest dobry. Zaplecza dla sportowcow
korzystajacych z w/w obiektow utrzymane czysto.

Na terenie powiatu pajeczanskiego brak jest ustepéw publicznych. Dopiero w 2010 roku
miasto Pajeczno uruchomito jedyny w catym powiecie taki obiekt. Funkcje toalet publicznych

speniajg po czgsci toalety ogoinodostepne na dworcach, w urzedach, obiektach handlowych,




restauracjach, osrodkach kultury, co wiaze si¢ czesto z duzymi utrudnieniami w utrzymaniu

odpowiedniej czystosci 1 stanu wyposazenia.

Dzial Higieny Dzieci i Mlodziezy w roku sprawozdawczym 2014 nadzorowal ogdlem

52 placéwki nauczania i wychowania, 1 sczonowa, w tym:

e 15 przedszkoli

e 20 szkoét podstawowych

e 4 szkoly filialne,

s 7 gimnazjéw,

e 2 zespoly szkolno — gimnazjalne w skiad ktoérych wchodza 2 szkoly podstawowe

i 2 gimnazja

e 3 zespoly szkolno - przedszkolne w sktad ktorych wchodzg: 3 szkoty podstawowe

i 3 przedszkola

e Klub Dziectecy
W roku sprawozdawczym 2014 na nadzorowanym terenie zarejestrowanych bylo ogdtem
18 przedszkoli w tym trzy przedszkola, ktore funkcjonowaly w Zespotach Szkolno-
Przedszkolnych: Bogumilowice gm. Sulmierzyce, Rzasnia i Szczyty gm. Dziatoszyn
Przedszkoli typu miejskiego jest 51 przedszkoli typu wiejskiego — 13
W 2014r. oddano do uzytku Punkt Przedszkolny w Radoszewicach gm. Siemkowice
i Niepubliczne Przedszkole ,,Cyrk Malucha” w Dziatoszynie.
Punkt Przedszkolny funkcjonuje w pomieszczeniach szkoty podstawowej w Radoszewicach.
Obie placowki urzadzone zgodnie z wymaganiami sanitarnymi.
Wszystkie przedszkola sa skanalizowane i podtaczone do sieci wodociggdéw publicznych.
Zageszczenie dzieci stwierdzono w 4 przedszkolach: w Strzelcach Wielkich, w Trgbaczowie
gm. Dziatoszyn, w Sulmierzycach, w Siemkowicach
We wszystkich skontrolowanych przedszkolach stan sanitarno - higieniczno - techniczny
nie budzil zastrzezen. Zaniedban czystosci i porzadku nie stwierdzono.
Sale zabaw dla dzieci, umywalnie, szatnie utrzymane we wlasciwym stanie sanitarno-
higienicznym. Podlogi, $ciany, sufity, stolarka okienna i drzwiowa. w dostatecznym stanie
sanitarno-technicznym.
Meble przedszkolne w dobrym stanie technicznym. W 10 przedszkolach meble posiadaja
certyfikaty w 100% w dwoch przedszkolach posiadaja certyfikat do 50%, a w 3 przedszkolach
powyzej 50% Sprzet na terenie przedszkoli jak i na placach zabaw speinial wymagania
higieniczno - techniczne i zapewnial bezpieczne uzytkowanie.

Piaskownice zabezpieczone przed zanieczyszczeniem odpadami zwierzecymi.



W 11 przedszkolach sprzet i urzadzenia na placach zabaw posiadaja certyfikaty w 100%,
w pozostatych przedszkolach od 50% do 100%

Pomieszczenia sanitarne wyposazone w s$rodki higieny osobistej. Standardy dostepnosci
do urzadzen sanitarnych zachowane. Reczniki w wigkszosci przedszkoli jednorazowego
uzytku. Reczniki bawelniane wydawane do prania rodzicom lub prane w  przedszkolach,
wieszane na oznakowanych wieszakach.

Przy umywalkach do mycia rgk biezaca woda ciepta 1 zimna, Urzadzenia sanitarne w stanie
peinej sprawnosci technicznej. Przybory do higieny jamy ustnej oznakowane, czyste,
przechowywane prawidlowo.

Dzieci z najmlodszych grup lezakuja w 4 przedszkolach: w trzech przedszkolach
lezakuja w przeznaczonych do tego celu sypialniach, w 1 przedszkolu na sali zabaw.
Lezaki i posciel przechowywana w sposéb gwarantujacy bezpieczenstwo zdrowotne dzieci,
odleglosci migdzy lezakami zachowane prawidlowo.

W przedszkolu nr 2 w Dzialoszynie zmodernizowano sypialni¢ dla najmiodszych dziect:
zakupiono nowe wyposazenie, lezaki, posciel.

Z sali zaje¢ ruchowych majg mozliwo$¢ korzystania dzieci z dwoéch przedszkolach
w Siemkowicach i w Woli Wiewieckiej gm. Strzelce Wielkie.

Sala zaje¢ ruchowych zostala zlikwidowana w przedszkolu w Strzelcach Wielkich ze wzgledu
na brak pomieszczen dydaktycznych i urzadzona na potrzeby edukacyjne.

Nie stwierdzono zaniedban w zakresie utrzymania czystosci i porzadku. higieny pomieszczen
oraz w higienie osobistej dziect.

Warunki pobytu dzieci w przedszkolu w Chorzewie gm. Kietczygtéw znacznie si¢ poprawity
Od miesiaca wrzesnia przedszkole funkcjonuje w nowo urzadzonych pomieszczeniach szkoty
podstawowej. Dzieci maja do dyspozycji salg zabaw o wymaganej powierzchni. Wlasng
szatnie, sanitariaty urzadzone przy oddziale. Oddano do uzytku zmodernizowany blok
zywieniowy. Wyposazenie sali posiada certyfikat w 100%

We wszystkich szesnastu przedszkolach prowadzone jest zywienie.

W czterech przedszkolach: Sulmierzyce, Bogumitowice gmina Sulmierzyce, Wola Wiewiecka
gm. Strzelce Wielkie i Niepubliczne Przedszkole w Dziatloszyn gdzie wystepuje brak
warunkow do prowadzenia zywienia positki dowozone sg przez firmy cateringowe.

Dzieci spozywaja trzy posilki: $niadanie, obiad II daniowy, podwieczorek.

W wigkszosci przedszkoli dodatkowo pomigdzy Sniadaniem, a obiadem podawany jest napoj.
Podobnie jak w roku ubieglym podczas ostatnie} przerwy wakacyjnej w wielu przedszkolach
dokonano réznego rodzaju prac remontowych typu: polozenie plytek ceramicznych na $cianach
i sufitach w pomieszczeniach kuchni, malowanie pomieszczen kuchni 1 zaplecza, sal zabaw,

ogrodzenia, zmodernizowania sypialni dla najmlodszych dzieci, wymiany ogrzewania na
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gazowe, remont sanitariatow. Prace te w znacznym stopniu przyczynily si¢ do poprawy stanu
sanitarno - higieniczno- technicznego wszystkich przedszkoli.

Stan sanitarno-higieniczny nie budzil zastrzezen.

Nadzorem obj¢to ogotem 29 szkot podstawowych 1 9 szkol gimnazjalnych

Pie¢ szkot podstawowych 1 dwa gimnazja funkcjonuja w zespolach szkol
Wszystkie szkoly funkcjonuja w budynkach typowych 1 wszystkie sa skanalizowane,
podiaczone do sieci wodociagéw publicznych. Ogoélem w 23 szkolach prowadzone jest
dozywianie w tym w 6 szkotach obiady pelne, a w 18 szkolach positki jednodaniowe zupa i Il
danie na przemian.

Z pelnych obiadéw korzysta 419 dzieci, z positkéw jednodaniowych - 1136

Liczba dzieci i mlodziezy korzystajacych z positkéw dofinansowywanych - 578

Herbate uczniowie pija w 13 szkolach — liczba korzystajacych — 1047

W 12 placowkach positki dowozone przez firmy cateringowe.

Mieko w kartonikach refundowane dla wszystkich uczniéw szkét podstawowych.

Owoce warzywa otrzymuja uczniowie klas I- 11I w 11 szkotach.

Pieczywo cukiernicze refundowane przez GOPS w 2 szkotach dla 18 dzieci.

We wszystkich gimnazjach prowadzone jest dozywianie.

W trzech gimnazjach wydawane sa obiady petne, w pozostatych obiady jednodaniowe.

Liczba uczniow korzystajacych z pelnych positkow - 235

Liczba ucznidéw korzystajacych positkow jednodaniowych - 475

Meble szkolne utrzymane w dobrym stanie sanitarno-technicznym.

W 7 szkolach meble posiadaja certyfikaty w 100%

W pozostalych szkolach meble posiadaja certyfikat od 25% do 100%

Stoliki i krzesta oznakowane, zroznicowane, ustawione w zalecanej odlegtosci od tablicy.

W pomieszczeniach do nauki zapewnia si¢ uczniom mozliwos¢ pozostawienia czgsci
podreeznikow i przyboréw szkolnych.

W klasach I — Il wydzielona czgs¢ rekreacyjna.

Sale zaje¢ ruchowych dla najmtodszych dzieci posiada ogotem pigc szkot.

Wystarczajace warunki do uprawiania zaj¢¢ wychowania fizycznego zapewnione we
wszystkich gimnazjach i w 24 szkotach podstawowych.

Ogétem 5 szkot podstawowych nie posiada  sali gimnastycznej. Uczniowie ¢wicza na
korytarzach i na boiskach szkolnych. Sprzet i urzadzenia sportowe we wszystkich placéwkach
w dobrym stanie technicznym, w 30 placéwkach posiada certyfikat w 100%

Opieka pielegniarki zapewniona we wszystkich szkotach.

Podczas kontroli sprawdzano przestrzeganie ustawy nikotynowej i stwierdzono, zc we

wszystkich placowkach nauczania i wychowania w widocznych miejscach umieszczone
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sa odpowiednie oznaczenia slowne i graficzne informujace o zakazie palenia wyrobow
tytoniowych.

Podczas oceny higienicznej rozkladu zajeé lekcyjnych i dostosowania mebli szkolnych
do zasad ergonomii nieprawidlowosci nie stwierdzono.

Po uptywie ostatniej przerwy wakacyjnej podobnie jak w roku ubieglym w wigkszosci szkét
nastapita znaczna poprawa stanu sanitarno-technicznego dzigki przeprowadzonym pracom
remontowym, naprawczym i porzadkowym.

Prace remontowe polegaly na wymianie stolarki okiennej wymianie lub czyszczeniu
i konserwacji podlég, gipsowaniu $cian, malowaniu sal dydaktycznych, ciagow
komunikacyjnych, pomieszczen kuchni i zaplecza, szatni i sanitariatow dla uczniéw, stolarki
okiennej.

W SP w Chorzewie gmina Kielczygtéw zostat zakonczony generalny remont szkoty polegajacy
na przebudowie i rozbudowie budynku.

Warunki pobytu dzieci w placéwce ulegly znacznej poprawie.

W SP Nr 1 w Dzialoszynie wymieniono drzwi wejsciowe do 12 sal lekcyjnych
i do sekretariatu.

W SP Nr 2 w Dzialoszynie wymieniono instalacj¢ elektryczng starej czgsci szkoly. W szesciu
salach lekcyjnych zamontowano nowe o$wietlenie jarzeniowe, wygipsowano $ciany i sufity.

Do pracowni komputerowej zakupiono nowe komputery.

Wykonano malowanie sal lekcyjnych, sanitariatow dla uczniéw lub stolarki okiennej ogétem
w 9 szkotach.

W SP Lipnik urzadzono plac zabaw dla dzieci.

W SP Wiewiec ocieplono starg czgs¢ szkoly, wymieniono drzwi do 4 sal lekeyjnych..

W SP Dworszowice Pakoszowe gmina Sulmierzyce przeprowadzono generalny remont szkoly
polegajacy na ocieplenie budynku, polozeniu nowej elewacji, wymianie stolarki okiennej,
grzejnikow centralnego ogrzewania, drzwi wejsciowych do 4 sal lekcyjnych, remoncie dachu.
W SP w Dubidzach gmina Nowa Brzeznica i w SP Zamosciu gmina Strzelce Wielkie
wykonano zalecenia decyzji administracyjnych: zapewniono réwna powierzchnig¢ na chodniku
prowadzacym do szkoly, naprawiono ogrodzenie, doprowadzono do dostatecznego stanu
sanitarno-technicznego $ciany i sufity w pomieszczeniach szkoly.

Wszystkie placowki skanalizowane, podlaczone do sieci wodociagéw publicznych.
W pomieszczeniach sanitarnych przy umywalkach do mycia rak zapewniona biezaca ciepta
i zimna woda.

Ponadnormatywnej liczby uczniéw na urzadzenie ustgpowe nie stwierdzono.

Urzadzenia sanitarne sprawne technicznie. Podczas przeprowadzonych kontroli sanitarnych

stwierdzono, ze w placowkach zapewniono wiasciwe warunki do utrzymania higieny osobistej

12




uczniow i przedszkolakéw, a placéwki utrzymane byly we wlasciwym stanie sanitarno-
higienicznym.

Wykonane prace remontowe i remonty generalne w znacznym stopniu poprawily wyglad
i estetyke tych placowek.

Otoczenie oraz kontrolowane placéwki utrzymane w porzadku i czystosci.

Z roku na rok nastepuje znaczna poprawa stanu sanitarno-higieniczno-technicznego.

Higiena Pracy prowadzi nadzér sanitarny w celu poprawy warunkow pracy i ochrony
zdrowia pracownikdw przed negatywnym oddzialywaniem szkodliwych i uciazliwych
czynnikéw wystepujacych w miejscu pracy. Nadzor biezacy obejmowat w 2014 r. kontrole
przestrzegania przepisOw m.in. z zakresu: bezpieczenistwa i higieny pracy w zakladach pracy;
wykonywania badan i pomiaréw czynnikéw szkodliwych dla zdrowia w srodowisku pracy;
przeprowadzania profilaktycznych badan lekarskich; wystgpowania substancji, preparatow,
czynnik6w lub proceséw technologicznych o dzialaniu rakotwoérczym lub mutagennym
w srodowisku pracy; wystgpowania szkodliwych czynnikéw biologicznych w srodowisku
pracy; substancji chemicznych i ich mieszanin, produktéw biobdjczych, detergentéw oraz
prekursoréw narkotykow kategorii 2 i 3 a takze oceny ryzyka zawodowego.

W roku 2014 w ewidencji inspekcji sanitarnej powiatu pajgczanskiego bylo 205
podmiotéw gospodarczych zatrudniajacych ogdélem 4016 pracownikéw. Zdecydowana
wigkszo$¢ nadzorowanych obiektow stanowia zaklady male, zatrudniajace do 10 oséb.
W roku 2014 bylo ich 108, co stanowito 52,6 % ogdtu jednostek bedacych w ewidencji.
Zaklady zatrudniajgce 10 — 50 pracownikow stanowily 41,4 %, natomiast zaklady
zatrudniajgce powyzej 50 stanowily 5.8 % ogétu zaewidencjonowanych podmiotéw
gospodarczych. Wiodacymi galgziami przemyshu w powiecie sa w dalszym ciagu: produkcja
artykuléw spozywezych; produkcja drewna i wyrobéw z drewna; handel hurtowy i detaliczny;
produkcja wyrobow z surowcéw mineralnych np. szkla, cementu, kamieni; produkcja odziezy.
Nalezy pamietaé, ze bez wzgledu na wielkos¢ zatrudnienia to na pracodawcy spoczywa
obowiazek zapewnienia pracownikowi bezpiecznych i higienicznych warunkoéw pracy ale tez
zwrécenie uwagi czy pracownik przestrzega ustalonych przepisow i zasad bezpiecznej pracy.

W roku 2014 nadzorem objeto 77 obiektow, w ktorych przeprowadzono 100 kontroli
sanitarnych. W wyniku stwierdzenia nieprawidtowosci wydano 7 decyzji, kiore zawieraly
nakazy z zakresu badan i pomiaréw srodowiska pracy, obnizenia st¢zen 1 natgzen, poprawy
stanu sanitarno — technicznego pomieszczen pracy i pomieszczen higieniczno — sanitarnych..
Nalezy podkreslié, ze znaczng czg$¢ stwierdzanych w czasie prowadzonych dziatan

kontrolnych nieprawidlowosci podmioty likwidowaly w trakcie trwania kontroli lub
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bezposrednio po wszczgciu postgpowania administracyjnego, jeszcze przed wydaniem decyzji
administracyjnych.

Przekroczenia najwyzszych dopuszczalnych st¢zen i natgzen czynnikoéw szkodliwych
na stanowiskach pracy stwierdzono w 7 zakladach. W warunkach niezgodnych
z normatywami higienicznymi pracowalo 37 oséb - narazenie dotyczy ekspozycji
na ponadnormatywny hatas oraz pyt. We wszystkich zakladach pracy, w ktérych utrzymuje si¢
pyl lub hatas ponadnormatywny pracownicy stosujg atestowane ochronniki stuchu dobrane
do wielkosci charakteryzujacych hatas i do cech indywidualnych pracownikéw lub maski
przeciwpylowe. Pracodawcy podejmuja dzialania majace na celu zapobieganie ujemnym
skutkom dzialania hatasu i pylu poprzez ograniczenie ekspozycji metodami technicznymi,
organizacyjno — administracyjnymi czy profilaktyka medyczng. Ocena warunkow pracy
prowadzona jest w oparciu o badania prowadzone przez laboratoria posiadajace certyfikaty
akredytacyjne. W ramach promocji zdrowia pracownik podczas Kkontroli informuje
pracodawcow o celowosci stosowania srodkéw ochrony indywidualnej, potrzeby
monitorowania narazenia na hatas, podejmowania dziatah w celu obnizenia poziomu
ekspozycji na halas i badan profilaktycznych. Prowadzone przez inspekcjg sanitarng dziatania
administracyjne spowodowaty, ze w wyniku podjetych przez pracodawcéw dzialas takich jak:
instalowanie odciagéw stuzacych do odsysania zanieczyszczen u zrodet ich powstawania,
modernizacji urzadzen i maszyn emitujacych halas - obnizono poziom stgzen i natgzen
czynnikow szkodliwych i tym samym uzyskano likwidacj¢ przekroczen normatywow
higienicznych.

Kontrola w zakresie preparatéw biobdjczych dotyczy ich zastosowania do mycia
i dezynfekcji. W 2014 roku kontrola objeto 50 obiektow - nie stwierdzono nieprawidlowosci
w tym zakresie.

W wiekszosci nadzorowanych pod katem wystgpowania szkodliwych czynnikow
biologicznych zaktadach, pracownicy mieli do czynienia z niezamierzonym wystgpowaniem
tych czynnikow. Dotyczy to prac wykonywanych bezposrednio z materialem pochodzenia
naturalnego lub organicznego, substancjami pochodzenia zwierz¢eego, odpadami, sciekami,
zywnoscia, krwig i ptynami ustrojowymi. m.in. przy sortowaniu odpadow, diagnozowaniu
probek ( dotyczy m.in. obiektow opieki zdrowotnej, ferm, zaktadow zwiazanych z lesnictwem,
zakladéw zajmujacych si¢ oczyszczaniem sciekow czy gospodarowaniem odpadami, zaktady
produkujace zywnos¢, zaklady zajmujace sig obrébka drewna ). W wiegkszosci obiektow
wdrozono wymagania prawne w zakresie ochrony pracownikow zawodowo narazonych na
czynniki biologiczne. Pracownikow wyposazono w odziez, obuwie ochronne i $rodki ochrony
indywidualnej. Zapewniono bezpieczne warunki spozywania positkow i napojow

w wydzielonych pomieszczeniach a takze odpowiednie miejsca do higienicznego
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przechowywania odziezy wlasnej i ochronnej. Pracownicy przeszli odpowiednie szkolenia oraz
w uzasadnionych przypadkach zostali uodpornieni dostepnymi szczepionkami. Narazenie na
szkodliwe czynniki biologiczne wystepuje w 80 obiektach i dotyczy 500 pracownikow.

Zgodnie z wytycznymi Gléwnego Inspektora Sanitarnego w roku 2014 prowadzono
nadzér sanitarny nad warunkami pracy i ocena narazenia zawodowego:

* pracownikOw zatrudnionych w przemysle drzewnym; skontrolowano 9 zakladow;
brak aktualnych badan i pomiar6w czynnikow szkodliwych dla zdrowia stwierdzono
w 1 obiekcie, przekroczenia najwyzszych dopuszczalnych stezen pytéow stwierdzono
w 2 obiektach, przekroczenie wielkosci poziomu ekspozycji na halas w 4 obiektach.
W skontrolowanych obiektach prowadzono produkcj¢ trumien lub prace tartaczne.

* pracownikow zatrudnionych w zakladach produkujacych artykuly spozywcze;
skontrolowano 15 zakladéw; brak aktualnych badan i pomiaréw czynnikéw szkodliwych dla
zdrowia stwierdzono w 7 obiektach; w 1 obiekcie stwierdzono nieodpowiedni stan higieniczny
pomieszczen pracy i pomieszczen higieniczno — sanitarnych; w 1 zakladzie stwierdzono
przekroczenia najwyzszych dopuszczalnych stgzen pylow. W skontrolowanych obiektach
prowadzono przetworstwo owocowo — warzywne, wyrob pieczywa, przetworstwo zbéz,
przetworstwo miegsa.

W powiecie pajgczanskim ogélem w kontakcie z czynnikami rakotwérczymi pracowato
86 pracownikéw zatrudnionych w 6 zaktadach. Najwigksza grupe wséréd zatrudnionych
w kontakcie z czynnikami kancerogennymi stanowig pracownicy zatrudnieni w narazeniu na
pyl drewna twardego, promieniowanie jonizujace.

Powiatowy inspektor sanitarny realizujac zadania dotyczace nadzoru nad warunkami
pracy, prowadzi postgpowanie administracyjne w sprawie wystapienia choroby zawodowe;.
Post¢powanie w przedmiocie choréb zawodowych prowadzone jest w oparciu o przepisy
rozporzadzenia Rady Ministréw z dnia 30 czerwca 2009 r. w sprawie choréb zawodowych oraz
rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 1 sierpnia 2002 r. w sprawie dokumentowania choréb
zawodowych i skutkéw tych choréb. W toku postgpowania wydawana jest imienna decyzja
o stwierdzeniu choroby zawodowej badz o braku podstaw do stwierdzenia choroby zawodowe;.
Mimo postgpéw wiedzy medycznej, systematycznej poprawie warunkOw  pracy
i $wiadomosci pracownikow poprzez informowanie ich o ryzyku zawodowym, ktdre wiaze si¢
z wykonywang praca oraz zasadach ochrony przed zagrozeniami, warunki pracy stanowia
zroznicowane zagrozenia zdrowotne, ktorych nastgpstwem sg choroby zawodowe. W roku
2014 przeprowadzono 4 postgpowania w sprawie choréb zawodowych.

W zwiazku z ustawa o ochronie zdrowia przed nastgpstwami uzywania tytoniu
i wyrobow tytoniowych pracownicy inspekcji sanitarnej egzekwuja przepisy prawa

w miejscach objetych zakazem palenia tytoniu. W celu podniesienia $wiadomosci na temat
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wptywu dymu tytoniowego na zdrowie cztowieka w zakladach pracy rozpowszechniano znaki
zakazu palenia oraz informacje z zakresu szkodliwosci palenia tytoniu. Rozpowszechniano
rowniez Poradnik dla pracodawcy — Miejsca pracy wolne od dymu tytoniowego, Ktory byt
proponowanym planem dziatan majacym na celu skuteczne stworzenie $rodowiska wolnego
od dymu tytoniowego w miejscu pracy.

Uwalniajac catkowicie miejsca pracy od dymu tytoniowego pracodawca realizuje
skutecznie niskobudzetowe dziatania majace ogromny wplyw na zdrowie pracownikéw.
Tworzac miejsca pracy wolne od dymu tytoniowego pracodawca przestrzega obowigzujacego
prawa (nowelizacja ustawy ,,0 ochronie zdrowia przed nastgpstwami uzywania tytoniu
i wyrobéw tytoniowych”, wprowadzila zakaz palenia we wszystkich pomieszczeniach
zakladéw pracy), poprawia zdrowie oraz jako$¢ pracy zaréwno wsrod palacych,
jak i niepalacych pracownikéw, pomaga uzaleznionym pracownikom ograniczy¢ palenie
i wyjs¢ z nalogu. Wazne jest, aby wspiera¢ pracownikow np mozliwoscia zastosowania
dodatku motywacyjnego dla niepalacych pracownikow oraz dla tych, ktérzy rzucili palenie.
Wazne jest by chronié niepalacych przed skutkami biernego palenia, jak rowniez uswiadomic¢
osobom palgcym niebezpieczenstwa ptynace z tego nalogu. Palenie tytoniu w miejscu pracy
powoduje nie tylko konsekwencje prawne, lecz réwniez ekonomiczne, zdrowotne i spoteczne.
Kazdy czlowiek ma prawo do zycia w zdrowym srodowisku, a jednym z jego elementow jest
miejsce pracy wolne od dymu tytoniowego. Jest ono bezpieczne dla zdrowia a dzigki temu
stuzy efektywnemu wykonywaniu zadaf, produktywnemu mysleniu oraz budowaniu relacji
miedzyludzkich. Zauwazamy, ze coraz wigcej pracodawcow ( szczegdlnie tych, ktorzy sami
nie pala ) dba o zdrowie swoich pracownikéw wprowadzajac polityke miejsca pracy wolnego
od dymu tytoniowego. Pafistwowa Inspekcja Sanitarna za$ posiada narzedzia do egzekwowania
prawa i jednoczesnie ma obowiazek prowadzenia dziatalnosci edukacyjno—zdrowotnej,
udzielania porad i informacji. Problemem jest stwierdzenie podczas kontroli np. niedopatkow
w pomieszczeniach zaktadu pracy, ale jesli obiekt jest oznakowany zakazem palenia tytoniu nie
mozna ukara¢ wiasciciela lub zarzadzajacego obiektem. Wyegzekwowanie grzywny od osoby,
ktora przed wejéciem pracownika Panstwowej Inspekcji Sanitarnej do zaktadu zgasita
papierosa lub okreslenie, ktéry z pracownikéw pali papierosy jest bardzo trudne. Zwraca
sic uwage, ze przestrzegany zakaz palenia tytoniu obowigzujacy w firmie oplaca sig
wszystkim. Pracodawca jest zadowolony z lepszego wizerunku, wigkszej efektywnosci
i konkurencyjnosci firmy, pracownicy zas przebywaja w zdrowszym srodowisku, a stosunki
w firmie ulegaja poprawie — znika podziat na palacych i niepalacych oraz konflikty wynikajace
ze sprzecznych intereséw tych dwéch grup.

Zacheca si¢ pracodawcow do podjgeia interwencji wykraczajace) poza minima

okreslone normatywami higienicznymi np. promujac materiaty kampanii informacyjnej ,,Stres
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w pracy”, ktorej celem jest zwigkszenie wiedzy na temat stresu i zagrozen psychospotecznych
W miejscu pracy a takze zachgcenie pracodawcow i pracownikéw do prowadzenia wspétpracy
w zakresie zarzadzania tymi zagrozeniami.

Tak jak w poprzednich latach trzeba zwrocié¢ uwage na trudnosci w rozpowszechnianiu
promocji zdrowia w zakladach pracy. Zwiazane jest to z zmniejszeniem mozliwosci
finansowych oraz zaangazowaniem wlascicieli i kierownictwa zakladow, problemami
elementarnego przetrwania przedsigbiorstw. Zauwaza si¢, ze zaklady koncentruja swojg
aktywnos$¢ gléwnie w obszarach poprawy estetyki zaktadu i wygody pomieszczen sanitarno —
higienicznych, socjalnych. Najczescie) sg to przedsigwzigcia akcyjne, rzadko stanowig element
spéjnego programu promocji zdrowia.

Dokonujac oceny stanu sanitarnego warunkéw pracy nalezy stwierdzié, ze:

- nastepuje znaczny spadek przekroczen Najwyzszych Dopuszczalnych Stezen dla pytow.

- utrzymuje si¢ w dalszym ciggu narazenie na hatas ponadnormatywny ( obsluga sprezarek,
cigcie pila spalinowa, cigcie metalu ).

Podejmowane przez pracodawcow dziatania: techniczne, organizacyjno — administracyjne,
stosowanie przez pracownikow srodkdw ochrony indywidualnej, profilaktyka medyczna
w znacznym stopniu zapobiegaja ujemnym skutkom dziatania szkodliwych czynnikéw
wystepujacych w srodowisku pracy.

W wyniku dzialan Panstwowej Inspekcji sanitarnej osiagni¢to istotna poprawe
warunkéw  sanitarnych pomieszczen produkcyjnych 1 sanitarno — higienicznych oraz
zaopatrzenie pracownikow w odziez robocza i $rodki ochrony indywidualne;j.

Utrzymujgca si¢ na podobnym poziomie liczba prowadzonych postgpowan w sprawie
choréb zawodowych, spowodowana jest poprawiajacymi si¢ warunkami pracy i $wiadomoscig
pracownikéw poprzez informowanie ich o ryzyku zawodowym, ktore wigze si¢ z wykonywang

praca oraz zasadach ochrony przed zagrozeniami.

Gléwnym celem dziatania nadzoru Higieny Zywnosci Zywienia i Przedmiotéw
Uzytku bylo zapewnienie odpowiedniego poziomu bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci
produkowanej i wprowadzanej do obrotu na terenie powiatu pajgczanskiego. W 2014 roku
Higiena Zywnosci, Zywienia i Przedmiotow Uzytku nadzorowala nastgpujace zaklady
produkcji i obrotu zywno$cia, materiatami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu

z zywnoscig oraz kosmetykami:

1. Sklepy 1 KiOSKI SPOZYWCZE.......ociiiiiriririnicieenieienericenin it 276
2. Zywienie ZbiOTOWE OtWAILE .......ccccoriuirieirciciinieieieieieieeieiesseseasinees 61
3. Obiekty ruchome i tymeZaSOWE ........ccvvvirereieriniininrieniccniieniene 16
4. Zywienie zbiorowe ZAMKNMIELE.........ccoucveierirmirineeneiieteirs s 34
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5. SrodKi transportu ZyWnOSCH «...........oc.vveeeeriveeeeeeeeeeeseeresesscesreseeesnssns 38

6. HUrtownie SPOZYWCZE. .......cocoueeieiriiiriieiir it 12
7. PIeKarnie ... ..occooiiiiiiiiiinieic e 14
8. CHaStKAINIC.......oiivieririiriieeiteee et e 4
G MIEYNY <o e 3
10. WytwoOrnie LodOW.....coocuveiiiiieiiiiiiiece ettt seanee s 1
1. Inne zaklady produkCyjne..........coocevereiiieiiviiiiiirieiecceeeeecev e 41
12 Pozostate zaklady ..........cocooviiiiiniiiii 31
w tym.
APLEKI 1eiiiiiiiiii et e e e ree e ear e en 15
PUNKLY APLECZIEG . ...ttt e e 2
sklep Zielarski .......c..coceriiiieeiiiiine e 1
punkty sprzedazy artykutéw spozywezych..................ooo A3
13. Miejsca obrotu materiatami do kontaktu z Zywnoscia...........c.coeue.... 2

14.Zaklad produkcji materiatow i wyrobdw przeznaczonych

do kontaktu Z ZyWNOSCIA......cveeiiieeiiiieiiiieee e e riv e ree e s eavaecenes 1

Na terenie powiatu pajeczanskiego nadzorem objgto 561 zakladow Zzywnosci, zywienia,
materiatow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zZywnoscia, oraz kosmetykow. Kontrole
przeprowadzano zgodnie z przyjgtym na rok 2014 harmonogramem Kkontroli. Wykonywano
takze kontrole poza harmonogramem, w kazdym przypadku podejrzenia lub uzyskania
informacji o uchybieniach sanitarnych zagrazajacych zdrowiu lub Zzyciu ludzi w zwigzku
z realizacja zadan w ramach systemu informowania o produktach niebezpiecznych RASFF
i RAPEX a takze na wniosek przedsigbiorcow. W 2014r. skontrolowano 311 zakladow,
co stanowilo 55,44% wszystkich zakladow bedacych pod nadzorem. Przeprowadzono 480
kontroli i rekontroli. Wydano 74 decyzje administracyjne, w tym 1 decyzj¢ unieruchomienia
dziatalnosci cze$ci zaktadu oraz zakazujaca wprowadzania produktu do obrotu (w mlynie) oraz
3 decyzje zakazujace wprowadzania produktu do obrotu handlowego. Nie kierowano
wnioskow do Panstwowego Wojewodzkiego Inspektora Sanitarnego w Lodzi o nalozenie kary
pienieznej na podstawie art. 103 ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia. Do Sadu
Grodzkiego skierowano 1 wniosek o ukaranie wiascicielowi srodka transportu prowadzacego
dziatalnos¢ gospodarcza polegajaca na sprzedazy detalicznej zywnosci w handlu obwoznym,
w zwiazku z odmowa przyjecia mandatu karnego podczas kontroli sanitarnej interwencyjnej
(w roku 2013) za nieprzestrzeganie wymagan higienicznych wbrew obowiazkowi, o ktorym

mowa w art. 59 ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia.
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Nalozono takze 25 mandatéw karnych na taczna kwote 4950zt Opréocz dziatalnosci kontrolno
represyjnej prowadzono takze dzialalno$¢ edukacyjng wsréd podmiotow dziatajacych w branzy
spozywczej, zwigzang z udzielaniem informacji przedsi¢gbiorcom o ich podstawowych
obowigzkach wynikajacych z prawa zywnosciowego krajowego i unijnego. Zgodnie
z przepisami obowigzujacymi w tym obszarze w cale) Unii Europejskiej to przedsiebiorcy sa
zobowigzani do zapewnienia bezpieczenstwa produkowanej i wprowadzanej do obrotu
zywnosci, poprzez wdrozenie i stosowanie zasad dobrej praktyki higienicznej (GHP), dobrej
praktyki produkcyjnej (GMP) oraz systemu analizy zagrozen i krytycznych punktéw kontroli
(HACCP). Stan sanitarny nadzorowanych obiektéw oceniany byl zgodnie z procedurami
urzgdowej kontroli zywnosci oraz materialéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu
z zywnoscia w ramach wdrozonego systemu jakosci w dzialalnosci kontrolnej Panstwowe;j
Inspekcji Sanitarnej wojewddztwa 16dzkiego.

Do badan laboratoryjnych pobrano w ramach urzedowej kontroli zywnosci
i monitoringu 95 prob zywnosci. Zakwestionowano 3 proby w zwigzku ze stwierdzonymi
nieprawidlowosciami w ich oznakowaniu. Zakwestionowane proéby zywnosci byly
wyprodukowane poza terenem powiatu pajgczanskiego. Harmonogram poboru prob zostal
zrealizowany w 100% we wszystkich kierunkach badan.
Wytwérnie lodéw
W roku sprawozdawczym pod nadzorem znajdowata si¢ 1 wytwoérni¢ lodéw, skontrolowano 1,
zatwierdzono — 0, oceniono na podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego — 1. Niezgodnych
z wymaganiami bylo — 0 obiektéw, co stanowi 0% ( w roku 2013- 0 %).
W czasie kontroli zwracano szczegolna uwage na:
wlasciwa jakos¢ zdrowotng surowcow, substancji dodatkowych i wyrobow gotowych, ich
prawidlowe  przechowywanie (temperatura, wilgotnos¢), prawidtowos¢  procesow
technologicznych, zabiegow mycia i dezynfekc)i urzadzen 1 sprz¢tu produkcyjnego, sposéb
przyjecia surowcow i substancji dodatkowych, wymagana dokumentacj¢ na srodki spozywcze
pochodzenia zwierzgcego, znakowanie i transport wyroboéw gotowych, przestrzeganie zasad
HACCP, procedury zabezpieczenia i wycofywania z obrotu partii zywnosci nie odpowiadajace;j

wymaganiom jakosci zdrowotnej, a takze funkcjonowanie systemu traceability.

Podczas kontroli dokonywano weryfikacji temperatury w chlodniach przy uzyciu
wzorcowanego termometru.

Ogoéltem wydano 0 decyzji administracyjnych. Nie nakladano mandatéw karnych, nie
kierowano wnioskow do sadu i zawiadomien do prokuratury.

W wytworni lodéw przeprowadzono 1 kontrolg w ramach powiadomienia w systemie RASFF.

W wytworni lodéw do badan laboratoryjnych pobrano 5 probek, zakwestionowano - 0,

w tym do badan mikrobiologicznych - 5, zakwestionowano- 0.
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Nie pobierano do badan probek sanitarnych.

Wytwornie thuszczéw roslinnych i mieszanin thuszezéw zwierzecych z roslinnymi

W roku sprawozdawczym pod nadzorem znajdowata si¢ 1 wytwornia ttuszczow rosélinnych
(produkcja oleju surowego), skontrolowano 1, oceniono na podstawie arkusza oceny stanu
sanitarnego — 1. Niezgodnych z wymaganiami bylo — 0 obiektow, co stanowi 0% ( w roku 2013
- 0 %).

W wytwérni tluszczéw roslinnych nie zarejestrowano interwencji, nie przeprowadzono

kontroli w ramach powiadomienia w systemie RASFF.
W roku sprawozdawczym nie wydawano decyzji administracyjnych.

Nie nakladano mandatéw karnych. Nie skierowano wnioskow do sadu i zawiadomien do
prokuratury.
W wytworni ttuszezy roslinnych do badan laboratoryjnych nie pobierano prébek.
Piekarnie

W roku sprawozdawczym pod nadzorem znajdowalo si¢ 14 piekarni, 14 skontrolowano,
oceniono na podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego - 14. Niezgodnych z wymaganiami
bylo 0 obiektow, co stanowi 0 % ( w roku 2013 - 0 %).

W czasie kontroli zwracano szczegdlng uwage:

na stan sanitarno-techniczny obiektu, sprzg¢tu, wlasciwg jako$¢ zdrowotng surowcow, ich
prawidtowe przechowywanie (temperatura, wilgotnos¢), zabiegéw mycia urzadzen i sprz¢tu
produkcyjnego, sposob przyjecia surowcoéw i wymagana dokumentacj¢ na $rodki spozywcze
pochodzenia zwierzgcego, transport wyrobow gotowych, wdrazanie i przestrzeganie zasad

GHP/GMP oraz systemu HACCP;.

Podczas kontroli dokonywano weryfikacji temperatury w urzadzeniach chtodniczych przy
uzyciu wzorcowanego termometru.

W stosunku do roku poprzedniego nastapita poprawa warunkéw sanitarno
technicznych. Obiekty z roku na rok staja si¢ coraz bardziej funkcjonalne, wydzielane
sa szatnie przelotowe, wymieniany jest sprz¢t produkcyjny na coraz  bardziej
zautomatyzowany, dokumentacja GHP/GMP prowadzona jest na biezaco, we wszystkich

piekarniach wdrozono system HACCP.

Ogétem wydano 4 decyzje administracyjne, w celu wyegzekwowania:
wlasciwego stanu sanitarno- technicznego pomieszczefi i sprzg¢tu produkcyjnego,
zainstalowania umywalek do mycia rak i urzadzen do mycia sprzgtu uzywanego podczas

produkcji, wlasciwego zabezpieczenia pomieszczen piekarni  przed gryzoniami,
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zorganizowania szatni przelotowych, odpowiedniego magazynowania surowcow i skladnikow
w warunkach uniemozliwiajacych ich zanieczyszczenie i zepsucie.
Nie nakladano mandatow karnych, nie skierowano wnioskéw do sadu oraz zawiadomien
do prokuratury.
W piekarni pobrano do badan laboratoryjnych 5 prob, zakwestionowano - 0 , w tym do badan
mikrobiologicznych — 5, zakwestionowano- 0.
Nie pobierano do badann probek sanitarnych.
W ramach powiadomienia w systemie RASFF nie przeprowadzano kontroli.
Ciastkarnie

W roku sprawozdawczym pod nadzorem znajdowaly si¢ 4 zaklady, zatwierdzono 1,
skontrolowano 4, oceniono na podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego — 4.
Niezgodnych z wymaganiami bylo 0 obiektéw, co stanowi 0 % ( w roku 2013 - 0 %)).

W czasie kontroli zwracano szczegbélng uwage na:

wlasciwg jakos¢ zdrowotna surowcéw, substancji dodatkowych i wyrobow gotowych, ich
prawidlowe  przechowywanie (temperatura, wilgotno$¢), prawidlowo$é  procesdéw
technologicznych, zabiegéw mycia i dezynfekeji jaj, urzadzen i sprzgtu produkeyjnego, sposob
przyjecia surowcow i substancji dodatkowych, wymagang dokumentacj¢ na srodki spozywcze
pochodzenia zwierzecego, znakowanie 1 transport wyrobéw gotowych, wdrazanie
i przestrzeganie zasad GHP/GMP oraz systemu HACCP, procedury zabezpieczenia
i wycofywania z obrotu partii zywnosci nie odpowiadajace] wymaganiom jakosci zdrowotnej,

a takze funkcjonowanie systemu traceability.

Podczas kontroli dokonywano weryfikacji temperatury w urzadzeniach chiodniczych przy
uzyciu wzorcowanego termometru. W zakfadach wdrozono system HACCP.
Ogoétem wydano 1 decyzj¢ administracyjng w celu wyegzekwowania poprawy warunkow
technicznych.
Nie natozono mandatéw karnych, nie kierowano wnioskéw o naloZzenie kary pieni¢znej przez
PWIS, nie kierowano wnioskéw do sadu i nie wystawiano zawiadomien do prokuratury.

W ciastkarniach do badan laboratoryjnych pobrano 10 probek, zakwestionowano - 0,
w tym do badah mikrobiologicznych - 10, zakwestionowano- 0.
Nie pobierano do badan probek sanitarnych.
W ramach powiadomienia w systemie RASFF nie przeprowadzono kontroli.
Przetwérnie owocowo-warzywne i grzybowe

W roku sprawozdawczym pod nadzorem znajdowaly si¢ 22 zaklady, zatwierdzono 1,
skontrolowano 16, oceniono na podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego — 15.
Niezgodnych z wymaganiami bylo 0 obiektéw, co stanowi 0 % ( w roku 2013 0 %).

W czasie kontroli zwracano szczeg6lng uwagge na:
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wlasciwg jakos¢ zdrowotng surowcéw, substancji dodatkowych i wyrobéw gotowych, ich
prawidlowe  przechowywanie (temperatura, wilgotnos¢), prawidlowos$é¢ proceséw
technologicznych, zabiegéw mycia i dezynfekcji urzadzen i sprzetu produkcyjnego, sposéb
przyj¢cia surowcow i substancji dodatkowych, znakowanie i transport wyrobow gotowych,
wdrazanie i przestrzeganie zasad GHP/GMP i systemu HACCP, procedury zabezpieczenia
1 wycofywania z obrotu partii zywnosci nie odpowiadajacej wymaganiom jako$ci zdrowotnej,

a takze funkcjonowanie systemu traceability.

Podczas kontroli dokonywano weryfikacji temperatury i wilgotnosci w magazynach przy

uzyciu wzorcowanego termohigrometru.
Ogoétem wydano 15 decyzji administracyjnych, w tym:

- 13 decyzji administracyjnych w celu wyegzekwowania: wlasciwego stanu sanitarno-
technicznego pomieszczen i sprzgtu produkcyjnego, zapewnienia whasciwej funkcjonalnosci
pomieszczen, zabezpieczenia pomieszczen przed dostgpem gryzoni, prawidiowego znakowania

produktow;

- 2 decyzje administracyjne nakazujace wycofanie z obrotu handlowego produkty
o niewlasciwej jakosci zdrowotne;j:

Ogoétem nalozono 3 mandaty karne na sume 1200 zi, nie kierowano wnioskéw do sadu, nie
kierowano zawiadomien do prokuratury. Nie kierowano réwniez wnioskow o nalozenie kary
pieni¢znej do PWIS w Lodzi.

Karaniec mandatowe zastosowano ze wzgledu na zaniedbania sanitarno-higieniczne
w zakladzie oraz nieprawidlowosci zwiazane z realizacja dokumentacji HACCP.

Do badan laboratoryjnych pobrano 5 préobek srodkéw spozywezych. zakwestionowano - 0,
w tym do badan mikrobiologicznych - 1, zakwestionowano- 0.

Nie pobierano do badan prébek sanitarnych.

W przetworniach owocowo-warzywnych przeprowadzono 2 interwencje, w tym 0
w zwiazku z powiadomieniami z systemu RASFF .

W stosunku do roku poprzedniego PPIS wydajac decyzje administracyjne wyegzekwowat m.in.
poprawe stanu technicznego pomieszczen. w ktorych odbywata sie produkcja, wlasciwe
zabezpieczenie pomieszczen zaktadow przed gryzoniami, zorganizowanie szatni przelotowych,

poprawienie funkcjonowania systemu traceability.

Wytwérnie napojéw bezalkoholowych i rozlewnie piwa.

W roku sprawozdawczym pod nadzorem znajdowat si¢ 1 zaklad, skontrolowano 0,
oceniono na podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego — 0.

Niezgodnych z wymaganiami bylo 0 obiektow, co stanowi 0 % ( w roku 2013 - 0 %).
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W zwigzku z powyzszym w roku sprawozdawczym nie wydano decyzji administracyjnych,
nie wydawano decyzji unieruchomienia bgdz przerwania dziatalnosci catego lub czesci zakiadu
ani decyzji zakazu wprowadzania produktu do obrotu, nie nakltadano mandatéw karnych, nie
skierowano wnioskow do sadu i zawiadomien do prokuratury.
W wytworni napojoéw nie pobierano do badan laboratoryjnych prébek.
Zaklady przemysha zbozowo-mlynarskiego

W roku sprawozdawczym pod nadzorem znajdowaly si¢ 3 zaklady, zatwierdzono 0,
skontrolowano 2, oceniono na podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego 1 .
Niezgodnych z wymaganiami bylo 0 obiektéw, co stanowi 0 % ( w roku 2013 - 0 %).

W czasie kontroli zwracano szczegdlng uwage na:

stan sanitarny 1 techniczny pomieszczen i urzadzen, prowadzona kontrolg wewnegtrzna
i zapisy we wdrozonej dokumentacji GHP/GMP i systemie HACCP, zabezpieczenie obiektow
przed szkodnikami i owadami, prawidlowos¢ prowadzenia proceséw technologicznych, dostep
do urzadzen sanitarnych, prawidlowos¢ przechowywania  wyrobéw  gotowych

( temperatura , wilgotnosé¢), a takze funkcjonowanie systemu traceability.

Wydano 1 decyzje administracyjng dot. unieruchomienia dziatalnosci czgsci zakladu oraz
zakazujaca wprowadzania produktu do obrotu (zakaz produkcji maki sojowej na cele
spozywcze ze Sruty sojowej poekstrakcyjnej deklarowanej jako materiat paszowy oraz

wprowadzania jej do obrotu handlowego).

Nalozono 1 mandat karny na sume 400z1, nie kierowano wnioskéw do sadu i zawiadomien do

prokuratury.
Nie pobierano do badan laboratoryjnych zadnych prébek.
Wytwérnie wyrobéw cukierniczych

W roku sprawozdawczym pod nadzorem znajdowaly si¢ 3 zaklady, skontrolowano 2,
oceniono na podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego — 2
Niezgodnych z wymaganiami bylo 0 obiektow, co stanowi 0 % (' w roku 2013 - 0 %).
W czasie kontroli zwracano szczegdlng uwage na: wiasciwg jako$¢ zdrowotng surowcow,
substancji dodatkowych i wyrobow gotowych, ich prawidiowe przechowywanie (temperatura,
wilgotnosé), prawidlowosé procesow technologicznych, zabiegow mycia i dezynfekcji
urzadzen i sprzetu produkcyjnego, sposob przyjecia surowcow 1 substancji dodatkowych,
znakowanie i transport wyrobéw gotowych, wdrazanie i przestrzeganie zasad GHP/GMP oraz
systemu HACCP, procedury zabezpieczenia i wycofywania z obrotu partii zywnosci nie

odpowiadajacej wymaganiom jakosci zdrowotnej, a takze funkcjonowanie systemu traceability.

Podczas kontroli dokonywano weryfikacji temperatury i wilgotnosci w magazynach przy

uzyciu wzorcowanego termohigrometru.
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Nie wydawano decyzji administracyjnych.

Nie naktadano mandatéw karnych, nie skierowano wnioskéw do sadu oraz zawiadomienia do
prokuratury.
W wytwomiach wyrobow cukierniczych pobrano 1 préb¢ do badan laboratoryjnych,
zakwestionowano - 0 , w tym do badan mikrobiologicznych - 0, zakwestionowano- 0.
Inne wytwaornie zywnosci

W roku sprawozdawczym pod nadzorem znajdowato sie 41 zaktadow, zatwierdzono 1,
skontrolowano 7, oceniono na podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego — 7.
Niezgodnych z wymaganiami byto 0 obiektow, co stanowi 0 % ( w roku 2013 - 0%).
W czasie kontroli zwracano szczegbing uwage na: stan sanitarny i techniczny pomieszczen
i urzadzen, na wlasciwg jako$¢ zdrowotng surowcow, substancji dodatkowych i wyrobow
gotowych, ich prawidlowe przechowywanie (temperatura, wilgotnosé), zabiegéw mycia
urzadzen i sprzgtu produkcyjnego, znakowanie i transport wyroboéw gotowych, wdrazanie
t przestrzeganie zasad GHP/GMP i systemu HACCP, procedury zabezpieczenia i wycofywania
z obrotu partii zywnosci nie odpowiadajacej wymaganiom jakosci zdrowotnej, a takze

funkcjonowanie systemu traceability.

Podczas kontroli dokonywano weryfikacji temperatury i wilgotnosci w magazynach przy

uzyciu wzorcowanego termohigrometru.
Ogotem wydano 3 decyzje administracyjne, w tym:

- 2 decyzje administracyjne w celu wyegzekwowania wlasciwego stanu sanitarno-
technicznego pomieszczen i sprzgtu produkcyjnego,
- 1 decyzja administracyjna nakazujaca wycofanie z obrotu handlowego produkt. ze wzgledu
na stwierdzong obecnos¢ zanieczyszczen fizycznych - matych kamykow, grudek ziemi.
Nie naktadano mandatow karnych, nie kierowano wnioskdw o natozenie kary pieni¢znej przez
PWIS, nie skierowano wnioskow do sagdu oraz zawiadomienia do prokuratury.
W innych wytworniach zywnosci do badan laboratoryjnych pobrano 1 prébe zywnosci,
zakwestionowano - 0, w tym do badan mikrobiologicznych - 0, zakwestionowano- 0.
W innych wytwérniach zywnosci przeprowadzono 1 interwencje, w tym 1 w zwiazku
z powiadomieniami z systemu RASFF .
Sklepy spozywcze

W roku sprawozdawczym pod nadzorem znajdowaly si¢ 272 obiekty, skontrolowano
129, zatwierdzono- 18, oceniono - 104. Wg arkusza oceny stanu sanitarnego Zzadnego
z obiektow nie uznano jako niezgodny z wymaganiami ( w roku 2013- % obiektow

niezgodnych z wymaganiami wynosit 0%).
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W trakcie kontroli zwracano uwage na

przechowywanie zywnosci tatwo ulegajacej zepsuciu, terminy przydatnosci do spozycia i daty
minimalnej trwatosci zywnosci znajdujacej si¢ w obrocie handlowym, cechy organoleptyczne,
znakowanie zywnosci, w tym szczegélnie suplementow diety i s$rodkéw specjalnego
przeznaczenia Zzywieniowego, sposdb postepowania z odpadami, oceniano przestrzeganie
zasad GHP/GMP oraz systemu HACCP.

Sprawdzano réwniez, czy monitorowane s warunki dostaw artykuléw spozywczych

ze szczegOlnym uwzglednieniem stanu technicznego samochodu oraz wiasciwej temperatury.

Podczas kontroli dokonywano weryfikacji temperatury w urzadzeniach chilodniczych przy
uzyciu wzorcowanego termometru.
Kontrole w sklepach prowadzono réwniez w zwiazku z otrzymywanymi informacjami

w ramach systemu RASFF.

W obiektach, w ktérych prowadzona jest na wydzielonych stanowiskach sprzedaz kosmetykow

sprawdzano zgodnos¢ ich oznakowanta z obowiazujacymi przepisami prawnymi.

W obiektach, w ktérych byly wydane decyzje administracyjne w 2013 roku, nastapita znaczna
poprawa warunkéw technicznych i sanitarnych poprzez wzmozenie kontroli wewnetrznej oraz
przestrzeganie zasad GHP i systemu HACCP.

W 2014r. wydano 40 decyzji administracyjnych, ktore dotyczyly m.in.

poprawy stanu technicznego pomieszczen obiektow 1 ich wyposazenia, wyposazenia urzadzen
chlodniczych w termometry do monitorowania temperatury, doprowadzenia biezacej wody
cieplej 1 zimnej, zainstalowania umywalek do mycia rak i urzadzen do mycia sprzgtu
zaopatrzonych w wodg¢ biezacq ciepla i zimna.

Natozono 17 mandatéw karnych na sume¢ 2800 zi, nie kierowano wnioskéw o nalozenie kary
pienieznej przez PWIS, nie skierowano wnioskow do sadu z oraz zawiadomien do prokuratury.
Karanie mandatowe stosowano mi¢dzy innymi z uwagi na :

- zly stan sanitarny pomieszczen,

- stwierdzone w obrocie srodki spozywcze po dacie minimalnej trwalosci i1 terminie
przydatnosci do spozycia,

- nieprawidlowosci w prowadzeniu dokumentacji w ramach GHP i systemu HACCP.

Do badan laboratoryjnych pobrano 67 prob, kwestionowano - 3 z uwagi na nieprawidiowe
oznakowanie, w tym do badan mikrobiologicznych — 35 prob, kwestionowano 0 préb.

W sklepach zarejestrowano 8 interwencji, z ktérych 1 byla uzasadniona, 1 czgsSciowo

uzasadniona, 6 nieuzasadnionych.
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Przeprowadzono réwniez 19 kontroli w zwiazku z otrzymywanymi informacjami w ramach
systemu RASFF.
Kioski
W roku 2014 pod nadzorem znajdowaty si¢ 4 kioski, 1 skontrolowano, zatwierdzono- 1,
oceniono na podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego - 1. Wg arkusza oceny stanu
sanitarnego zadnego z obiektow nie uznano jako niezgodny z wymaganiami (w roku 2013 - %
obiektow niezgodnych z wymaganiami wynosit 0%).
W roku sprawozdawczym wydano O decyzji administracyjnych na poprawe warunkow
sanitarno- technicznych.
Nie naktadano mandatéw karnych, nie skierowano wnioskéw do sadu i zawiadomien
do prokuratury.
Do badan laboratoryjnych nie pobierano probek.
W kioskach nie przeprowadzono interwencji.
Magazyny hurtowe

W roku sprawozdawczym pod nadzorem znajdowato si¢ 12 obiektow, zatwierdzono 1,
skontrolowano 7, oceniono - 7. Wg arkusza oceny stanu sanitarnego za niezgodne
z wymaganiami uznano - 0 obiektow, co stanowi 0 % ( w roku 2013- % obiektow niezgodnych
z wymaganiami wynosit 0%).

W trakcie kontroli zwracano uwagg na:

warunki przechowywania zywnosci (temperatura wilgotno$¢), terminy przydatnosci do
spozycia, przestrzeganie zasad systemu HACCP, stan sanitarny i techniczny pomieszczen,

dost¢p do urzadzen sanitarnych.
Sprawdzano réwniez, czy monitorowane sa warunki dostaw artykuléw spozywczych.

Podczas kontroli dokonywano weryfikacji temperatury 1 wilgotnosci w magazynach przy
uzyciu wzorcowanego termohigrometru.

W 2014 r. wydano 1| decyzj¢ administracyjna.

Nalozono 1 mandat karny na sum¢ 100zf, nie skierowano wnioskéw do sadu oraz
zawiadomien do prokuratury. Nie kierowano wnioskéw o nalozenic kary picnigznej przez
PWIS.

Do badan laboratoryjnych nie pobierano prébek.

W magazynach hurtowych przeprowadzono 2 kontrole interwencyjne, w tym 2 w zwiazku
z powiadomieniami z systemu RASFF.

Obiekty ruchome i tymczasowe

W roku sprawozdawczym pod nadzorem znajdowato si¢ 16 obiektow, zatwierdzono-3

skontrolowano 3, oceniono - 3. Wg arkusza oceny stanu sanitarnego za niezgodne
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z wymaganiami uznano - 0 obiektéw, co stanowi 0 % ( w roku 2013- % obiektéw niezgodnych
z wymaganiami wynosit 0%).

W trakcie kontroli zwracano uwage na:

przechowywanie zywnosci tatwo ulegajacej zepsuciu, terminy przydatnosci do spozycia,
oceniano przestrzeganie zasad GHP i systemu HACCP, stan sanitarny i techniczny obiektu,

dostgp do urzadzen sanitarnych oraz stan techniczny urzadzen.

W 2014 r. nie wydano decyzji administracyjnych.
Nie nakladano mandatéw karnych oraz zawiadomien do prokuratury. Skierowano 1 wniosek
do sadu o wymierzenie kary grzywny wlascicielowi $rodka transportu prowadzacego
dzialalnos¢ gospodarcza polegajaca na sprzedazy detalicznej zywnosci w handlu obwoznym,
w zwigzku z odmowa przyjecta mandatu karnego podczas kontroli sanitarnej interwencyjnej
(w roku 2013) za nieprzestrzeganie wymagan higienicznych wbrew obowiazkowi, o ktérym
mowa w art. 59 ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie Zywnosci 1 zywienia.
Do badan laboratoryjnych nie pobierano prébek.
W obiektach ruchomych w 2014r. nie przeprowadzono interwencji.
Srodki transportu

W roku sprawozdawczym pod nadzorem znajdowato si¢ 38 sSrodkéw transportu,
skontrolowano 36, zatwierdzono- 10, oceniono - 36. Wg arkusza oceny stanu sanitarnego
za niezgodne z wymaganiami uznano - 0 obiektéw, co stanowi 0 % ( w roku 2013 - %
obiektéw niezgodnych z wymaganiami wynosit 0%).
W trakcie kontroli zwracano uwage na: stan sanitarny i techniczny srodk6éw transportu,
monitorowanie temperatury komory tadunkowej, dostgp do urzadzen sanitarnych, prowadzong

kontrole wewnetrzng i zapisy we wdrozonej dokumentacji GHP i HACCP.

W 2014 r. nie wydano decyzji administracyjnych.

Nie natozono mandatéw karnych, nie skierowano wnioskéw do sadu oraz zawiadomien do
prokuratury.

Do badan laboratoryjnych nie pobierano probek.

Inne obiekty obrotu Zywnoscig

W roku sprawozdawczym pod nadzorem znajdowato si¢ 31 innych obiektow obrotu
zywnoscia (w tym 15 aptek, 2 punkty apteczne, 1 sklep zielarski, 13 punktow sprzedazy art.
spozywczych), w ktérych przeprowadzono 18 kontroli, w tym 2 dotyczace powiadomien
z systemu RASFF.

Nie wydawano decyzji administracyjnych, nie nakladano mandatéw karnych, nie skierowano

wnioskéw do sadu oraz zawiadomien do prokuratury w tych obiektach.
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Zaklady zywienia zbiorowego otwarte

W roku 2014 pod nadzorem znajdowalo si¢ 61 zakladow (w tym 45 zakiadéw
nalezacych do malej gastronomii), skontrolowano 37 (w tym 22 nalezacych do malej
gastronomii), zatwierdzono 7 (w tym 6 nalezacych do malej gastronomii), oceniono — 36
(w tym 22 nalezacych do malej gastronomii).
Wg arkusza oceny stanu sanitarnego zadnego z zakladow zywienia zbtorowego otwartego nie
uznano jako niezgodnego z wymaganiami, { w roku 2013 - 0%).
Podczas przeprowadzanych kontroli szczegdlng uwage zwracano na: jakos$¢ zdrowotng oraz
pochodzenie surowcow, warunki przechowywania surowcdw, potfabrykatow i positkow,
prawidtowos¢ procesow technologicznych z uwzglednieniem poszczegolnych etapdw procesu
produkcyjnego, prawidlowo$¢ prowadzenia procesow dezynfekcji termicznej naczyn
i dezynfekcji jaj, funkcjonalnos¢ z uwzglednieniem stref krzyzowania si¢ drog ,.czystych”
i ,brudnych”, sposéb gromadzenia i usuwania odpadéw pokonsumpcyjnych
i poprodukcyjnych, prawidlowos¢ dokumentowania czynnosci zwigzanych z realizacja

GHP/ GMP oraz systemu HACCP.

Wydano 6 decyzji administracyjnych w celu wyegzekwowania:

cieplej wody przy kazdej umywalce w =zakladzie, zapewnienia skutecznej wentylacji,
poprawienia stanu technicznego obiektu, zapewnienia funkcjonalnosci pomieszczen,
zapewnienia termometré6w w urzadzeniach chlodniczych, prawidlowego zabezpieczenia
obiektéw przed szkodnikami, doposazenia myjni naczyn w wyparzacz do naczyn.

Ogoétem natozono 3 mandaty karne na sumg¢ 450 zt (mandaty nalozono w zakladach matej
gastronomii). Karanie mandatowe stosowano z uwagi na nieodpowiedni stan sanitarno

higieniczny w obiektach.

W zakladach zywienia zbiorowego otwartego nie zarejestrowano interwencji. W ramach

powiadomienia w systemie RASFF nie przeprowadzano kontroli.

Nie skierowano wnioskéw do sadu oraz zawiadomien do prokuratury. Nie kierowano
wnioskow o nalozenie kary pieni¢znej przez PWIS.

Do badan laboratoryjnych pobicrano 1 probe (lody z automatu).

Zaklady zywienia zbiorowego zamknigte

W placéwkach zywienia zbiorowego zamknigtego przeprowadzono w 2014 roku 1 oceng
sposobu zywienia (w stoléwce na obozie).

W roku 2014 pod nadzorem znajdowato si¢ 34 zakladow, zatwierdzono- 6, skontrolowano 34,

oceniono —34.

Wg arkusza oceny stanu sanitarnego, zaden z obiektow zywienia zbiorowego zamknigtego nie

byt niezgodny z wymaganiami ( w roku 2013- 0% ).
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stoléwki szkolne

W roku 2014 pod nadzorem znajdowalo sie¢ 15 stotéwek szkolnych, skontrolowano 15,
oceniono — 15. Nie wydawano decyzji administracyjnych. Nie naktadano mandatéw karnych,
nie kierowano wnioskéw do sadu. Nie pobierano tez zadnych prébek zywnosci w stoléwkach
szkolnych.

3 stoléwki szkolne korzystajq z ustug cateringowych.

stoléwki na obozach

W roku 2014 pod nadzorem znajdowato si¢ 1 stoldwke na obozie, skontrolowano 1, oceniono
— 1. Nie uznano jej jako niezgodna z wymaganiami. Nie wydawano decyzji administracyjnej.
Nie naktadano mandatéw karnych w tym obiekcie, nie kierowano wnioskéw do sadu. Nie
pobierano tez zadnych prébek zywnosci w tej stoldwece.

stolowki w przedszkolach

W roku 2014 pod nadzorem znajdowalto sie 18 stoléwek przedszkolnych, zatwierdzono-4,
skontrolowano 18, oceniono — 18. Zadnej z nich nie uznano jako niezgodna z wymaganiami.
Wydano 3 decyzje administracyjne na poprawe¢ stanu technicznego pomieszczen zakladow,
zapewnienie skutecznej wentylacji Nie nakladano mandatow karnych w tych obiektach, nie
kierowano wnioskow do sadu.

Nie pobierano tez zadnych probek zywnosci w tej stolowce.

6 stotowek przedszkolnych korzysta z ustug cateringowych.

W pordéwnaniu z rokiem ubiegtym Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Pajgcznie
poprzez wydane decyzje administracyjne wyegzekwowal m.in.:

poprawe stanu sanitarno-technicznego niektérych zakladéw zywienia zbiorowego zamknigtego
m.in. poprzez modernizacj¢ tych zaktadow.

W trakcie kontroli w obiektach zywienia zbiorowego zamknigtego zwracano uwage na:

stan sanitarny i techniczny pomieszczen i urzadzen, wlasciwa jakos¢ zdrowotng surowcow,
substancji dodatkowych, wyrobéw gotowych ich prawidlowe przechowywanie (temperatura,
wilgotno$é), prowadzona kontrole wewnetrzna i zapisy we wdrozonej dokumentacji
GHP/GMP oraz systemu HACCP, zabezpieczenia obiektow przed szkodnikami i owadami,
prawidtowosé przechowywania $rodkéw spozywezych tatwopsujacych (podczas kontroli
dokonywano weryfikacji temperatury w urzadzeniach chlodniczych przy uzyciu
wzorcowanego termometru), przechowywanie odpadéw poprodukcyjnych, prawidiowos¢
prowadzenia proceséw technologicznych, zabiegow mycia i dezynfekceji jaj, urzadzen i sprzgtu
produkcyjnego, dostep do urzadzef sanitarnych, skutecznos¢ wentylacji, prawidlowosé
prowadzenia procesow technologicznych, prawidtowos¢ mycia, dezynfekeji

i przechowywania naczyn stotowych, prawidlowos¢ przechowywania probek kontrolnych.
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Obiekty zywnosciowo - Zywieniowe zlokalizowane na trasach turystycznych

W 2014 roku na trasach turystycznych i w miejscowosciach wczasowych
zlokalizowanych przy trasach turystycznych pod nadzorem znajdowato si¢ 59 obiektow
zywnoSciowo — zywieniowych, w ktérych przeprowadzono 60 kontroli, podczas ktorych
skontrolowano 38 obiektow, zadnego z nich nie uznano jako niezgodny z wymaganiami.
Mandaty karne nalozono w 4 obiektach (obrotu zywnoscia) zlokalizowanych przy trasie
turystycznej w zwiazku z brakiem zachowania wlasciwych warunkéw sanitarno-higienicznych
w tych obicktach. Wydano 9 decyzji administracyjnych, ktére dotyczyly poprawy stanu
technicznego obiektow, m.in. odnowienia $cian i sufitow w pomieszczeniach obiektéw,
zapewnienia cieptej i zimnej wody biezacej przy umywalkach i zlewozmywakach.
Interwencja
W 2014 r. zarejestrowano i rozpatrzono 10 interwencji. W zwiagzku z powiadomieniami
w systemie RASFF rozpatrzono 11 powiadomien.
Interwencji zasadnych byto 2 ( co stanowi 20 % ).
Interwencje najczescie] dotyczyly:
- zlych warunkéw sanitarnych i technicznych w punktach sprzedazy i ich otoczeniu, braku

orzeczen lekarskich do celéw sanitarno-epidemiologicznych,

- sprzedazy srodkow spozywcezych niewlasciwej jakosci,
- obecnosci szkta w produkcie spozywczym,
- nieprawidlowo oznakowanej zywnosci oraz sprzedazy nieoznakowanych jaj.
Zglaszane interwencje dotyczyty nastgpujacych grup obiektow:
- Sklepéw spozywczych,
- Przetworni owocowo-warzywnych,

o Interwencja dotyczaca sprzedazy nieoznakowanych jaj w Sklepach spozywczych.
W zwiazku z powyzszym przeprowadzono 4 kontrole. Podczas przedmiotowych kontroli
w obiektach stwierdzono, iz jaja bedace w sprzedazy sa oznakowane, posiadaja pieczatki
i opakowania zbiorcze oznakowane. Wniesiong interwencj¢ uznano jako niezasadna.

e Interwencja dotyczaca nieprawidlowego oznakowania produktu Wnoszacy interwencjg
stwierdzil, ze w zakupionym produkcie nie zgadza si¢ waga netto po odsaczeniu oraz
procentowa zawarto$¢ ogorkow zamieszczona w skiadzie produktu. W zwiagzku z interwencja
przeprowadzono kontrolg, ktora potwierdzita stwierdzone nieprawidlowosci. Na producenta
natozono decyzje administracyjng w celu wyegzekwowania poprawy znakowania produktu.
Decyzja zostata wykonana i zakonczono postgpowanie administracyjne. Interwencj¢ uznano za
zasadna.

e Interwencja telefoniczna skierowana do Panstwowego Powiatowego Inspektora

Sanitarnego w Pajecznie, dotyczaca wnoszenia towaru drzwiami wejsciowymi do sklepu
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spozywczo-przemyslowego. W zwiazku ze skarga przeprowadzono kontrole interwencyjna.
Wiascicielka oswiadczyla, ze wszystkie dostawy wnoszone sg od strony zaplecza sklepu
zgodnie z opracowang instrukcja przyjecia towaru. W czasie kontroli nie odbywalo sie
przyjecie towaru, wigc nie byto mozliwosci potwierdzenia wniesionej interwencji. Podczas
kontroli nie stwierdzono zaniedban higieniczno-sanitarnych w sklepie oraz wokét skiepu.
Czysto$¢, zapisy dot. monitorowania krytycznych punktow kontroli: temperatury
w urzadzeniach chlodniczych prowadzone na biezaco. Wniesiong interwencje uznano jako
niezasadna.

e Interwencja anonimowa dotyczyla zlych warunkéw sanitarnych w sklepie migsnym,
korzystania z WC przez pracownikéw innych sklepéw, braku cieptej wody przy punktach
wodnych, zniszczonych urzadzen chiodniczych.

Podczas kontroli stwierdzono, iz warunki sanitarne panujace w sklepie sg dostateczne, a na
uchybienia techniczne dot. poprawy stanu pomieszczen i urzadzen w sklepie, wszczeto juz
postgpowanie administracyjne poniewaz stwierdzone zostaly na wczes$niejszej kontroli.
Dodatkowo nakazano wtascicielowi sklepu wydzieli¢ osobne pomieszczenie WC tylko dia
sprzedawcy sklepu migsnego. Wszystkie nieprawidlowosci zostaly usuni¢te a decyzja
administracyjna zakonczona.

Wobec powyzszego interwencj¢ uznano za czgsciowo zasadna.

e Interwencja dotyczaca sprzedazy ryb wedzonych ze $ladami plesni. W zwiazku
z interwencja przeprowadzono kontrol¢ w sklepie, w ktérym zakupiono zaplesniale ryby.
Podczas kontroli stwierdzono w obrocie zaplesniale ryby wedzone oraz salatke rybna po
uplywie daty min. trwalosci. W zwiazku z nieprawidtowosci zastosowano karanie mandatowe.
Podczas kolejnej kontroli stwierdzono poprawg jakosci sprzedawanej zywnosci,
a nieprawidlowosci zostaly usunigte.

Wobec powyzszego interwencj¢ uznano za zasadng

e Interwencja dotyczaca obstugiwania klientow przez corke wiascicielki sklepu, ktora wg
wnoszacego interwencje nie posiada ksigzeczki zdrowia ani zaswiadczenia do celéw sanitarno-
epidemiologicznych Przedmiotowa kontrola wykazata, ze w sklepie zatrudniona jest tylko
wiascicielka sklepu, ktora posiada ksigzeczke zdrowia oraz zaswiadczenie do celow sanitarno-
epidemiologicznych. Wiascicielka o$wiadczyla, ze corka jest na urlopie macierzynskim
i zajmuje si¢ dzieckiem.

Whiesiona interwencj¢ uznano jako niezasadng.

e Interwencja dotyczaca sprzedazy ryb wedzonych zlej jakosci ,rozlatujacych si¢”.
W zwiazku z interwencja przeprowadzono kontrole w sklepie, w ktorym zakupiono rybe
wedzona. Podczas kontroli stwierdzono, ze wszystkie ryby sa przechowywane w urzadzeniu

chtodniczym. Dokonano oceny organoleptycznej ryb z dostawy, z ktorej klient dokonal
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zakupu. Podczas oceny nie potwierdzony faktu ,rozlatywania si¢ ryby” oraz jakichkolwiek
oznak zepsucia tzn. zapach, typowy dla ryby wedzonej. Wiasciciel sklepu rozwarstwif rybe
przy kontrolujacych i nie stwierdzono aby byla zlej jakosci. Przedstawiono faktury dostawy
oraz karty przyjecia towaru. Nie stwierdzono niezgodnosci w tym zakresie wobec powyzszego
uznano wniesiong interwencje¢ jako niezasadna.

¢ Interwencja dotyczaca stwierdzenia obecnosci ciala obcego (kawatka szkla)
w produkcie. W zwiazku z interwencja przeprowadzono kontrole, ktéra wykazata, ze na hali
produkcyjnej, w ciagu linii maszyn ustawiona jest wywrotnica mechaniczna (sprawna), stuzaca
do usuwania zanieczyszczen fizycznych. Dodatkowo, przed umieszczeniem stoi na tasme,
pracownik ukladajacy stoje odwraca je do gory dnem. Podczas kontroli przedstawiono rowniez
procedury opracowane w ramach systemu HACCP dotyczace przygotowania do produkcji
owocow i warzyw, przygotowania do produkcji opakowan ze szkla oraz procedure dot.
sposobu postgpowania z opakowaniami szklanymi w toku produkcji i postgpowania
w przypadku uszkodzenia sloja. Na biezaco prowadzone sa zapisy dot. monitorowania sttuczki
szklanej. Brak jednak mozliwosci sprawdzenia, czy w dniu produkcji artykulu, w ktérym
znaleziono szklo, obecna byla stluczka szklana na linii produkcyjnej, z uwagi na brak
informacji o nr partii produkcyjnej produktu bedacego przedmiotem skargi.

W zwiazku z powyzszym interwencje uznano za niezasadng.

e Interwencja dotyczaca spozywania alkoholu i zalatwiania potrzeb fizjologicznych przez
osoby spozywajace alkohol w miejscach publicznych, w bezposrednim sasiedztwie sklepu
W zwigzku z interwencja przeprowadzono kontrole w celu sprawdzenia warunkéw
higieniczno-sanitarnych panujagcych w sklepie i wokdot sklepu. Podczas kontroli  nie
stwierdzono nieprawidlowosci dotyczacych warunkéw higieniczno-sanitarnych wewnatrz
sklepu. Kontrola wykazala natomiast, ze klienci sklepu spozywaja alkohol w obrgbie prywatnej
dzialki, na bramie ktorej jest tabliczka teren prywatny, znajdujacej si¢ w odleglosci ok.5m. od
sklepu. Wiasciciele sklepu poinformowali, ze dziatka ta nie jest ich wlasnoscia. W obrgbie
sklepu znajduje si¢ tabliczka informujaca o zakazie spozywania alkoholu w jego obrgbie.
Interwencj¢ przestano do Powiatowej Komendy Policji w Pajgcznie w celu rozpatrzenia
wedlug wlasciwosci. Interwencje uznano za niezasadna,.

e Interwencja dotyczaca spozywania alkoholu i zatatwiania potrzeb fizjologicznych przez
osoby spozywajace alkohol w migjscach publicznych, za sklepem oraz sprzedazy artykulow
spozywezych po uplywie daty przydatnosci do spozycia. W zwigzku z interwencja
przeprowadzono kontrol¢ i dokonano ogledzin w celu sprawdzenia warunkéw higieniczno-
sanitarnych panujacych w sklepie i wokol sklepu. Podczas kontroli nie stwierdzono
nieprawidtowosci dotyczacych warunkow higieniczno-sanitarnych wewnatrz sklepu i wokot

niego. Teren utrzymany czysto. Brak klientéw spozywajacych alkohol. Pracownicy posiadali
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ksigzeczki zdrowia i orzeczenia do celéw sanitarno-epidemiologicznych oraz czysta odziez

robocza. Podczas kontroli w obrocie nie stwierdzono artykuléw spozywcezych po uplywie daty

minimalnej trwatodci czy terminie przydatnosci do spozycia. Nie stwierdzono roéwniez
szkodnikéw oraz $ladow ich obecnosci.

Interwencj¢ uznano za niezasadna.

Celem wyjasnienia interwencji  przeprowadzone zostaly kazdorazowo  Kontrole.

W uzasadnionym przypadku interwencji zastosowano karanie mandatowe. W zwigzku

z interwencjami natozono 1 mandat karny w wysokosci 200 ztotych.

Nadzér nad obiektami produkeji i obrotu materialami i wyrobami przeznaczonymi

do kontaktu z ZzywnoScia

W 2014r. zewidencjonowano:

e 1 wytworni¢ materiatow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia
e 2 miejsca obrotu materialami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z zywnoscia.

Skontrolowano:

-1 wytwoérni¢ materiatow i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia

- 0 miejsc obrotu materialami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z zywnoscia.

Przeprowadzono 3 kontrole w wytwoérni materialow i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu

z zywnoscig: przeprowadzono 2 kontrole sprawdzajace wykonanie zalecen ujgtych w decyzji

administracyjnej wydanej w 2013 roku oraz kontrol¢ biezaca, podczas ktoérej nie stwierdzono

nieprawidtowosci dot. stanu sanitarno - technicznego obiektu.

Do badan laboratoryjnych pobrano 1 probg materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu

z zywnoscig w kierunku oznaczenia poziomu migracji kadmu i ofowiu. Byla to proba wyroboéw

szklanych dekorowanych w obszarze obrzeza pobrana z obrotu handlowego.

Kontrola prawidlowosci znakowania Srodkéw spozywczych

W okresie sprawozdawczym w kierunku znakowania srodkéw spozywezych oceniono ogdlem

61 prob srodkéw spozywezych krajowych, z czego zakwestionowano 3 proby:

- Migso, podroby i przetwory migsne - zakwestionowano 1probg z uwagi na brak nr partii
oraz brak daty min. trwalosci na etykiecie, brak okreslenia zawartosci procentowe;j
skladniké6w migsnych w produkcie.

- Dréb, podroby i produkty drobiarskie, jaja ich przetwory — zakwestionowano 1 probe
z uwagi na brak nr partii na etykiecie.

- Ziarna zbbz i przetwory zbozowo-maczne — zakwestionowano 1 probg z uwagi na brak
daty min. trwalosci na klipsie i opakowaniu

W zwiazku z zakwestionowaniem znakowania w/w probek produktéw, ktorych producenci nie

znajdowali si¢ na nadzorowanym terenie, przekazano sprawe do zalatwienia organom

nadzorujacym wg kompetencji.
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Kwestionowane (przez inne stacje sanitarno-epidemiologiczne i1 przekazane do zatatwienia wg
kompetencji do PPIS w Pajgcznie) byto znakowanie przetworéow owocowo-warzywnych
wyprodukowanych w zaktadach bedacych pod nadzorem Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego w Pajgcznie.

Nie kierowano wnioskow do Panstwowego Wojewodzkiego Inspektora Sanitarnego
w Lodzi o nalozenie kary pienig¢zne;j.

Nadzor nad etykietami jest sprawowany podczas kontroli biezacych zaktadéw produkcyjnych,
wydawane sa decyzje administracyjne na poprawg etykiet, lecz duzy asortyment produktow
i ciagta zmiana etykiet przez wlascicieli przetworni owocowo-warzywnych prowadzi do tego,
ze pojawiaja si¢ nieprawidlowosci w znakowaniu przetworéw owocowo-warzywnych.
Kontrola prawidlowosci stosowania substancji dodatkowych

W roku 2014 pobrano 9 prob srodkoéw spozywcezych krajowych w kierunku substancji
dodatkowych, nie zakwestionowano zadnej proby.

Nie otrzymywano powiadomien w ramach systemu RASFF.

Do Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Pajecznie w 2014r. przekazano
dwukrotnie sprawe nieprawidlowego stosowania substancji konserwujgcych. Producenta
kwestionowanych produktéow dwukrotnie ukarano grzywna w drodze mandatu karnego
(2 mandaty po 500zt) w zwiazku z zaistnialymi nieprawidtowosciami. Wydano ponadto 2
decyzje administracyjne nakazujace wycofanie z obrotu handlowego kwestionowane partie

w/w produktu.

Nadzér nad jakoscig Srodkéw spozywezych pochodzenia zwierzecego
W 2014r. podczas biezacych kontroli obiektow wprowadzajacych do obrotu mieso

drobiowe i wieprzowe, sprawowano nadzor nad jakoscig srodkéw spozywcezych pochodzenia
zwierzecego. Podczas kontroli zwracano uwagg na zrédto pochodzenia migsa (faktury dostawy,
karty kontroli przyjecia towaru, dokumenty towarzyszace), warunki przechowywania
i zachowania zasad higieny podczas sprzedazy.
Nadzér nad prawidlowoscia postgpowania z odpadami kuchennymi i cateringowymi
pochodzacymi z obiektéw Zywienia zbiorowego oraz ubocznymi produktami zwierz¢cymi
pochodzacymi z obiektéw obrotu Zywnoscia

W roku sprawozdawczym nie stwierdzono nieprawidlowo$ci w zakresie postgpowania
z odpadami kuchennymi i cateringowymi pochodzacymi z obiektéw zywienia zbiorowego
otwartego i zamknigtego oraz ubocznymi produktami zwierzecymi pochodzacymi z obiektow
obrotu zywnoscia.
Nieprawidlowosci zwigzane z postepowaniem z  odpadami pochodzenia Zwierzgeego
stwierdzono w 2 obiektach obrotu zywnoscia. Nieprawidlowosci te dotyczyty niezapewnienia

odpowiednich urzadzen shuzacych do przechowywania tychze odpadéw. Wydano decyzje
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administracyjne  nakazujace m.in. zapewnienie urzadzen chlodniczych  stuzacych
do przechowywania odpadéw pochodzenia zwierzecego.

Dzialania w zakresie funkcjonowania systemu RASFF i RAPEX

W roku 2014 rozpatrzono 11 powiadomien alarmowych w systemie RASFF, ktére dotyczyty:

1. Przekroczenia dopuszczalnego poziomu sumy WWA i benzo(a)piranu w produkcie pn.
»Kakao Emix Stodka Pasja”. Powiadomienie alarmowe nr 2013.087 z dnia 27.12.2013r.
przekazane przez Slaskiego Panstwowego Wojewodzkiego Inspektora Sanitarnego. W zwigzku
z powiadomieniem przeprowadzono kontrole kwestionowanego produktu w sklepie
spozywczo-przemystowym . Podczas kontroli nie stwierdzono w/w produktu w obrocie
handlowym. Ustalono, ze zostal on dostarczony do innego sklepu. Podczas kontroli w tym
obiekcie stwierdzono w obrocie handlowym 6szt. kwestionowanego produktu, ktore
zabezpieczono i pozostawiono w sklepie do czasu odbioru przez dystrybutora.

2. Powiadomienia alarmowego nr 2014.01 z dnia 13.01.2014r. przekazanego przez
Panstwowego Wojewddzkiego Inspektora Sanitarnego w Bydgoszczy, odnosnie stwierdzenia
przekroczenia najwyzszego dopuszczalnego poziomu ochratoksyny A w produkcie pn.
»Appetita Pieprz czarny mielony”, kraj pochodzenia Wietnam . W zwiazku z powiadomieniem
pracownicy PSSE w Pajecznie przeprowadzili kontrolg sanitarng
w sklepie. Podczas kontroli w tym obiekcie w obrocie handlowym stwierdzono 25 szt.
zakwestionowanego produktu, ktére zabezpieczono i pozostawiono w sklepie do czasu odbioru
przez dystrybutora. Przedstawiono PPIS w Paje¢cznie fakture korygujaca wystawiona przez
dystrybutora.

3. Powiadomienia alarmowego nr 2/2014 przekazanego przez Powiatowego Lekarza
Weterynarii w Klobucku z dnia 28.03.2014r. dot. stwierdzenia obecnosci Listeria
monocytogenes. W zwiazku z powiadomieniem przeprowadzano kontrole w 4 obiektach
umieszczonych w przestanej liscie dystrybucyjnej. Podczas przedmiotowych kontroli nie
stwierdzono w obrocie handlowym zakwestionowanego produktu.

4. Powiadomienia alarmowego nr 2014.02 z dnia 11.04.2014r. przekazanego przez
Panstwowego Wojewddzkiego Inspektora Sanitarnego w Warszawie, dot. produktu pn.
,,Rodzynki Suttanki 100g”, ktére zakwestionowano z uwagi na obecnos¢ dwutlenku siarki —
przy braku deklaracji o sktadniku alergennym na etykiecie produktu. Zgodnie z przestang lista
dystrybucyjna przeprowadzono kontrole w 2 obiektach. W jednym z nich nie stwierdzono
w obrocie handlowym kwestionowanego produktu, zostal on sprzedany klientom
indywidualnym. W drugim obiekcie zabezpieczono i pozostawiono w sklepie  do czasu
odbioru przez dostawce 30szt. zakwestionowanych , Rodzynek Sultanek 100g”. Wiasciciel
sklepu przedstawit PPIS w Pajgcznie fakture korygujaca, bgdaca potwierdzeniem zwrotu
,,Rodzynek suttanek 100g” w ilosci 30 szt. do dostawcy.
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5. Powiadomienia informacyjnego nr 2014.0687 z dnia 12.05.2014r. przekazanego przez
wiladze stowackie = Panstwowemu = Wojewodzkiemu  Inspektorowi Sanitarnemu
w Katowicach, dotyczacego produktu pn. ,Migdaly”, zakwestionowanego z uwagi na
stwierdzong plesn i szkodniki. Przeprowadzono kontrole w zaktadach zgodnie z przestang lista
dystrybucyjna. Podczas Kkontroli przedstawiono faktury sprzedazy kwestionowanych
,»Migdatéw”. Do PWIS w Lodzi przestano list¢ dystrybucyjna wypelniona na podstawie faktur
przedstawionych przez wiascicteli zakladu w celu dalszej identyfikacji kwestionowanego
produktu.

6. Powiadomienia alarmowego nr 2014.02 z dnia 27.05.2014 zgloszonego przez Podlaskiego
Panstwowego Wojewoddzkiego Inspektora Sanitarnego dot. stwierdzenia przekroczenia
dopuszczalnego poziomu rteci w mrozonym migsie ,,Rekina blg¢kitnego (Prionace glaca)”,
pochodzacego z Portugalii. Przeprowadzono kontrolg sanitarna, podczas ktérej na stanie
magazynowym nie stwierdzono kwestionowanego produktu. Podczas kontroli ustalono, iz
zaktad kontrolowany $wiadczyl jedynie ustugi., w zakresie przechowywania produktu
bedacego przedmiotem w/w powiadomienia. Ustalono réwniez, iz calos¢ dostarczonego do
zakladu produktu zostala rozdystrybuowana wg przedstawionych podczas kontroli
dokumentéw Wydania Zewngtrznego. Ponadto zgodnie z przestang lista dystrybucyjng (pismo
PWIS w Lodzi z dnia 04.06.2014r.) przeprowadzono kontrole w sklepach. Podczas kontroli nie
stwierdzono w obrocie handlowym w/w kwestionowanego produktu. Zostal on sprzedany
klientom indywidualnym.

7. Powiadomienia alarmowego nr 2014.07 z dnia 22.05.2014r. przekazanego przez
Panstwowego Wojewoddzkiego Inspektora Sanitarnego w Warszawie w sprawie stwierdzenia
obecnosci dwutlenku siarki w $liwkach suszonych, przy jednoczesnym braku deklaracji o
sktadniku alergennym na etykiecie produktu. Przeprowadzono kontrole w sklepie. Podczas
przedmiotowej kontroli nie stwierdzono w obrocie handlowym ani na stanie magazynowym
sklepu kwestionowanej partii sliwek suszonych. Produkt zostal sprzedany klientom
indywidualnym.

8. Powiadomienia alarmowego nr 2014.15 z dnia 11.08.2014r. dot. stwierdzenia paciorkowcow
kalowych oraz bakterii z grupy coli w wodzie pn. Woda zrédlana niegazowana
Przeprowadzono kontrole zgodnie z przestana lista dystrybucyjna, podczas ktorej stwierdzono,
, ze w obrocie handlowym brak bylo w/w kwestionowanego produktu.

9. Powiadomienia alarmowego nr 2014.01 z dnia 18.09.2014r. przekazanego przez
Wielkopolskiego Panstwowego Wojewodzkiego Inspektora Sanitarnego dot. przekroczenia
dopuszczalnej zawartosci mikotoksyn DON w produkcie pn. ,,Krakersy mix solone - Pub”.
Przeprowadzono kontrole w obiektach wskazanych przestanej liscie dystrybucyjnej. W jednym

z obiektow zabezpieczono i pozostawiono w sklepie do czasu odbioru przez dostawce,
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4 sztuki kwestionowanego produktu. Przedstawiono PPIS w Pajecznie fakture korygujaca

poswiadczajacg zwrot w/w produktu do dostawcy. W pozostalych obiektach nie stwierdzono

w obrocie handlowym kwestionowanych krakerséw. Zostaly one sprzedane klientom

indywidualnym.

10. Powiadomienia alarmowego nr 2014.10 z dnia 07.11.2014r., przekazanego przez

Dolnoslaskiego Panstwowego Wojewddzkiego Inspektora Sanitarnego we Wroctawiu

w sprawie stwierdzenia obecnosci substancji alergennej — glutenu w produkcie pn. ,,Chrupki

kukurydziane. Zgodnie z przestang lista dystrybucyjng przeprowadzono kontrole w 2 sklepach,

w ktorych stwierdzono na stanie kwestionowany produkt. W zwiazku z powyzszym produkt te

zabezpieczono i pozostawiono w sklepach do czasu odbioru przez dostawce.

11. Powiadomienia alarmowego nr 04/2014 z dnia 25.11.2014r. przekazanego przez

Podkarpackiego Panstwowego Wojewddzkiego Inspektora Sanitarnego w sprawie stwierdzenia

przekroczenia najwyzszego dopuszczalnego poziomu kadmu w produkcie pn. ,,Gruszki

polowki w lekkim syropie”, wyprodukowanego w Chinach.. Przeprowadzono kontrole

w obiektach wskazanych w przestanej liscie dystrybucyjnej nie stwierdzono kwestionowanego

produktu. W roku 2014 rozpatrzono 3 sprawy umieszczone w systemie RAPEX. Po

przeprowadzeniu kontroli na nadzorowanym terenie nie stwierdzono w zadnym przypadku
przedmiotowego wyrobu w obrocie handlowym.

Wspélpraca z Inspekcja Weterynaryjng

W 2014r. wspolpraca z Inspekcja Weterynaryjng prowadzona byla w oparciu o zawarte

Porozumienie ramowe z dnia 10.01.2008r w sprawie wspoélpracy Panstwowej Inspekcji

Sanitarnej i Inspekcji Weterynaryjnej pomigdzy Panstwowym Powiatowym Inspektorem

Sanitarnym w Pajecznie a Powiatowym Lekarzem Weterynarii w Wieluniu.

e Wspédlnie z przedstawicielami Powiatowej Inspekcji Weterynaryjnej w  Wieluniu

w 2014r. nie przeprowadzano zadnych kontroli akcyjnych.

e W 2014r. nie rozpatrywano z udzialem przedstawicieli Inspekcji Weterynaryjnej zadnych
interwencji dot. m.in. niewlasciwej jakosci zdrowotnej produktow pochodzenia
zwierzecego, nieprawidtowych warunkéw przechowywania w/w srodkéw spozywczych
srodkéw spozywcezych. Do Powiatowego Lekarza Weterynarii w Wieluniu przekazano
do zalatwienia zgodnie z kompetencjami:

- pisemna interwencj¢ dot. niewlasciwego stanu higieniczno-sanitarnego w jednym
z gospodarstw rolnych znajdujacych si¢ na terenie powiatu pajgczanskiego,

- skarge konsumencka na jakos$¢ opakowan lodéw z udziatem mieka

Nie przeprowadzano wspélnych kontroli akcyjnych na targowiskach, w zwiazku z czym
nie dokonywano weryfikacji odnosnie legalnosci i pochodzenia migsa i produktéw

migsnych oraz przestrzegania wymagan sanitarno weterynaryjnych przy ich
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wprowadzaniu wspolnie z przedstawicielami Powiatowego Inspektora Weterynarii w
Wieluniu.

e Nie stwierdzono nieprawidlowosci w postgpowaniu z odpadami kuchennymi
i cateringowymi pochodzacymi z handlu detalicznego i hurtowego w zwiazku z czym nie
przekazywano informacji w tym zakresie. Powiatowemu Inspektorowi Weterynarii
w Wieluniu.

e Powiatowemu Lekarzowi Weterynarii w Wieluniu przekazano sprawe zwiazang
z nieprawidlowym oznakowaniem produktu pochodzenia zwierzecego:

e Na terenie dziatlania Powiatowe] Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Pajecznie
w 2014r. nie odnotowano zatru¢ pokarmowych po spozyciu produktéw pochodzenia
zwierzecego.

o Falszowania §wiadectw i innych dokumentéw nie stwierdzono.

e W ramach systemu RASFF nie przeprowadzano wspdlnych kontroli z Inspekcja
Weterynaryjna.

e W 2014r. uczestniczono w 1  wspdlnym szkoleniu z Inspekcja Weterynaryjna,
dotyczacym zachowania dobrostanu zywych ryb bedacych przedmiotem sprzedazy
detaliczne;.

e Uzgadniano z Inspekcja Weterynaryjng listy zakladéw znajdujacych si¢ pod wspolnym
nadzorem oraz harmonogram kontroli zaplanowanych w ww. obiektach.

Kontrole, ktére byly zaplanowane wspoélnie z Inspekcja Weterynaryjng w Wieluniu w 2014r.

zrealizowano.

Wspélpraca z innymi jednostkami kontrolujgcymi

Do Powiatowej Komendy Policji w Pajgcznie przekazano w celu rozpatrzenia wediug

wlasciwosci interwencje dotyczaca spozywania alkoholu i zatatwiania potrzeb fizjologicznych

przez osoby spozywajace alkohol w bezposrednim sasiedztwie sklepu spozywczego bedacego
pod nadzorem PPIS w Pajg¢cznie.

Wspélpraca z innymi komérkami organizacyjnymi stacji sanitarno - epidemiologicznej

Wspotpracowano m.in:

- z dzialem Oswiaty Zdrowotnej: wspolne dziatanie polegalo na realizowaniu Programu

Ograniczania Zdrowotnych Nastgpstw Palenia Tytoniu ,Miasta Wolne od Dymu

Tytoniowego”, projekt realizowano wspdlnie w 30 zaktadach zywienia zbiorowego otwartego

znajdujacych si¢ na nadzorowanym terenie.

Realizacja przedsigwzigé PIS terenu woj. lodzkiego zaplanowanych na 2014r.

Kontrola i nadzér nad przestrzeganiem przepisow rozporzadzenia 1924/2006 Parlamentu

Europejskiego i Rady z dnia 20 grudnia 2006r. w sprawie o$wiadczen zywieniowych

i zdrowotnych dotyczacych zywnosci
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Podczas kontroli biezacych w 2014r., w szczegolnosci w zaktadach produkcyjnych, oceniano
znakowanie etykiet, ktore zawieraly tabele wartosci odzywczych.

W ramach nadzoru nad przestrzeganiem przepiséw rozporzadzenia 1924/2006 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 20 grudnia 2006r. w sprawie o$wiadczen zywieniowych
i zdrowotnych dotyczacych zywnosci dokonano réwniez oceny prawidtowosci znakowania
srodkéw spozywczych, ktérych proby zostaly pobrane do badan w ramach urzedowych
kontroli zywnosci. Nie stwierdzono nieprawidlowosci w znakowaniu warto$cia odzywcza
srodkéw spozywcezych.

Pod nadzorem PPIS w Pajecznie nie ma zakladéw produkujacych srodki spozywcze
specjalnego przeznaczenia zywieniowego i suplementdéw diety, dlatego oceniano znakowanie
wartoscig zdrowotng produktéw znajdujacych si¢ tylko w obrocie podczas kontroli biezacych.
Inne dzialania

Powiatowa Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna w Pajecznie, kontynuowata wzmozony nadzér
nad obiektami Zzywnosciowo-zywieniowymi w celu wyegzekwowania poprawy stanu
sanitarno-technicznego obiektéw. Egzekwowano konieczno$¢ przestrzegania wdrozonych
zasad GHP/GMP i systemu HACCP. Ponadto przeprowadzano kontrole i przesytano
meldunki dot. podmiotéw prowadzacych eksport produktéw roslinnych do Federacji
Rosyjskiej, kontroli oznakowania suplementéw diety, kontroli aflatoksyn, gumy guar,
melaminy. Przeprowadzono nast¢pujace kontrole akcyjne:

- kontrole firm cateringowych przygotowujacych i dostarczajacych positki do zaktadéow
zywienia zbiorowego typu zamknigtego - 3 kontrole,

- kontrole obiektéw prowadzacych sprzedaz w systemie samoobstugowym w zakresie
utrzymania whasciwego stanu higieniczno-sanitarnego - 8 kontroli,

- kontrole obiektéw wprowadzajacych do obrotu lody nieopanowane - 6 kontroli,

- kontrole obiektéw wprowadzajacych do obrotu warzywa i owoce: punkty na targowiskach,
podmiotéw skupujacych i przechowujacych zboza - 15 kontroli,

- kontrole sklepikéw szkolnych odnosnie jakosci zdrowotnej sSrodkéw spozywczych
wprowadzanych od obrotu i stotéwek szkolnych odnosnie jakosci zdrowotnej wydawanych
positkow - 11 kontroli

- kontrole zaktadéw wykorzystujacych w produkcji i wprowadzajacych do obrotu produkty

produkcji pierwotnej (warzywa i owoce) - 16 kontroli.

Oswiata Zdrowotna
W roku sprawozdawczym w ramach profilaktyki HIV/AIDS objeto edukacjg uczniow klasy 1

z Zespohu Szkét w Pajgcznie Liczba uczniow - 72
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Przekazane zostaly materialy edukacyjne do placéwek sluzby zdrowia z terenu powiatu
pajeczanskiego celem rozpowszechnienia ich wsréd pacjentow zglaszajacych si¢ do lekarzy
Liczba 0s6b objgta w/w zadaniem ok.1100

Wspolpraca — pielegniarka higieny szkolnej, dyrektorami szkot, kierownikami placoéwek stuzby
zdrowia

W szkotach gimnazjalnych i podstawowych kontynuowany byl program ,,Trzymaj Forme¢”
ktorego celem jest edukacja w zakresie trwalego ksztaltowania prozdrowotnych nawykéw
wsrod miodziezy szkolnej i ich rodzicow poprzez promocj¢ zasad aktywnego stylu zycia
i zbilansowanej diety.

W programie bralo udzial 9 szkol gimnazjalnych i 30 szkoly podstawowe . Liczba uczniow
realizujacych program -2720, rodzice - 670

Szkoty realizujace program opracowaly projekty edukacyjne, ktore beda realizowa¢ w roku
2015. W ramach projektow opracowano réwniez ankiety na temat nawykow zywieniowych

i aktywnosci fizycznej uczniow. Podczas trwania programu uczniowie uczestniczyli

w konkursach plastycznych, przedstawieniach teatralnych, prezentacjach multimedialnych ,
opracowywaniu jadlospisow, pogadankach, wycieczkach rowerowych. pogadankach n/t choréb
ukladu krazenia, zawodach sportowych

W ramach w/w programu byla zorganizowana Olimpiada wiedzy o racjonalnym zywieniu
oraz konkurs kulinarny dla uczniéw szkét gimnazjalnych.

W placowkach szkolnych uczniowie wraz ze szkolnymi koordynatorami przygotowali
dla rodzicéw i opiekunéw pokazy przyrzadzania dietetycznych potraw, ktore byly potaczone
z degustacja.

W ramach realizacji interwencji nieprogramowych przeprowadzono dziatania w zakresie
profilaktyki grypy. Celem przeprowadzonych dziatan bylo ograniczenie zachorowan.

Do placéwek szkolnych, placowkach stuzby zdrowia urzedow gmin, przekazane zostaty droga
e —mail pisma dotyczace profilaktyki grypy

Podczas trwania Akcji Lato w o$rodku obozowo - biwakowym w KuzZnicy Brzeznickiej
zwrdcono szezegblng uwage na nastepujace zagadnienia podczas przeprowadzonych wizytacji:
narazenie stoneczne, zwickszenie aktywnosci fizycznej, narazenie na kleszcze, dbanie
o higiene osobista, profilaktyka dopalaczy .W ramach akcji letniej przeprowadzono
2 wizytacje, ogélem edukacja objeto 438 osob. Podczas przystapienia do realizacji programu
edukacyjnego ,, Czyste Powietrze Woko6t Nas” pracownik PSSE w Pajecznie przekazal
indywidualne instruktarze koordynatorom i nauczycielom realizujacym program. Liczba 0s6éb
realizujacych program - 16

Na nadzorowanym terenie jest 16 placowek przedszkolnych.

Program by! realizowany w 16 placowkach przedszkolnych.
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Liczba dzieci uczestniczacych w programie -984

Liczba rodzicéw — 906

Zorganizowano rowniez edukacje dla rodzicow i zaopatrzono opiekunéw w materiaty
dotyczace profilaktyki antytytoniowej Liczba uczestnikéw -120

We wszystkich placowkach przedszkolnych wykonano gazetki . Dzieci podczas realizacji zajeé
uczestniczyly w zorganizowanych przez wychowawcéw grup zabawach

dzieci uczestniczyty w happeningu ulicznym namawiajac mieszkancéw do niepalenia
Zalozeniem programu bylo wyksztalcenie u dzieci $wiadomej umiejetnosci radzenia sobie
w sytuacjach, w ktorych inne osoby pala przy nich papierosy, oraz wzrost kompetencji
rodzicéw w zakresie ochrony dzieci przed ekspozycja na dym tytoniowy.

Pierwsza z form realizacji programu bylo zapoznanie rodzicéw z zalozeniami programu oraz
wyrazenie zgody na udziat dziecka w programie.

Koleja forma realizacji programu byt cykl zaje¢ dydaktycznych skierowany do dzieci,
skladajacy si¢ z 5 zajg¢ warsztatowych. Poszczegolne zajecia skoncentrowane sa na
pobudzeniu oraz stymulacji roéznych form aktywnosci dziecka pigcioletniego
i szescioletniego: zabawy tworczej, tematycznej, grupowej, konstrukcyjne;j:

e Wycieczka.

Co i dlaczego dymi?

Jak si¢ czujg¢, kiedy dymi papieros?

Co sig¢ dzieje, gdy ludzie pala papierosy?

Jak unikna¢ dymu papierosowego?

Program ,,Czyste powietrze Woko6t Nas” cieszyl si¢ duzym zainteresowaniem dzieci.
Chetnie uczestniczyly w zajeciach, tatwo przyswajaly informacje na temat problemu dymu
tytoniowego oraz jak unikaé sytuacji, w ktorych dzieci przebywaja w pomieszczeniach
zadymionych.

Dzicki tym zajeciom dzieci zwigkszyly wiedz¢ dotyczaca szkodliwosci dymu, obserwowaty
podczas wycieczki zrédla dymu, projektowaty wiasny znaczek "Nie pal przy mnie", ktory
wreczaly palacym czlonkom rodziny.

Odbyly si¢ rozmowy na temat skutkow palenia papieroséw i wptywu na zdrowie ludzi,
¢éwiczenia oddechowe i relaksacyjne oraz zabawy ilustrujace tresci piosenki wspdlnie
z postaciag Danusia. Wszystkie zajecia i prace z dzie¢mi $wiadcza o ich duzej wrazliwosci
na zatruwanie powietrza i szkodliwoséci dymu papierosowego dla zdrowia. Przeprowadzone
zajecia pozwalaja na wdrazanie dzieci do zdrowego spgdzania wolnego czasu na swiezym
powietrzu, z dala od miejsc, w ktérym sig pali papierosy.

W Przedszkolu w Trebaczowie zostal zorganizowany przemarsz ulicami osiedla

z hastami promujacymi ochrong przyrody i powietrza.
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Przeprowadzono 16 wizytac)i
Celem programu bylo zwigkszenie umiejetnosci dzieci w zakresie radzenia sobie w sytuacjach ,
gdy przebywaja w zadymionych pomieszczeniach lub gdy doroéli pala przy nich tyton.
Wzrost kompetencji rodzicéw w zakresie ochrony dzieci przed ekspozycja na dym tytoniowy.
Program cieszyl si¢ duzym zainteresowaniem zaréwno ze strony dzieci jak i ich
rodzicow ,opiekundéw i 0sob realizujacych program
W grupach dzieci przy pomocy nauczycielek stuchaty historyjki o podrézy Danusia
pociagiem, $piewaly piosenka o Danustu, wykonaly samodzielnie plakaty, ,,Papierosiarki-
straszaki” 1 projektowaly znaczki informacyjne ,,Tu nie wolno pali¢”, grupy mlodsze wykonaty
Danusia z masy solnej, kolorowaly posta¢ Dinka farbami plakatowymi, ozdabialy
go wydzieranka. Dzieci rozdawaty takze ulotki swoim rodzicom - ,, List do rodzicow”.
Nauczyciele korzystali z przygotowanych scenariuszy, organizujac sytuvacje edukacyjne
prowadzili obserwacje dymiacych kominéw w domach mieszkalnych i zaktadach poprzez
pokazy i wycieczki.
Pracownik Higieny Pracy i1 Oswiaty Zdrowotnej wspoélnie w miestacu listopadzie 2014r
prowadzili dziatania z zakresu Narodowego Programu Ograniczania Zdrowotnych Nastgpstw
Palenia Tytoniu w Polsce. W zwigzku z powyzszym wybrano zaktad pracy, w ktérym podczas
narady z kierownikami omowiono cele i zadania programu, przekazano materialy edukacyjne
(plakaty, ulotki informacyjne dotyczace wptywu palenia tytoniu na organizm czlowieka),
wyswietlono filmy o tematyce antynikotynowej. Dziatania objety grupe 140
pracownikow.
Program ,, Zadbaj o swoje ptuca” na terenie powiatu pajeczanskiego byl realizowany przez
6 placowek szkolnych w klasach I-V1. Celem programu jest poglebienie wiedzy o zdrowiu,
poznanie zagrozen wplywajacych na powstawanie choréb ukiadu oddechowego oraz
ksztattowanie umiejetnosci dbania o swoje zdrowie.
W ramach akgji profilaktycznej Swiatowego Dnia Rzucania Palenia 6 maja zorganizowano
V edycje pod hastem ,, Zbieramy Krew dla Polski PSSE wspélnie z PCK zorganizowala
stoisko edukacyjno- informacyjne dla mieszkancow powiatu oraz klientdw Intermarsze.
Zachecano do zdrowego stylu zycia wolnego od dymu tytoniowego. Osoby zainteresowane
otrzymywaly ulotki oraz balony ktore byly rozdawane przez uczniow gimnazjum, Zespotu
Szk6t w Pajecznie. Obchodom Swiatowego Dnia Bez Tytoniu towarzyszyta akcja Zbieramy
krew Dla Polski. Wspélnie akcji towarzyszyly pokazy udzielania I pomocy przeprowadzone
przez uczniéw szkoty gimnazjalnej z Paj¢czna.
Ponadto w roku 2014 realizowano programy edukacyjne ktore byly skierowane do mtodziezy
szk6t ponadgimnazjalnych ARS - jak dba¢ o mitos¢ oraz szkot gimnazjalnych -,, Dopalaczom

Moéwimy Stop”- sa to programy dotyczace profilaktyki uzaleznien. Programem zostang
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objeci uczniowte z 2 Zespotow Szkol- Pajeczna i Dzialoszyna , oraz uczniowie szkol
gimnazjalnych z naszego powiatu.

Oswiata Zdrowotna i Promocja Zdrowia ogolnie realizuje 11 interwencji programowych

w placowkach szkolnych i przedszkolnych oraz 10 interwencji akcyjnych w zaktadach opieki

zdrowotnej i placowkach szkolnych.

Na nadzorowanym terenie przez PSSE realizacja programdéw profilaktycznych nie stwarza

probleméw. Placowki chetnie biorg udzial w prowadzonych akcjach i programach.

Starostwo Powiatowe oraz Urzad Gminy i Miasta chetnie udostepniajg nam sale konferencyjna

na organizowanie szkolen.

Zapobiegawcezy Nadzér Sanitarny
Sprawowanie zapobiegawczego nadzoru sanitarnego ma na celu zapewnienie

na etapie planowania zagospodarowania przestrzennego oraz planowania i realizacji inwestycji,
wlasciwego stanu sanitarno-zdrowotnego w obiektach, w taki sposéb, aby w trakcie
eksploatacji obiektow nie powodowatly one zagrozen dla zdrowia i zycia ludzi.
Zgodnie z ustawa o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej w ramach sprawowania zapobiegawczego
nadzoru sanitarnego, Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Pajecznie w 2014r.
zajmowal stanowisko pod wzgledem wymagan higienicznych i zdrowotnych m.in. w sprawie:

- 11 projektéw miejscowych planéw zagospodarowania przesirzennego gmin,

- 27 planowanych przedsigwzig¢é mogacych oddziatywa¢ na srodowisko,

- 12 dokumentacji projektowych inwestycji,

- 21 zgdd, opinii i uzgodnien wynikajacych z innych przepiséw (np. dotyczacych

dziatalnosci leczniczej lub lokalizacji cmentarzy),

- 29 obiektow budowlanych przed dopuszczeniem ich do uzytkowania.
Dokonywana ocena pod wzgledem wymagan higienicznych i zdrowotnych dotyczyla takich
przedsiewzig¢ inwestycyjnych, jak elektrownie wiatrowe i fotowoltaiczne, oczyszczalnie
éciekow, zaklady zagospodarowania i odzysku odpadow, trasy komunikacyjne, obiekty
przemystowe, ustugowe, ochrony zdrowia i inne.
Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Paj¢cznie dziatajac w zakresie zapobiegawczego
nadzoru sanitarnego, w ramach strategicznej oceny oddziatywania na srodowisko dokonat
15 uzgodnien dotyczacych zakresu i stopnia szczegélowosci informacji wymaganych
w prognozie oddziatywania na srodowisko.
W postepowaniu dotyczacym oceny oddzialywania przedsigwzig¢  kwalifikowanych
do mogacych oddzialywaé na s$rodowisko Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny
w Pajecznie zajmowat stanowiska:

- 27 w sprawie obowiazku przeprowadzenia oceny oddziatywania na srodowisko,
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- 8 w sprawie ustalenia zakresu raportu o oddziatlywaniu na s§rodowisko,

- 4 w sprawie uzgodnienia warunkéw realizacji przedsigwzigcia.

Pod wzgledem wymagan higienicznych i zdrowotnych uzgodniono 11 projektow
miejscowych plandéw zagospodarowania przestrzennego.

W procesie inwestycyjnym, na etapie projektowania obiektéw budowlanych,

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Pajgcznie uzgodnil 12 dokumentacji
projektowych inwestycji.
Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Pajgcznie, majac na uwadze koniecznosé
zapewnienia mieszkancom Powiatu Paje¢czanskiego zdrowych warunkéw zycia w miejscu
ich zamieszkania i pobytu, w ramach sprawowanego zapobiegawczego nadzoru sanitarnego,
zajmowat si¢:

- oddzieleniem obszaré6w  przeznaczonych pod budownictwo mieszkaniowe
od obszaréw przemystowych, w celu ograniczenia ich niekorzystnego oddzialywania na
otoczenie,

- zapewnieniem wiasciwej gospodarki wodno-sciekowe;j,

- prawidlowym  postgpowaniem, usuwaniem, gromadzeniem,  skladowaniem
i unieszkodliwianiem odpadéw, w sposob ktéry nie zagraza zyciu i zdrowiu ludzi,

- zabezpieczeniem ludzi przed uciazliwoscia zwiazana z halasem, poprzez zastosowanie
odpowiednich rozwiazan technicznych, takich jak ostony akustyczne,

- zagwarantowaniem odpowiednich pod wzgledem wymagan higienicznych
i zdrowotnych warunkéw pobytu ludzi w budynkach, w odniesieniu do funkeji
pomieszczen.

W 2014 roku ogoélna liczba stanowisk merytorycznych zajetych w ramach zapobiegawczego
nadzoru sanitarnego wyniosta 127. W zwiazku z dziatalnoscig kontrolng prowadzong
w zakresie zapobiegawczego nadzoru sanitarnego przeprowadzono 29 kontroli.

Stanowiska Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Pajgcznie  w zakresie
zapobiegawczego nadzoru sanitarnego zajmowane sg wylacznie na wiosek zainteresowanych
podmiotow lub w zwiazku z wystapieniami organow prowadzacych postgpowanie i dotyczg

planowanych inwestycji lub zagospodarowania terenu.

Dziatalnosé¢ Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Pajecznie w ramach
zapobiegawczego nadzoru sanitarnego jest écisle zwigzana z liczba planowanych do realizacji

w Powiecie Pajeczno inwestycji.
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Podsumowanie:

O poprawie stanu sanitarnego $wiadczg miedzy innymi nastepujace fakty:

* utrzymujaca si¢ liczba 0séb zaszczepionych w szczepieniach zalecanych, a zwlaszcza
dzieci do lat 2, co $wiadczy o wzroscie $wiadomosci spoteczenstwa,

e mniejsza liczba placdwek stuzby zdrowia w ztym stanie technicznym,

e w zwigzku 2z istniejagca duza konkurencja w dziedzinie ushig fryzjerskich
i kosmetycznych, wiasciciele zakladow we wlasnym zakresie poprawiaja warunki
$wiadczenia ustug 1 dostosowuja obiekty do obowiazujacych przepiséw juz na etapie
projektowania i wyposazania zaktadu.

e po wprowadzeniu nowej ustawy dotyczacej gospodarki odpadowej zostala uregulowana
sprawa usuwania odpadéw komunalnych z terenéw gmin.

o w odniesieniu do lat ubieglych wida¢ wyrazng poprawe¢ w zakresie wlasciwego
zabezpieczenia osob majacych kontakt z odpadami medycznymi — postgpowanie
zgodne z procedurami od momentu wytworzenia do przekazania odpadéw
do unieszkodliwienia uprawnionym zakladom,

e podczas przeprowadzanych kontroli pracownicy higieny komunalnej zwracali uwage
nie tylko na przestrzeganie przepisOw sanitarnych w obiektach objetych nadzorem, ale
rowniez na porzadek i estetyke ulic, tras komunikacyjnych, przystankow
autobusowych, $mietnikéw osiedlowych itp.,

e systematyczne przeprowadzanie remontdw i termomodernizacji  budynkow
w placéwkach, nauczania i wychowania,

e stan sanitarny zakladow branzy spozywczej powoli, ale systematycznie od kilku lat
ulega poprawie. Jest to spowodowane wdrazaniem systemOw zapewnienia
bezpieczenstwa zywnosci GHP, GMP HACCP oraz poprawg stanu technicznego
zaktadow.

e systematycznie poprawia si¢ stan sanitarno-techniczny pomieszczen 1 urzadzen
w zakladach zywienia zbiorowego otwartego i zamknigtego,

e wzrost liczby obiektow obrotu zywnoscia wyposazonych w nowoczesne urzadzenia
chtodnicze z regulacja temperatury i elektronicznym wskaznikiem temperatury, ktory
mial wplyw na poprawe jakosci zdrowotnej srodkéw spozywcezych fatwo ulegajacych

zepsuciu.
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egzekwowano obowigzek wprowadzenia systemu identyfikacji srodkéw spozywczych
"traceability”, ktory ma na celu monitorowanie ruchu i pochodzenia produktow
zywnogcmwych(partu mpfodukcyjnej) na kazdym etapie tancucha dostaw przez
wszystkie przedsigbiorstwa dzialajace w branzy zywieniowej (producenci,

dystrybutorzy, detalisci) w celu zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci.
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Whioski:

1.

Na podstawie analizy wynikéw badafi probek wody pobranej w nadzorowanych
wodociggach zar6wno w ramach monitoringu PIS jak i wynikéw kontroli wewngtrznej
prowadzonej przez producentdéw wody mozna stwierdzi¢, ze zmniejsza si¢ liczba osdb
korzystajacych z wody o niewlasciwej jakosci, niezgodnej z wymaganiami. Jest to
wynikiem dbatosci producentéw o stan sanitarno - techniczny urzadzen
wodociagowych oraz skutecznych dziataii naprawczych w przypadku pogorszenia sie
Jjakosci produkowanej wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi.

Kontynuowanie nadzoru nad gospodarka odpadami w placowkach stuzby zdrowia ze
szczegdlnym uwzglednieniem odpaddéw niebezpiecznych.

Zwigkszenie kontroli w poszczegélnych gminach nad gospodarka odpadami stalymi,
aby unikna¢ powstawania ,,dzikich wysypisk $mieci”.
Po przeanalizowaniu wynikéw badania wody cieptej w kierunku Legionella sp. pobranej
do badania z obiektéw nadzorowanych przez Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego w Pajg¢cznie nalezy stwierdzié, ze im krétsza droga przesylowa wody od
kotlowni do punktéw poboru, tym woda ma lepszg jakos¢.

Niezbedna jest budowa nowych oczyszczalni sciekdw i sieci kanalizacyjnych.

Na terenie powiatu brakuje kapielisk. Organy inspekcji sanitarnej nie nadzoruja
wszystkich potencjalnych miejsc, ktéore w 3$wiadomosci spoleczenstwa moga
funkcjonowaé jako miejsca tradycyjnie wykorzystywane do kapieli. Niestety ma to
zasadniczy wplyw na bezpieczenstwo osob korzystajacych z takich miejsc.

Kontynuacja dziatan zwigzanych z  funkcjonowaniem systemu nadzoru
epidemiologicznego i wirusologicznego Sentinel nad grypa zwlaszcza w obszarze
diagnostyki mikrobiologicznej. Przesylanie materiatlu do badan w kierunku grypy do
Krajowego Osrodka Referencyjnego ds. Grypy w NIZP - PZH.

Doskonalenie dzialan w ramach systemu RASFF z uwzglednieniem oceny ryzyka
zagrozenia srodkow spozywczych niewlasciwej jakosci zdrowotne;j.

W celu zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci bedzie kontynuowany nadzér nad
obowigzkowym wprowadzaniem systemu identyfikacji $rodkéw spozywczych
"traceability”, ktorego istota jest monitorowanie ruchu i pochodzenia produktow
zywnosciowych (partii produkcyjnej) na kazdym etapie lancucha dostaw przez
wszystkie przedsigbiorstwa dziatajace w branzy zywicniowej (producenci,
dystrybutorzy, detalisci) w celu zapewnienia bezpieczefistwa Zywnosci.

Kontynuowanie wzmozonego nadzoru nad warunkami produkcji i znakowania
przetworéw owocowo-warzywnych, wdrazaniem i stosowaniem zasad Dobrej Praktyki
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11

12.

13.

14.

15.
16.

17.

Produkcyjnej i Higienicznej oraz systemu HACCP w obiektach produkcji i obrotu
Zywnoscia.

Ochrona pracownikéw przed szkodliwym dziataniem czynnikow chemicznych,
fizycznych i biologicznych wystgpujacych w srodowisku pracy.

Kontynuowanie dziatan majacych na celu ochrong zdrowia dzieci i mlodziezy przed
nieckorzystnym wplywem uciazliwosci srodowiska nauczania i wychowania oraz
ksztattowanie pozadanych postaw w tym zakresie.

Sprawowanie nadzoru nad warunkami, w szczegélnosci higieny s$rodowiska oraz
wypoczynku i rekreacji przy opiniowaniu miejscowych planéw zagospodarowania
przestrzennego na podstawie ustawy Prawo ochrony srodowiska w trybie okre§lonym
w ustawie o planowaniu i zagospodarowaniu przestrzennym.

Sprawowanie zapobiegawczego nadzoru sanitarnego nad warunkami higieny:
srodowiska, pracy, procesOw nauczania 1 wychowania, wypoczynku, rekreacji,
warunkami zdrowotnymi zywnosci, zywienia i przedmiotow uzytku, warunkami
higieniczno — sanitarnymi, jakie powinny spelnia¢ pomieszczenia, w ktorych
sq udzielane swiadczenia zdrowotne 1 inne obiekty budowlane przy wydawaniu opinii,
postanowien, decyzji na wniosek organu administracji lub zainteresowanego podmiotu,
na poszczeg6lnych etapach realizacji inwestycji, w szczegdlnosci objgtych nadzorem
biezacym przez Panstwowg Inspekcj¢ Sanitarna.

Uczestniczenie w  opracowaniu projektow  aktow prawnych stosowanych
w zapobiegawczym nadzorze sanitarnym.

Doskonalenie systemu zarzadzania jakoscia wdrozonego w dziatalnosci kontrolnej.
Racjonalne gospodarowanie srodkami finansowymi otrzymanymi z budzetu panhstwa na
realizacj¢ zadan PIS.

Wspétpraca z wiladzami rzadowymi, samorzadowymi, instytucjami pubiicznymi

organizacjami pozarzadowymi i sektorem prywatnym na rzecz edukacji zdrowotne;j.
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