Uchwata Nr 96/XIV/16
Rady Powiatu Pajeczanskiego
Zz dnia 31 marca 2016 r.

w sprawie przyjecia Informacji Paristwowego Powiatowego inspektora Sanitarnego
w Pajecznie o stanie bezpieczeristwa sanitarnego Powiatu Pajeczanskiego
za 2015r.

Na podstawie art. 12 pkt. 11 ustawy z dnia 5 czerwca 1998 r. o samorzadzie
powiatowym (j. t. Dz. U. z 2015 r.1445 i poz. 1890) oraz art. 12a ust. 3 ustawy z dnia
14 marca 1985 r. o Parnistwowej Inspekcji Sanitarnej (j. t. Dz. U. z 2015 poz. 1412) Rada
Powiatu Pajeczanskiego uchwala, co nastepuije:

§ 1. Przyjmuje sie Informacje Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Pajecznie o stanie bezpieczenstwa sanitarnego Powiatu Pajgczariskiego za 2015 r.,
stanowigcg zatgcznik do niniejszej Uchwaty.

§ 2. Uchwata wchodzi w zycie z dniem podjecia.




Zatacznik
do Uchwaty Nr 96/XIV/16
Rady Powiatu Pajeczariskiego

Informacja Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitﬁg'”ffgégawm égécznie

o stanie bezpieczenstwa sanitarnego Powiatu Paj¢czanskiego
za rok 2015

Dzialalno$¢ Pafistwowej Inspekcji Sanitarnej Powiatu Pajeczanskiego w roku 2015
ukierunkowana byta na dazenie do osiagniecia pozadanych norm zdrowotnych poprzez dziatania
umozliwiajace zachowanie lub przywrocenie bezpieczenstwa zdrowotnego tudzi, a takze majace
na celu identyfikacj¢ i oszacowanie skali zagrozen, inicjowanie i skoordynowanie nadzoru
i kontroli zapobiegajacych wszelkim zagrozeniom fizycznym, chemicznym i biologicznym oraz
zachowanie i umocnienie zdrowia zbiorowosci i ksztattowanie w tym zakresie odpowiednich

postaw 1 zachowan.

Powiatowa Stacja sprawuje nadzér nad 994 obiektami tj.:
* 542 obiektébw, w ktorych nadzér sprawuje Higiena Zywienia, Zywnosci
i Przedmiotéw Uzytku,
= 198 obiektéw, w ktérych nadzor sprawuje Higiena Komunalna,

* 137 obiektow, w ktérych nadzor sprawuje Higiena Pracy,

73 obiekty, w ktorych nadzér sprawuje Epidemiologia,

44 obiektéw, w ktorych nadzér sprawuje Higiena Dzieci i Mlodziezy,

W roku 2015:
s przeprowadzono 1376 kontrole,
¢ wydano 561 decyzji administracyjnych, 6 postanowien
¢ nalozono 27 mandatéw karnych na sume¢ 5300 zl,

e pobrano 1031 préby do badan laboratoryjnych.

O poprawie stanu sanitarnego powiatu paj¢czanskiego Swiadcza:

4 poprawa warunkéw $wiadczenia ustug w zaktadach fryzjerskich i dostosowanie ich do
obowiazujacych przepisow zawartych w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia,

4 wzrost liczby zakladéw z wdrozonym systemem HACCP oraz zasady dobrej
praktyki produkcyjnej i dobrej praktyki higieniczne;j.

< systematycznie poprawiajacy si¢ stan techniczny placéwek stuzby zdrowia,



Nadzor Epidemiologiczny laczy pracg trzech dzialéw: epidemiologii, szczepien i ddd.

Sprawuje nadzér nad zaktadami lecznictwa otwartego, ktorych ogoétem zarejestrowano 17,

w tym:
e publiczne zaktady stuzby zdrowia -3
e niepubliczne zaklady stuzby zdrowia - 14
oraz.
e gabinety prywatne i inne - 56

przeprowadzono tacznie 68 kontroli.
Placowki publiczne, niepubliczne oraz prywatne gabinety lekarskie, stosuja sprzet
jednorazowego uzytku Zuzyty sprzgt jednorazowego uzytku sktadowany jest do wydzielonych
pojemnikéw plastikowych lub tekturowych. przechowywany do momentu odbioru
w wydzielonych, tylko do tego celu urzadzeniach lub pomieszczeniach. Pojemniki odbierane
sa przez wyspecjalizowane firmy. Placowki posiadaja aktualne umowy na odbior
i utylizacje odpadéw medycznych.
Natomiast sprzet wiclorazowy jest dezynfekowany i sterylizowany. Do dezynfekcji sprzgtu.
narzgdzi lekarskich i laboratoryjnych podlegte placowki stosuja:

- Prosept 2% w czasie 1 godziny

- Sekusept Pulver 2% plus aktywator roztwor w czasie 30 min

- Lysoformin 3000 — 2% roztwor w czasie 2 godziny

~ 4 % roztwor w czasie 1 godziny

- Instrudesin 1% roztwér w czasie 30 minut

- Orocid multisept 2% roztwor w czasie 1 godziny
Sterylizacja odbywa si¢ w autoklawach.
Placowki niepubliczne oraz prywatne gabinety zabiegowe wyposazone sg W autoklawy lub maja

zawarte umowy na sterylizacj¢ w autoklawach.

Na nadzorowanym terenie w lecznictwie otwartym jest 1 autoklaw oraz 17 w gabinetach
prywatnych.

W roku ubieglym nic zarejestrowano ognisk zbiorowych zatru¢ pokarmowych, rcjestrowano

pojedyncze przypadki salmoneloz.
W 2015 roku zarejestrowano 88 pokasan przez zwierzgta, z ktérych podobnie jak w roku
ubieglym 3 osob skierowano do punktu szczepien dla 0sob pokasanych przez zwierzgta, celem

podjecia dziatan zapobiegawczych. W stosunku do roku ubieglego liczba pokasan przez

zwierzeta nieznacznie sig¢ zmniejszyla.




Lista zarejestrowanych choréb w roku 2015 przedstawia sie nastepujaco:

Liczba zachorowan i zapadalnosé

2014 roku 2015 roku

Jednostka chorobowa Liczba Zapadalnos¢ Liczba Zapadalnosc¢
zachorowan na 100 tys. zachorowan na 100 tys.

1 | Salmonelozy - 11 20.9 21 40,0
zatrucia pokarmowe

2 | Dury Rzekome - - 1 1,9
A.B.C

3 |Inne bakteryjne 3 5,7 - -
zakazenia jelitowe
wywolane przez
E. Coli

4 |Inne bakteryjne 1 1.9 8 15,3
zakazenia jelitowe
wywolane przez
Clostridium difficile

5 |Inne bakteryjne 4 7,6 6 11,4
zakazenia jelitowe
okreslone

i nieokreslone

6 |Inne bakteryjne 7 13,3 4 13,3
zakazenia jelitowe u
dzieci do lat 2

7 | Inne bakteryjne 1 1,9 1 1,9
zatrucia pokarmowe

8 | Wirusowe zakazenia 35 66.8 41 78.2
jelitowe

9 | Wirusowe i inne 18 343 15 28.6
zakazenia jelitowe u
dzieci do lat 2

10 |Biegunka i zapalenie 11 20,9 21 40,0
zoladkowo-jelitowe
BNO, o
prawdopodobnic
zakaznym
pochodzeniu

11 | Krztusiec - - 2 3.8

12 | Plonica 6 114

13 |Réza ogodtem 3 5.7 5.7

14 |Kila - - - -

15 | Pokasania przez 114 217.6 88 168.0
7zwierzgta ogoétem




16

w tym osoby
szczepione

9.5

13

24.8

Wirusowe zapalenie
mozgu opryszczkowe
1 nteokreslone

5.7

18

Wirusowe zapalenie
opon mézgowych
inne okreslone

i nicokreslone

3.8

19

Ospa wietrzna

360

687,1

269

5135

20

Roézyczka

7,6

21

Wirusowe zapalenie
watroby typu B -
ostre

1.9

22

Wirusowe zapalenie
watroby typu B
przewlekte 1 BNO

3.8

23

Wirusowe zapalenie
watroby typu C

24

Swinka

7.6

25

Bakteryjne zapalenia
opon mézgowych
i/lub moézgu inne
okreslone; inne,
nieokreslone

1.9

3.8

26

Nowo wykryte
zakazenia HIV

1.9

27

Zapalenie opon
mozgowych i/lub
maozgu choroba
wywolana przez
Streptococcus
pneumoniae

1.9

28

Grypa wywotana
nowym wirusem
A(HINI)

29

Grypa potwicrdzona
badaniami

1.9

30

Zachorowania i
podejrzenia
zachorowan na grype

187

356.9

355

677.6

31

Gruzlica

15

28,6

12

23,0

32

Listerioza

1.9

33

Borelioza

7,6

7.6




W roku sprawozdawczym kontynuowano nadzér nad osobami 2z kontaktu z chorymi na
gruzlice.

Wykonawstwo szczepien na naszym terenie utrzymuje si¢ na bardzo wysokim poziomie_ i wynosi
od 98 — 100%. Niewielki odsetek nieszczepionych wynika z przeciwwskazan lekarskich.

Tak wysoki odsetek zaszczepienia dzieci w wieku 0 — 19 roku zycia osiagnelisSmy dzieki
szczepieniom prowadzonym w publicznych i niepublicznych placéwkach stuzby zdrowia oraz

gabinetach higieny szkolnej. Wykonawstwo szczepien jest systematycznie kontrolowane.

Sekcja Higieny Srodowiska. Dzial Higieny Komunalnej

Nadzorem Higieny Komunalnej Powiatowej Stacji Sanitarno -~ Epidemiologiczne)
w Pajecznie objete byty w 2015 roku nastgpujace grupy obiektow:

- urzadzenia do zaopatrywania w wod¢ do spozycia przez ludzi ( 23 wodociagi zbiorowego
zaopatrzenia w wodg, 8 innych podmiotow zaopatrujacych w wode, 1 sie¢ wodociagu, ktdrego
ujecie zlokalizowane jest na terenie powiatu belchatowskicgo ),

- plywalnia kryta,

- instalacje wody ciepliej w obiektach zamieszkania zbiorowego.

- pomieszczenia i urzadzenia wykorzystywane przy udzielaniu swiadczen zdrowotnych przez
podmioty wykonujace dziatalnosé lecznicza ( osrodki zdrowia, laboratoria diagnostyczne.
pogotowie ratunkowe, indywidualne specjalistyczne praktyki lekarskie ogélem, indywidualne
specjalistyczne praktyki lekarzy dentystow, gabincty masazu i rehabilitacji ),

- obiekty uzytecznosci publicznej (obiekty, w ktorych sa $wiadczone ustugi hotelarskie, zaklady
fryzjerskie, zaklady kosmetyczne, solaria. inne zaklady, w ktorych sg $wiadczone lacznie wigcej
niz jedna z ustug: fryzjerskie. kosmetyczne, dworzec autobusowy, piaskownice, cmentarze,
domy przedpogrzebowe, stadiony, kina, boiska sportowe. stacje paliw, apteki, ustgpy publiczne,
autobusy komunikacji publicznej, samochody do przewozu chorych, zaklady pogrzebowe wraz
2 samochodami do przewozu zwiok i szczatkow ludzkich ).

Urzadzenia do zaopatrywania w wodg i ocena jakosci wody do spozycia przez ludzi :

Liczba ludnosci w powiecie pajeczanskim w 2015 roku wynosila 52753, z tego 52594 osoéb
korzystato z wody o jakosci kontrolowangj przez. Panstwowa Inspekcje Sanitarna.

Panstwowa Inspekcja Sanitarna nie odpowiada za jakos¢ produkowanej przez przedsigbiorstwa
wodno — kanalizacyjne wody i stan urzadzen stuzacych do jej produkcji, a jedynie sprawuje
nadzor nad przestrzeganiem wymagan w tym zakresie.

Zgodnie z art. 12, ustawy o zbiorowym zaopatrzeniu w wodeg i zbiorowym odprowadzaniu
éciekow z dnia 7 czerwea 2001 roku ( Dz. U. z 2015 r., poz. 139 z poZniejszymi zmianami),
Panstwowa Inspekcja Sanitarna sprawuje kontrolg nad jakoscia wody w wodociagach na terenie

catego powiatu.



W 2015 roku, sie¢ wodociggéw funkcjonujacych na terenie powiatu byla systematycznie
monitorowana. Woda pobierana byla zgodnie z wczesniej ustalonym harmonogramem,
w  wytypowanych punktach monitoringowych. Prowadzono kontrole wody w =zakresie
monitoringu kontrolnego i przegladowego. W nadzorze Higieny Komunalnej PSSE
w Pajecznie w 2015 roku znajdowalo si¢ 31 urzadzen zaopatrujacych ludno$¢ w wode do
spozycia. wod¢ do celéw spozywczych i wode do celéw przemystowych. W liczbie tej
4 wodociagi zostaly zakwalifikowane jako wodociagi raportowane do Komisji Europejskiej —
Pajeczno, Dziatoszyn, Rzasnia 1 Zamoscie. Sa to urzadzenia produkujace powyzej 1000 m’ /d
wody lub zaopatrujace powyzej 5000 oséb.

Wszystkie wodociagi zostaly skontrolowane. Kontrole dotyczyly jakosci wody podawanej
wodociagami, stanu sanitarno — technicznego samych urzadzen ( studni, hydroforni, stacji
uzdatniania wody oraz sieci wodociggowej ) oraz prowadzenia przez producentow wody kontroli
wewnetrznej zgodnie z art. 5 ust. 1 a ustawy z dnia 7 czerwca 2001 r. o zbiorowym

zaopatrzeniu w wode i zbiorowym odprowadzaniu $ciekéw (Dz. U. z 2015 r., poz. 139

z pozniejszymi zmianami).

Lp. | Wydajnos¢ wodociggow Ilo$¢ w ewidencji | Ilo§¢ skontrolowanych
1. <100 m*/d 8 8
2. 100 — 1000 m*/d 10 10
3. 1000 — 10 000 m*/d 5 5
4. Inne urzadzenia do zaopatrywania 8 8
ludnosci w wodg

Poza kontrola jakosci wody prowadzong przez Pafstwowa Inspekcjg¢ Sanitarng w 2015 roku byla
prowadzona regularna kontrola wewnegtrzna dokonywana przez wlascicieli urzadzen
wodociaggowych. Kontrola wewngtrzna odbywata si¢ zgodnie z opracowanymi przez
poszczegoblnych producentow  wody harmonogramami poboru, ktore zostaty uzgodnione
z Panstwowym Powiatowym Inspektorem Sanitarnym w Pajecznie, tak aby terminy badania
przeprowadzanego przez Panstwowa Inspekcje Sanitarng i przedsigbiorstwa wodno —
kanalizacyjne byly rownomiernie roztozone w czasie.

W 2015 roku Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Paj¢cznie nie wydat zadnej decyzji
dotyczacej poprawy jakosci wody pod wzgledem mikrobiologicznym. Na koniec roku wszystkie
urzadzenia sluzace do zaopatrywania ludnosci powiatu w wodg nie budzily zastrzezen pod
wzgledem mikrobiologicznej i fizykochemicznej jakosci wody. Ocena zostala dokonana przez
Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Pajecznie na podstawie wynikéw badan
probek wody pobranych z w/w urzadzen wodociggowych.

Powiat pajeczanski polozony jest w zasiggu leja depresyjnego wytworzonego przez odkrywke
wegla brunatnego w Szczercowie. W wyniku tego znacznemu obnizeniu ulegt poziom wod
podziemnych, ktore stanowia jedyne zrédlo zaopatrzenia w wode do spozycia mieszkancow
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powiatu. Zachodzi obawa, aby dalsza eksploatacja odkrywki nie pogorszyta obecnego stanu
jakosci wody w eksploatowanych odwiertach, na ktérych usytuowane sa ujecia wody.

Gmina Kielczyglow wilasciciel wodociagu Kielczyglow w2015 roku przeprowadzila
modernizacj¢ ujecia wody -wymiana zt6z w odzelaziaczach, ktorej koszt wyniost 17.300
zdotych. Srodki na ten cel to srodki wlasne gminy.

Kapieliska i baseny.

W powiecie pajgczanskim w roku 2015 nie funkcjonowato zadne kgpielisko. Nikt nie zglosit
przed sezonem dziafalnosci w tym  zakresie. Istnieje tylko Powiatowa Plywalnia
w Pajecznie ul. Sienkiewicza 5, ktora znajduje si¢ pod nadzorem WSSE w Lodzi. Do zadan PPIS
w Pajecznie nalezala tylko kontrola jakosci wody. Wodg¢ do badania pobierano 2 razy w
miesiacu. Badania jako$ci wody do kapieli obejmowaly glownie parametry baktcriologiczne oraz
zawartosci chloru wolnego. Wszystkie pobrane w 2015 roku proby wody odpowiadaty
wymaganiom.

Placowki stuzby zdrowia.

Nadzorem sanitarnym objeto publiczne i niepubliczne placowki stuzby zdrowia
(12- przychodnie lekarskie i osrodki zdrowia ) oraz gabinety indywidualnej specjalistyczne]
praktyki lekarskiej, laboratoria analityczne. Wszystkie w/w obiekty zostaly skontrolowane
zgodnic z planem na 2015 rok. Ich stan sanitarno-techniczny nie budzi zastrzezen.
W podmiotach leczniczych w wyniku $wiadczenia ustug medycznych powstaja skazone
biologiczne odpady medyczne i niebezpieczne zuzyte substancje chemiczne. Podczas
przeprowadzanych kontroli sprawdzano sposéb postepowania z odpadami niebezpiecznymi
wymagajacymi odizolowania od Srodowiska i skutecznego unicszkodliwiania. Sprawdzano
rodzaj i ilo§¢ wytwarzanych odpadow medycznych z podzialem na kody zgodnie
z obowigzujacymi przepisami prawnymi, posiadanie przez wylwoércg zgody starosty na
wytwarzanie odpadoéw. We wszystkich placowkach funkcjonujg instrukcje postepowania
z tego typu odpadami .Sg one segregowane i zbierane w miejscu powstawania. Nastepnie
gromadzone w pojemnikach plastikowych lub workach w specjalnie do tego celu
przeznaczonych chiodniach stacjonarnych i urzadzeniach przenosnych. Odpady zabicrane sa z
placowek stuzby zdrowia przez firmy specjalistyczne, z ktorymi placowki majg zawarte
odpowiednie umowy.

Baza noclegowa.

Nadzorem objeta jest rowniez baza noclegowa. Dominuja obiekty o niskim standardzie,
dostosowane do mozliwosci finansowych mniej zamoznego klienta. W powiecie dzialajg
3 pensjonaty dysponujace 102 miejscami  noclegowymi, naleza do obiektow
nieskategoryzowanych. Sa to obiekty o dobrym stanie sanitarno-technicznym. Jeden posiada

wlasne ujecie wody 1 wlasng oczyszczalni¢ $ciekow, pozostale zaopatrywane sa




z wodociggdéw publicznych, a scieki odprowadzane sa do kanalizacji. Obiekty nie budza
zastrzezen pod wzglgdem sanitarnym. Oprécz tych obiektow w powiecie dziala 1
gospodarstwo agroturystyczne. Kontrole przeprowadzone w tym obiekcic wykazaly, ze pokoje
dla gosci zostaty wlasciwie wyposazone i utrzymywane sa w nalezytej czystosci.

Obiekty uzyteczno$ci publicznej oraz Srodki transportu publicznego.

Kontrole obejmowaty przystanki autobusowe, obiekty transportu ( autobusy PKS, samochody do
przewozu zwlok i szczatkow ludzkich., karetki pogotowia do transportu chorych). Wigkszos¢
tych obiektow jest w dobrym stanie sanitarnym i technicznym.

Przeprowadzono kontrole parkingéw. Parkingi wyposazone sa w kosze na odpadki, z ktorych
$mieci usuwane sg na biezaco przez stuzby komunalne miast i gmin. Stan techniczny koszy
i tawek dobry, czystos¢ zachowana.

Skontrolowane zostaly rowniez cmentarze , domy przedpogrzebowe oraz kaplice przeznaczone
do przechowywania zwlok przed pochowkicm. Na terenie powiatu nie ma cmentarzy
komunalnych. Wszystkie istniejace obiekty sa zarzadzane przez proboszczow parafii.
Najwigksza liczbe obiektow podlegajacych nadzorowi higieny komunalnej w PSSE
w Pajecznie stanowia zaklady fryzjerskie, kosmetyczne i solaria. Na nadzorowanym terenie
takich obiektdw jest 77 .Ich stan sanitarny oceniono jako dobry.

W czasie wykonywania czynnosci kontrolnych prowadzono niejednokrotnie instruktaz
w zakresie dezynfekeji sprzetu, dostgpnych na rynku srodkéw i sposobu ich uzycia.

W poréwnaniu do roku ubieglego stan sanitarny obiektow uzytecznosci publicznej ulegt
poprawie. Warunki wykonywania ustug sg dobre. We wszystkich zaktadach stosowane sg srodki
dezynfekeyjne do uzywanych narzedzi. a w gabinetach kosmetycznych takze do rak. W
kosmetyce prowadzona jest sterylizacja narz¢dzi w pakietach, lub stosowane sa narzedzia
jednorazowego uzytku. Pranie biclizny i odziezy ochronnej z reguly wykonuja wilasciciele
zakladu we wlasnym domu. Stosowana jest takze bielizna jednorazowego uzytku.

Postepowanie z odpadami w zakladach, w ktérych dziatalnos¢ moze powodowaé naruszenie
ciagtosci tkanki, jest analogiczne jak w zakladach stuzby zdrowia. Wszystkie istniejacc na
terenie powiatu zaklady sa dostosowane do obowigzujacych wymagan. Zaklady kosmetyczne
maja wdrozone procedury zabezpieczenia przeciwepidemiologicznego.

Obiekty kulturalno - widowiskowe i sportowe na terenie powiatu dwa stadiony sportowe. Ich
stan sanitarno — porzadkowy jest dobry. Zaplecza dla sportowcéw korzystajacych z w/w
obiektéw utrzymane czysto.

Na terenie powiatu pajeczanskiego brak jest ustepow publicznych. Dopiero w 2010 roku miasto

Pajeczno uruchomito jedyny w catym powiecie taki obiekt. Funkcje toalet publicznych




spetniaja po czgsci toalety ogoélnodostgpne w urzgdach, obiektach handlowych, restauracjach,
osrodkach kultury, co wiaze si¢ czgsto z duzymi utrudnieniami w utrzymaniu odpowiedniej

czystosci 1 stanu wyposazenia.

Dzial Higieny Dzieci i Mlodziezy w roku sprawozdawczym 2015 nadzorowat ogétem
43 placowki state 1 jedng sezonowa.
W gminie Rzasnia zostaly zlikwidowane dwie szkoly podstawowe: Broszgcin i Stroza
W gminie Dzialoszyn nastapity zmiany w infrastrukturze nadzorowanych placowek.
Zlikwidowano ogotem 13 placowek funkcjonujacych samodzielnie i przeksztalcono w zespoty
szkolno-przedszkolne i zespoly szkol.
Zamierzenia ujete w planach pracy zostaly zrealizowane w catosci.
Wykonano ogdétem 91 kontroli sanitarnych w ty 9 kontroli akcyjnych.
Wydano 3 decyzje administracyjne w tym 1 przediuzajaca.
llos¢ decyzji wyegzekwowanych - 1 w calosci
Zaktadow nieskontrolowanych nie byto
W roku sprawozdawczym 2015 na nadzorowanym terenie zarejestrowanych bylo ogoélem
19 przedszkoli w tym 11 funkcjonujacych samodzielnie i osiem przedszkoli ktore funkcjonowaty
w Zespotach Szkolno-Przedszkolnych.
Przedszkoli typu miejskiego jest -5, przedszkoli typu wiejskiego — 14
Wszystkie przedszkola sa skanalizowane i podiaczone do sieci wodociagow publicznych.
Zageszezenie dzieci stwierdzono w 3 przedszkolach: w Strzelcach Wielkich, w Trebaczowie gm.
Dziatoszyn. w Sulmierzycach
We wszystkich skontrolowanych przedszkolach stan sanitarno - higieniczno - techniczny nie
budzit zastrzezen. Zaniedban czystosci i porzadku nie stwierdzono.
Sale zabaw dla dzieci, umywalnie, szatnie utrzymane we wlasciwym stanie sanitarno-
higienicznym. Podlogi, Sciany, sufity, stolarka okienna i drzwiowa. w dostatecznym stanie
sanitarno-technicznym.
Meble przedszkolne w dobrym stanie technicznym, oznakowane.
Sprzgt na terenie przedszkoli jak 1 na placach zabaw speinial wymagania higieniczno -
techniczne i zapewnial bezpieczne uzytkowanie.
Piaskownice zabezpieczone przed zanieczyszczeniem odpadami zwierzgcymi.
W 11 przedszkolach sprzet i urzadzenia na placach zabaw posiadaja certyfikaty w 100%,
w pozostatych przedszkolach od 50% do 100%
Pomieszczenia sanitarne wyposazone w srodki higieny osobistej. Standardy dostgpnosci

do urzadzen sanitarnych zachowane. Reczniki w wigkszosci przedszkoli jednorazowego uzytku.




Regczniki bawelniane wydawane do prania rodzicom lub prane w  przedszkolach, wieszane na
oznakowanych wieszakach.

Przy umywalkach do mycia rak biezaca woda ciepta i zimna, Urzadzenia sanitarne w stanie
pelnej sprawnosci technicznej. Przybory do higieny jamy ustnej oznakowane, czyste,
przechowywane prawidtowo.

Dzieci z najmlodszych grup lezakuja w 4 przedszkolach: w trzech przedszkolach
lezakuja w przeznaczonych do tego celu sypialniach, w 1 przedszkolu na sali zabaw.
Lezaki 1 posciel przechowywana w sposdéb gwarantujacy bezpieczenstwo zdrowotne dzieci,
odlegtosci migdzy lezakami zachowane prawidlowo.

Z sali zaje¢ ruchowych maja mozliwos¢ korzystania dzieci z dwdch przedszkolach
w Siemkowicach i w Woli Wiewieckiej gm. Strzelce Wielkie.

Nie stwierdzono zaniedban w zakresie utrzymania czystosci i porzadku, higieny pomieszczen
oraz w higienic osobistej dzieci.

We wszystkich dziewigtnastu przedszkolach prowadzone jest zywienie.

W czterech przedszkolach: Sulmierzyce, Bogumitowice gmina Sulmierzyce, Wola Wiewiecka
gm. Strzelce Wielkie i Niepubliczne Przedszkole w Dzialoszyn gdzie wystgpuje brak warunkow
do prowadzenia zywienia positki dowozone sa przez firmy cateringowe.

Dzieci spozywaja trzy posilki: $niadanie, obiad II daniowy, podwieczorek.

W wickszosci przedszkoli dodatkowo pomigdzy $niadaniem, a obiadem podawany jest napdj.
Podobnie jak w roku ubieglym podczas ostatniej przerwy wakacyjnej w wielu przedszkolach
dokonano réznego rodzaju prac remontowych typu: potozenie ptytek ceramicznych na $cianach 1
sufitach w pomieszczeniach kuchni, malowanie pomieszczen kuchni i zaplecza, sal zabaw,
ogrodzenia, zmodernizowania sypialni dla najmtodszych dzieci, remont sanitariatow.

W przedszkolu w Kielczyglowie urzadzono nowy plac zabaw, a w Dzialoszynie nr 2
i w Strzelcach Wielkich zmodernizowano stare. Prace te w znacznym stopniu przyczynily si¢ do
poprawy stanu sanitarno - higieniczno- technicznego wszystkich przedszkoli.

Stan sanitarno-higieniczny nie budzit zastrzezen.

Nadzorem objeto ogotem 27 szkot podstawowych i 9 szkoél gimnazjalnych

Dziesie¢ szkét podstawowych i trzy gimnazja funkcjonuja w zespotach szkét.
Wszystkie szkoty funkcjonuja w budynkach typowych i wszystkie sa skanalizowane, podiaczone
do sieci wodociagow publicznych. Ogétem w 24 szkotach prowadzone jest dozywianie w tym w
6 szkotach obiady pelne, a w 18 szkotach positki jednodaniowe zupa i 11 danie na przemian.

Z petnych obiadéw korzysta 419 dzieci. z positkow jednodaniowych - 1136

Liczba dzieci i mtodziezy korzystajacych z positkow dofinansowywanych - 578

10




Herbat¢ uczniowie pija w 13 szkotach — liczba korzystajacych — 1047

W 12 placowkach positki dowozone przez firmy cateringowe.

Mleko w kartonikach refundowane dla wszystkich uczniow szkot podstawowych.

Owoce warzywa otrzymujg uczniowie klas 1- [I1 w 11 szkotach.

We wszystkich gimnazjach prowadzone jest dozywianie.

W trzech gimnazjach wydawane sa obiady pelne, w pozostatych obiady jednodaniowe.

Meble szkolne utrzymane w dobrym stanie sanitarno-technicznym.

Stoliki 1 krzesta oznakowane, zréznicowane, ustawione w zalecanej odlegtosci od tablicy.

W pomieszczeniach do nauki zapewnia si¢ uczniom mozliwos¢ pozostawienia czesci
podrgcznikdw 1 przyboréw szkolnych.

W klasach I — III wydziclona cz¢$¢ rekreacyjna.

Sale zaje¢¢ ruchowych dla najmlodszych dzieci posiada ogétem pigé szkot.

Wystarczajace warunki do uprawiania zaje¢ wychowania fizycznego zapewnione we wszystkich
gimnazjach i w 24 szkotach podstawowych.
Ogoétem 5 szkot podstawowych nie posiada sali gimnastycznej. Uczniowie ¢wicza na
korytarzach i na boiskach szkolnych. Sprzet i urzadzenia sportowe we wszystkich placowkach w
dobrym stanie technicznym.

Opieka pielggniarki zapewniona we wszystkich szkofach.

Podczas kontroli sprawdzano przestrzeganic ustawy nikotynowej i stwierdzono. ze we
wszystkich placowkach nauczania i wychowania w widocznych miejscach umieszczone sa
odpowiednie oznaczenia stowne i graficzne informujace o zakazie palenia wyrobow
tytoniowych.
Podczas oceny higienicznej rozktadu zaje¢ lekcyjnych i dostosowania mebli szkolnych
do zasad ergonomii nieprawidtowosci nie stwierdzono.
Po uplywie ostatniej przerwy wakacyjnej podobnic jak w roku ubieglym w wigkszosci szkot
nastapila znaczna poprawa stanu sanitarno-technicznego dzigki przeprowadzonym pracom
remontowym. naprawczym i porzadkowym.

Prace remontowe polegaly na wymianie stolarki okiennej wymianie lub czyszczeniu
i konserwacji podlog, gipsowaniu $cian, malowaniu sal dydaktycznych, ciagow
komunikacyjnych, pomieszczen kuchni i zaplecza, szatni i sanitariatow dla uczniéw, stolarki
okienne;j.

W SP w Szczytach oddano do uzytku boisko srodowiskowe wiclofunkcyjne finansowane ze
$rodkow unijnych.

W SP Nr 1 w Dzialoszynie wymieniono drzwi wejsciowe do 12 sal lekcyjnych

i do sekretariatu. Wyremontowano gabinet dyrektora, pomieszczenie biurowe, pomalowano dwie

sale lekcyjne ,gérny i dolny korytarz.
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W SP nr 2 w Dziatoszynie wymieniono wyktadzing podlogowa na przemystowa w 4 klasach,
drzwi wejsciowe do 6 sal lekcyjnych. i do 2 kabin ustgpowych.

W SP Lipnik oddano do uzytku nowg sal¢ gimnastyczna zastgpcza.

W SP Wiewiec wyremontowano jedna sale lekcyjng na parterze.

W SP Dworszowice Pakoszowe gmina Sulmierzyce, w Zielecinie gm. Rzasnia,

w Radoszewicach gm. Siemkowice pomalowano sale lekcyjne, sanitariaty, szatnie.

W SP w Strzelcach Wielkich wykonano zalecenia decyzji administracyjnej: doprowadzono do
dostatecznego stanu sanitarno-technicznego podioge w pomieszczeniu z natryskami na zapleczu
sanitarno-higienicznym.

Na poprawg stanu sanitarno-technicznego wydano dwie decyzje administracyjne dotyczace
podtogi parkietowej w pomieszczeniu przeznaczonym do prowadzenia zaje¢ wychowania
fizycznego, scian i sufitdéw w holu i korytarzu szkoty, drzwi wejsciowych do sal lekcyjnych.
Wszystkie placowki skanalizowane, podtaczone do sieci wodociagéw publicznych.
W pomieszczeniach sanitarnych przy umywalkach do mycia ragk zapewniona biezaca ciepla
i zimna woda.

Ponadnormatywnej liczby uczniéw na urzadzenie ustepowe nie stwierdzono.

Urzadzenia sanitarne sprawne technicznie. Podczas przeprowadzonych kontroli sanitarnych
stwierdzono, ze w placowkach zapewniono wlasciwe warunki do utrzymania higieny osobistej
ucznidéw 1 przedszkolakéw, a placowki utrzymane byly we wlasciwym stanie sanitarno-
higienicznym.

Wykonane prace remontowe 1 remonty generalne w znacznym stopniu poprawily wyglad
1 estetyke tych placowek.

Otoczenie oraz kontrolowane placéwki utrzymane w porzadku i czystosci.

Z roku na rok nastepuje znaczna poprawa stanu sanitarno-higieniczno-technicznego.

Higiena Pracy prowadzi nadzor sanitarny w celu poprawy warunkéw pracy i ochrony
zdrowia pracownikow przed negatywnym oddziatywaniem szkodliwych i uciazliwych
czynnikéw wystepujacych w miejscu pracy. Nadzor biezacy obejmowal w 2015 r. kontrolg
przestrzegania przepisdw m.in. z zakresu: bezpieczenstwa i higieny pracy w zakladach pracy;
wykonywania badaft i pomiarow czynnikow szkodliwych dla zdrowia w srodowisku pracy:;
przeprowadzania profilaktycznych badan lekarskich; wystgpowania substancji, preparatow,
czynnikéw lub proceséw technologicznych o dziataniu rakotwoérczym lub mutagennym
w srodowisku pracy; wystepowania szkodliwych czynnikéw biologicznych w §rodowisku pracy;
substancji chemicznych i ich mieszanin, produktow biobdjczych, detergentow oraz prekursorow

narkotykow Kategorii 2 i 3 a takze oceny ryzyka zawodowego.
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W roku 2015 w ewidencji Inspekcji Sanitarnej Powiatu Paje¢czanskiego bylo 210
podmiotéw gospodarczych zatrudniajacych ogoétem 4192 pracownikéw. Zdecydowang
wiekszo$¢ nadzorowanych obiektow stanowia zaklady male, zatrudniajace do 10 oso6b.
(54.7% ).

Wiodacymi galeziami przemystu w powiecie sq w dalszym ciagu: produkcja artykutéw
spozywczych; produkcja drewna 1 wyrobow z drewna; handel hurtowy 1 detaliczny; produkcja
wyrobdw z surowcéw mineralnych np. szkta, cementu, kamieni; produkcja odziezy.

W roku 2015 nadzorem obj¢to 80 obiektow, w ktérych przeprowadzono 92 kontrole
sanitarne. W wyniku stwierdzenia nieprawidtowosci wydano 6 decyzji, ktére zawieraty nakazy
z zakresu badan i pomiaréw $rodowiska pracy, poprawy stanu sanitarno — technicznego
pomieszczen pracy i pomieszczen higieniczno — sanitarnych.. Nalezy podkresli¢, zc znacznag
cze$¢ stwierdzanych w czasie prowadzonych dziatan kontrolnych nieprawidtowosci podmioty
likwidowaly w trakcie trwania kontroli lub bezposrednio po wszczgeiu postgpowania
administracyjnego, jeszcze przed wydaniem decyzji administracyjnych.

Przekroczenia najwyzszych dopuszczalnych stezen i natgzen czynnikéw szkodliwych na
stanowiskach pracy stwierdzono w 4 zakiadach. W warunkach niezgodnych  z normatywami
higienicznymi pracowato 19 0s6b — narazenic dotyczy ekspozycji na ponadnormatywny hatas.

W obiektach, w ktérych utrzymuje si¢ halas ponadnormatywny pracownicy stosujg
atestowane ochronniki stuchu dobrane do wielkosci charakteryzujacych hatas i do cech
indywidualnych pracownikéw lub maski przeciwpylowe. Pracodawcy podejmuja dzialania
majace na celu zapobieganie ujemnym skutkom dziafania halasu poprzez ograniczenie
ekspozycji metodami technicznymi, organizacyjno — administracyjnymi czy profilaktyka
medyczna. Ocena warunkow pracy prowadzona jest w oparciu o badania prowadzone przez
laboratoria posiadajace certyfikaty akredytacyjne.

Prowadzone przez inspekcje sanitarng dziatania administracyjne spowodowaty,
7e w wyniku podjgtych przez pracodawcow dziatan takich jak: instalowanie odciagoéw stuzacych
do odsysania zanieczyszczen u Zrédet ich powstawania, modernizacji urzadzen i maszyn
emitujacych halas - obnizono poziom stgzen i nat¢zen czynnikow szkodliwych i tym samym
uzyskano likwidacj¢ przekroczen normatywow higienicznych ( dotyczy 14 pracownikéw ).
Natomiast poprzez zakup nowych sprezarek, obudowie istniejacych oraz zmianie organizacji
pracy uzyskano obnizenie do granic NDN hatasu dla 4 pracownikow.

Kontrola w zakresie preparatéow biobojczych dotyczy ich zastosowania do mycia
i dezynfekcji. (dotyczy gléwnie obiektow stuzby zdrowia oraz zakladow produkujacych
zywnosc).

W wigkszoéci nadzorowanych pod katem wystgpowania szkodliwych czynnikow

biologicznych zakladach, pracownicy mieli do czynienia z niezamierzonym wystgpowaniem
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tych czynnikéw. Dotyczy to prac wykonywanych bezposrednio z materiatem pochodzenia
naturalnego lub organicznego, substancjami pochodzenia zwierzgcego, odpadami, Sciekami,
zywnoscig, krwig i plynami ustrojowymi. m.in. przy sortowaniu odpadéw, diagnozowaniu
probek ( dotyczy m.in. obiektéw opieki zdrowotnej, ferm, zakladow zwigzanych z lesnictwem,
zakladow zajmujacych si¢ oczyszczaniem sciekow czy gospodarowaniem odpadami, zaktady
produkujace zywnos¢, zaktady zajmujace sie obrébka drewna ).

W powiecie paj¢czanskim ogotem w kontakcie z czynnikami rakotworczymi pracowato
37 pracownikéw zatrudnionych w 6 zakladach. Najwigksza grupe wsréd zatrudnionych
w kontakcie z czynnikami kancerogennymi stanowia, pracownicy zatrudnieni w narazeniu na py}
drewna twardego np. dab , buk ( tartaki , wyrdb trumien ), promieniowanie jonizujace.

Powiatowy inspektor sanitarny realizujac zadania dotyczace nadzoru nad warunkami
pracy. prowadzi postgpowanie administracyjne w sprawie wystapienia choroby zawodowe;j.
W roku 2015 przeprowadzono 1 postgpowania w sprawie choroby zawodowej. Wydano jedna
decyzj¢ o braku podstaw do stwierdzenia choroby zawodowej. Utrzymujaca si¢ na podobnym
poziomie liczba prowadzonych postgpowan w sprawie choréb zawodowych, spowodowana jest
poprawiajacymi si¢ warunkami pracy i swiadomoscia pracownikéw poprzez informowanie ich
o ryzyku zawodowym, ktére wiaze si¢ z wykonywana praca oraz zasadach ochrony przed
zagrozeniami.

Dokonujac oceny stanu sanitarnego warunkéw pracy nalezy stwierdzié, ze:
- nastgpuje znaczny spadek przekroczen najwyzszych dopuszczalnych stezen oraz najwyzszych
dopuszczalnych natezen
- utrzymuje si¢ w dalszym ciagu narazenie na halas ponadnormatywny ( ciecie pila spalinowa,
cigcie metalu ).
Podejmowane przez pracodawcéw dzialania: techniczne, organizacyjno — administracyjne,
stosowanie przez pracownikéw $rodkow ochrony indywidualnej, profilaktyka medyczna
W znacznym stopniu zapobiegaja ujemnym skutkom dzialania szkodliwych czynnikow
wystepujacych w srodowisku pracy.

W wyniku dziatan Panstwowej Inspekcji sanitarnej osiggnigto istotng poprawe warunkow
sanitarnych pomieszczen produkcyjnych 1 sanitarno — higienicznych oraz zaopatrzenie

pracownikow w odziez roboczg i Srodki ochrony indywidualnej.

Glownym celem dziatania nadzoru Higieny Zywnosci Zywienia i Przedmiotéw Uzytku
bylo zapewnienie odpowiedniego poziomu bezpieczenstwa zdrowotnego Zywnosci
produkowanej i wprowadzanej do obrotu na terenie powiatu pajgczanskiego. W 2015 roku

Higiena Zywnosci, Zywienia i Przedmiotow Uzytku nadzorowata nastgpujace zaktady produkcji
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1 obrotu zywnoscia, materialami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z Zywnoscia oraz

kosmetykami:
1. Sklepy 1 KiosKi SPOZYWCZE....cc.ooviveceiiiiiiieeeeeeeeee e 275
2. Zywicnie zbiorowe OtWAIte ................oovveeveeeerroreeeeeososool 67
3. Obickty ruchome i tymezasowe ...........ccovviviieeiiiieeceeeeeeees s, 17
4. Zywienie zbiorowe ZamKniGte..............coovovoveeeroseoooeoeoo 37
5. Srodki transportu ZYWNOSCI ettt 42
6. HUMOWRIE SPOZYWCZE.....cvvivieeieieceeieeieeeteceee e eeea e saan 11
7. PICKAIMIE ..ottt e 14
8. ClastKarnie..........cocoiiiiiiiiiieienei e 4
G MIYNY (e e 3
10. PrzetwoOrnie OWOCOWO - WArZYWNE. ... .....vviiieeeaeiniianaaaneann, 23
1T, Wytwornie [odOw.....c.c.ocoieiiiiiiiiiiiiiiieceeeee e 1
12. Inne zaklady produkcyine.........cocoovieiiiiiiiiiiieciieeccee e 57
13 Pozostale zaklady ..........ocoooiiiiii e 31
wtym:
APLEKT .o e e 15
PUNKLY @PLECZNE. ...ttt et et e 2
Sklep ZIlarski ......oooieriiniiii 1
punkty sprzedazy artykutéw spozywezych..................... .18
14. Miejsca obrotu materialami do kontaktu z zywnoscia.........c..ccouenee 1

15.Zak}ad produkcji materialéw i wyrobow przeznaczonych
do kontaKtu Z ZyWNOSCIa......coovreeieriorieiniiiie et 1

Na terenie powiatu pajeczanskiego nadzorem objeto 596 zakladéw Zzywnosci, Zywienia,
materialéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, oraz kosmetykow. Kontrole
przeprowadzano zgodnie z przyj¢tym na rok 2015 harmonogramem kontroli. Wykonywano
takze kontrole poza harmonogramem, w kazdym przypadku podejrzenia lub uzyskania
informacji o uchybieniach sanitarnych zagrazajacych zdrowiu lub zyciu ludzi w zwiazku
z realizacja zadan w ramach systemu informowania o produktach niebezpiecznych RASFF
i RAPEX a takze na wniosek przedsicbiorcow. W 2015r. skontrolowano 287 zakladow,
co stanowilo 48,15% wszystkich zaktadow bedacych pod nadzorem. Przeprowadzono 459
kontroli i rekontroli. Wydano 89 decyzji administracyjnych, w tym 1 decyzj¢ unieruchomienia
calego zakladu (przetworni owocowo-warzywnej), 1 decyzjg zakazujaca wprowadzania produktu
do obrotu (w miynie) oraz 2 decyzje nakazujace wycofanie produktu z obrotu handlowego
(przetwornie owocowo-warzywne). Skierowano 1 wniosek do Panstwowego Wojewodzkiego

Inspektora Sanitarnego w Lodzi o natozenie kary pienigznej w trybie art. 103 ust. 1 pkt 1 i pkt 4
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ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t. j. Dz.U. z 2015r.,
poz. 594) w zwiazku z prowadzeniem dzialalnosci w zakresie magazynowania srodkéw
spozywczych 1 ich sprzedazy przez internet bez przestrzegania wymagan w zakresie ich
prezentacji, bez zlozenia wniosku do Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Pajecznie o zatwierdzenie zakladu i wpis do rejestru zakltadéw podlegajacych urzedowej
kontroli organow Panstwowej Inspekcji Sanitarnej. Nie kierowano wnioskow o ukaranie do Sadu
Grodzkiego. Zatwierdzono 46 zaktadow produkeji i/lub obrotu zywnoscia.

Natozono takze 27 mandatéw karnych na laczng kwote 5800zt Oprécz dziatalnosei
kontrolno represyjnej prowadzono takze dziatalnos$¢ edukacyjng wsréd podmiotow dzialajacych
w branzy spozywczej, zwiazang z udziclaniem informacji przedsi¢gbiorcom o ich podstawowych
obowiazkach wynikajacych z prawa zywnosciowego krajowego i unijnego. Zgodnie
z przepisami obowigzujacymi w tym obszarze w catej Unii Europejskiej to przedsigbiorcy sg
zobowiazani do zapewnienia bezpieczenstwa produkowanej 1 wprowadzanej do obrotu
zywnosci. poprzez wdrozenie i stosowanie zasad dobrej praktyki higienicznej (GHP). dobrej
praktyki produkcyjnej (GMP) oraz systemu analizy zagrozen i krytycznych punktow kontroli
(HACCP). Stan sanitarny nadzorowanych obiektéw oceniany byl zgodnie z procedurami
urzedowej kontroli zywnosci oraz materialow i wyroboéw przeznaczonych do kontaktu
z zywnoscia w ramach wdrozonego systemu jakosci w dzialalnosci kontrolnej Pafistwowej
Inspekcji Sanitarnej wojewodztwa tédzkicgo.

Do badan laboratoryjnych pobrano w ramach urzedowej kontroli Zywnosci
i monitoringu 83 proby zywnosci. Zakwestionowano 2 proby w zwiazku ze stwierdzonymi
nieprawidtowosciami w ich oznakowaniu. Zakwestionowane préby  zywnosci  byly
wyprodukowane poza terenem powiatu pajeczanskiego. Harmonogram poboru prob zostat
zrealizowany w 100% we wszystkich kicrunkach badan.

Wytwaérnie lodow

W roku sprawozdawczym zarejestrowano | wytwérni¢ lodow, skontrolowano 1, zatwierdzono —
0, oceniono na podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego — 1. Niezgodnych z wymaganiami
bylto — 0 obiektéw, co stanowi 0% ( w roku 2014 - 0 %).

W czasie kontroli zwracano szczegolna uwagg na:

wlasciwa jako$¢ zdrowotng surowcoéw, substancji dodatkowych i wyrobow gotowych, ich
prawidlowe  przechowywanie  (temperatura,  wilgotnosc), prawidlowos¢  procesow
technologicznych, zabiegéw mycia i dezynfekcji urzadzen i sprzgtu produkcyjnego, sposob
przyjecia surowcéw i substancji dodatkowych, wymagana dokumentacj¢ na srodki spozywcze
pochodzenia zwierzgcego, znakowanie i transport wyrobow gotowych, przestrzeganic zasad
HACCP. procedury zabezpieczenia i wycofywania z obrotu partii zywnosci nie odpowiadajgcej

wymaganiom jakosci zdrowotnej, a takze funkcjonowanie systemu traceability.
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Podczas kontroli dokonywano weryfikacji temperatury w chtodniach przy uzyciu wzorcowanego
termometru.

Ogotem wydano 1 decyzj¢ administracyjna w celu wyegzekwowania: poprawy stanu
technicznego zakladu i jego wyposazenia, zapewnienia wystarczajacej i skutecznej wentylacji
w pomieszezeniach produkcyjnych. Nie nakltadano mandatéw karnych, nie kierowano wnioskow
do sadu i zawiadomien do prokuratury.

W wytworni lodow przeprowadzono 1 kontrolg w ramach powiadomienia w systemie RASFF.

W wytworni lodéw nie pobierano prébek do badan laboratoryjnych.
Nie pobierano do badan prébek sanitarnych.

Wytwérnie thuszezow roslinnych i mieszanin thuszezéw zwierzecych z roslinnymi

W roku sprawozdawczym zarejestrowano 1 wytworni¢ ttuszczow roslinnych (produkcja oleju
surowego), skontrolowano 0, oceniono na podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego — O.
Niezgodnych z wymaganiami byto — 0 obiektow, co stanowi 0% ( w roku 2014 - 0 %).

W wytworni ttuszczow roslinnych nie zarejestrowano interwencji, nie przeprowadzono kontroli

w ramach powiadomienia w systemie RASFF.
W roku sprawozdawczym nie wydawano decyzji administracyjnych,

Nie nakladano mandatéw karnych. Nie skierowano wnioskéw do sadu i zawiadomien do
prokuratury.
W wytwoérni ttuszezy roslinnych do badan laboratoryjnych nie pobierano probek.
Piekarnie

W roku sprawozdawczym zarejestrowano 14 piekarni, 9 skontrolowano, oceniono na
podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego - 6. Niczgodnych z wymaganiami bylo 0 obiektow,
co stanowi 0 % ( w roku 2014 - 0%).
W czasie kontroli zwracano szczegolng uwagg: na stan sanitarno-techniczny obiektu, sprzgtu,
wlasciwa jako$¢ zdrowotng surowcow, ich prawidlowe przechowywanie (temperatura,
wilgotno$¢), zabiegéw mycia urzadzen i sprzg¢tu produkcyjnego, sposéb przyj¢cia surowcow
i wymagang dokumentacj¢ na $rodki spozywcze pochodzenia zwierzgcego, transport wyrobow

gotowych, wdrazanie i przestrzeganie zasad GHP/GMP oraz systemu HACCP;.

Podczas kontroli dokonywano weryfikacji temperatury w urzadzeniach chlodniczych przy
uzyciu wzorcowanego termometru.

W stosunku do roku poprzedniego nastapita poprawa warunkéw sanitarno technicznych. Obiekty
z roku na rok staja sie coraz bardziej funkcjonalne, wymieniany jest sprze¢t produkcyjny na coraz
bardziej zautomatyzowany, dokumentacja GHP/GMP prowadzona jest na biezaco, we

wszystkich piekarniach wdrozono system HACCP.
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Ogodtem wydano 3 decyzje administracyjne, w celu wyegzek wowania:

wlasciwego stanu sanitarno- technicznego pomieszczen i sprzetu produkcyjnego, wlasciwego
zabezpieczenia pomieszczen piekarmni przed gryzoniami, odpowiedniego magazynowania
surowcow i sktadnikéw w warunkach uniemozliwiajacych ich zanieczyszczenie i zepsucie.

Nie naktadano mandatow karnych, nie skierowano wnioskéw do sadu oraz zawiadomien do
prokuratury.

W pickarni pobrano do badan laboratoryjnych 6 prdb, zakwestionowano - 0 , w tym: do badan
mikrobiologicznych — 5, zakwestionowano- 0.

Nie pobierano do badan probek sanitarnych.

W ramach powiadomienia w systemie RASFF nie przeprowadzano kontroli.

Ciastkarnie

W roku sprawozdawczym zarejestrowano 4 zaktady, zatwicrdzono 0, skontrolowano 4, oceniono
na podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego - 4.

Niezgodnych z wymaganiami bylo 0 obiektow, co stanowi 0 % ( w roku 2014 - 0 %).

W czasie kontroli zwracano szczegdlng uwage:

na wlasciwg jakos¢ zdrowotna surowcow, substancji dodatkowych i wyrobow gotowych, ich
prawidlowe  przechowywanie  (temperatura, wilgotnos¢), prawidlowosé  procesow
technologicznych, zabiegéw mycia 1 dezynfckcji jaj, urzadzen i sprzgtu produkcyjnego, sposdb
przyjecia surowcow 1 substancji dodatkowych, wymagana dokumentacj¢ na Srodki spozywcze
pochodzenia zwierzgcego, znakowanie 1 transport wyrobow gotowych, wdrazanie
i przestrzeganie zasad GHP/GMP oraz systemu HACCP, procedury zabezpieczenia
i wycofywania z obrotu partii zywnosci nie odpowiadajacej wymaganiom jakosci zdrowotne;,

a takze funkcjonowanie systemu traceability.

Podczas kontroli dokonywano weryfikacji temperatury w urzadzeniach chiodniczych przy
uzyciu wzorcowanego termometru.

W zakladach wdrozono system HACCP.

W roku sprawozdawczym nie wydawano decyzji administracyjnych w ciastkarniach.
Nie natozono mandatéw karnych, nie kierowano wnioskéw o natozenie kary pieni¢znej przez
PWIS. nie kierowano wnioskéw do sadu i nie wystawiano zawiadomien do prokuratury.
W ciastkarniach do badan laboratoryjnych pobrano 5 prébek, zakwestionowano - 0.
w tym do badan mikrobiologicznych - 5, zakwestionowano- 0.
Nie pobierano do badan probek sanitarnych.
W ramach powiadomienia w systemie RASFF nie przeprowadzono kontroli.
Przetwornie owocowo-warzywne i grzybowe
W roku sprawozdawczym zarejestrowano 23 zaktady, zatwierdzono 1, skontrolowano 17,

oceniono na podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego — 8.
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Za niezgodny z wymaganiami uznano | obiekt. co stanowi 4.35 % ( w roku 2014 0 %), z uwagi
na razgce uchybienia sanitarno-techniczne i higieniczno-sanitarne. Wydano decyzje
administracyjng nakazujacq wiascicielowi zakladu unieruchomienie zakladu do czasu m.in.
doprowadzenia wszystkich pomieszczen zakladu do wlasciwego stanu sanitarno-technicznego
i higieniczno-sanitarnego obowigzujacego podczas produkcji zywnosci, zapewnienia skutecznej
ochrony zakladu przed dostgpem szkodnikoéw (gryzoni, owadoéw, insektow), przeprowadzenia
skutecznej dezynfekcji, dezynsekcji 1 deratyzacji wszystkich pomieszczen zakladu, oraz
skutecznej dezynfekcji i dezynsekeji urzadzen i sprzgtu, stanowigcych jego wyposazenie.

W czasie kontroli zwracano szczegdlna uwage na: wlasciwg jako$é zdrowotng surowcow,
substancji dodatkowych 1 wyrobéw gotowych, ich prawidlowe przechowywanie (temperatura,
wilgotnos¢), prawidlowos¢ procesdéw technologicznych, zabiegdéw mycia i dezynfekcji urzadzen
i sprz¢tu produkcyjnego, sposéb przyjecia surowcédw i substancji dodatkowych, znakowanie
1 transport wyrobdw gotowych, wdrazanie i przestrzeganie zasad GHP/GMP i systemu HACCP,
procedury zabezpieczenia i wycofywania z obrotu partii zywnosci nie odpowiadajacej

wymaganiom jakosci zdrowotnej, a takze funkcjonowanie systemu traceability.

Podczas kontroli dokonywano weryfikacji temperatury i wilgotnosci w magazynach przy uzyciu

wzorcowanego termohigrometru.
Ogétem wydano 14 decyzji administracyjnych, w tym:

e 4 decyzje administracyjne w celu wyegzekwowania wlasciwego stanu sanitarno-
technicznego pomieszczen i sprzgtu produkcyjnego, zapewnienia wlasciwej funkcjonalnosci
pomieszczen, zabezpieczenia pomieszczen przed dostgpem gryzoni, prawidlowego

znakowania produktow;

e | decyzj¢ administracyjng nakazujgca wlascicielowi zakiadu unieruchomienie zaktadu do
czasu m.in. doprowadzenia wszystkich pomieszczen zaktadu do wlasciwego stanu sanitarno-
technicznego i higieniczno-sanitarncgo obowiazujacego podczas produkeji  zywnosci,
zapewnienia skutecznej ochrony zaktadu przed dostepem szkodnikéw (gryzoni, owaddéw,
insektow), przeprowadzenia skutecznej dezynfekcji, dezynsekcji i deratyzacji wszystkich
pomieszczen zakladu, oraz skutecznej dezynfekcji i dezynsekcji urzadzen i sprzetu.
stanowigcych jego wyposazenie.

e 2 decyzje administracyjne nakazujgce wycofanie z obrotu handlowego produktow
o niewlasciwej jakosci zdrowotne;j:

- Przecier ogérkowy” oznakowany data minimalnej trwatodci, kidra jest jednoczesnie

numerem partii: 07.01.2017, wyprodukowany przez Z.P.O.iW. WALDI-BEN” Jozef
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Beben, Zalesiaki 14, 98-355 Dzialoszyn, z uwagi na zmienione cechy organoleptyczne,

ktore powoduja, iz w/w srodek spozywczy nie nadaje si¢ do spozycia przez ludzi;

- ,.Chrzan tarty na kwasku cytrynowym™ a 180g, oznaczonego data minimalnej trwalosci:
23.05.2016r. i nr partii. B wyprodukowanego przez Przedsiebiorstwo ,,HEKTOR”
Sp. z o0.0., ul. Zamkowa 3, 98-355 Dzialoszyn, z uwagi na nie podanie informacji
w oznakowaniu produktu o obecnosci w tym produkcie substancji alergennej: dwutlenku
siarki (SO3), ktory wystepuje w stezeniu powyzej 10 mg/kg, co czyni ten produkt srodkiem

spozywczym niebezpiecznym.

e 7 decyzji zmieniajgcych termin wykonania obowigzkéw ujetych we wczesniej wydanych
decyzjach administracyjnych.
Ogotem natozono 5 mandatéw karnych na sume 1500 z1, nie kierowano wnioskow do sadu, nie
kierowano zawiadomien do prokuratury. Nie kierowano réwniez wnioskéw o natozenic kary
pienigznej do PWIS w Lodzi.
Karanie mandatowe zastosowano ze wzgledu na zaniedbania sanitarno-higieniczne w zakladzie,
brak wlasciwej identyfikacji wytworzonego produktu oraz nieprawidlowosci zwigzane
z realizacja dokumentacji HACCP.
Do badan laboratoryjnych pobrano 3 probki srodkdw spozywcezych. zakwestionowano -0,
w tym do badan mikrobiologicznych - 0. zakwestionowano- 0.
Nie pobierano do badan prébek sanitarnych.
W przetwoérniach owocowo-warzywnych przeprowadzono 2 interwencje, w tym 1 w zwigzku
z powiadomieniami z systemu RASFF .
W stosunku do roku poprzedniego PPIS w Pajecznie wydajac decyzje administracyjne
wyegzekwowal m.in. poprawe stanu technicznego pomieszczen, w ktérych odbywata sig¢
produkcja, wlasciwe zabezpieczenie pomieszczen zakladéw przed gryzoniami, poprawienie

funkcjonowania systemu traceability.

Wytwornie napojéw bezalkoholowych i rozlewnie piwa.

W roku sprawozdawczym zarejestrowano | zaklad, skontrolowano 1, oceniono na
podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego — 1.

Niezgodnych z wymaganiami byto 0 obiektow, co stanowi 0 % ( w roku 2014 - 0 %).
W roku sprawozdawczym nie wydano decyzji administracyjnych, nie wydawano decyzji
unieruchomienia badz przerwania dzialalnosci calego lub czgsci zakladu ani decyzji zakazu
wprowadzania produktu do obrotu, nie naktadano mandatéw karnych, nie skierowano wnioskow
do sadu i zawiadomien do prokuratury.

W wytworni napojéw nie pobierano do badan laboratoryjnych probek.
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Zaklady przemystu zbozowo-mlynarskiego

W roku sprawozdawczym zarejestrowano 3 zaklady, zatwierdzono 1, skontrolowano 2,
oceniono na podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego 2.
Niezgodnych z wymaganiami byto 0 obicktow, co stanowi 0 % ( w roku 2014 - 0 %).
W czasie kontroh zwracano szczegélng uwage na: stan sanitarny i techniczny pomieszczen
i urzadzen, prowadzong kontrol¢ wewnetrzng i zapisy we wdrozonej dokumentacji GHP/GMP
i systemic HACCP, zabezpieczenie obiektow przed szkodnikami i owadami, prawidlowosé
prowadzenia proceséw technologicznych, dostgp do urzadzen sanitarnych. prawidlowosé
przechowywania wyrobow gotowych ( temperatura . wilgotnos¢), a takze funkcjonowanie

systemu traceability.

Wydano 2 decyzje administracyjne, w tym:

1 decyzj¢ zakazujacq wprowadzania produktu do obrotu (zakaz wprowadzania do obrotu
handlowego maki sojowej na cele spozywcze wyprodukowanej ze sruty sojowej poekstrakcyjnej

deklarowanej jako material paszowy),

1 decyzj¢ umarzajaca w catosci postgpowanie dot. prowadzonej dziatalnosci polegajacej na
produkcji maki sojowej na cele spozywcze ze Sruty sojowej poekstrakcyjnej deklarowanej jako
material paszowy w zwiazku z zaprzestaniem prowadzenia dzialalnosci polegajacej na
wytwarzaniu maki sojowej ze sruty sojowe;j.
Nalozono 1 mandat karny na sume¢ 300zf z uwagi na stwierdzone uchybienia higieniczno-
sanitarne w zakladzie, nie kierowano wnioskow do sadu i zawiadomien do prokuratury.
Nie pobierano do badan laboratoryjnych zadnych prébek.
Wytwoérnie wyrobéw cukierniczych

W roku sprawozdawczym zarejestrowano 3 zaklady, skontrolowano 1, oceniono na
podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego — 1
Niezgodnych z wymaganiami byto 0 obiektéw, co stanowi 0 % ( w roku 2014 - 0 %).
W czasie kontroli zwracano szczegbélng uwage na: na wiasciwg jakos¢ zdrowotna surowcow,
substancji dodatkowych i wyrobéw gotowych, ich prawidlowe przechowywanie (temperatura,
wilgotnosé), prawidlowos¢ procesow technologicznych, zabiegow mycia i dezynfekcji urzadzen
i sprz¢tu produkcyjnego, sposob przyjecia surowcow i substancji dodatkowych, znakowanie
i transport wyrobow gotowych, wdrazanie i przestrzeganie zasad GHP/GMP oraz systemu
HACCP. procedury zabezpieczenia i wycofywania z obrotu partii Zywnosci nie odpowiadajacej

wymaganiom jakosci zdrowotnej, a takze funkcjonowanie systemu traceability.

Podczas kontroli dokonywano weryfikacji temperatury i wilgotnosci w magazynach przy uzyciu

wzorcowanego termohigrometru.
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Nie wydawano decyzji administracyjnych.

Nie naktadano mandatéw karnych, nie skierowano wnioskéw do sadu oraz zawiadomienia do
prokuratury.
W wytworniach wyrobéw cukierniczych pobrano 0 préobek do badan laboratoryjnych,
zakwestionowano - 0.
Inne wytwérnie zywnosci

W roku sprawozdawczym zarejestrowano 57 zakladoéw, zatwierdzono 1, skontrolowano 8,
oceniono na podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego —- 6.
Niezgodnych z wymaganiami bylto 0 obiektéw, co stanowi 0 % ( w roku 2014 - 0%).
W czasie kontroli zwracano szczegolng uwage na: stan sanitarny i techniczny pomieszczen
1 urzadzef,, na wiasciwa jakos¢ zdrowotna surowcoéw, substancji dodatkowych i wyrobéw
gotowych, ich prawidtowe przechowywanie (temperatura, wilgotnos¢), zabiegéw mycia
urzgdzef i sprzetu produkcyjnego, znakowanie i transport wyrobow gotowych, wdrazanie
1 przestrzeganie zasad GHP/GMP i systemu HACCP, procedury zabezpieczenia i wycofywania
z obrotu partti zywnosci nie odpowiadajacej wymaganiom jakosci zdrowotnej, a takze

funkcjonowanie systemu traceability.

Podczas kontroli dokonywano weryfikacji temperatury i wilgotnosci w magazynach przy uzyciu
wzorcowanego termohigrometru. Ogoétem wydano 3 decyzje administracyjne, w celu
wyegzekwowania wlasciwego stanu sanitarno- technicznego pomieszczen 1 sprzetu
produkcyjnego oraz poprawy oznakowania produktu.

Natozono 1 mandat karny na kwotg¢ 100zt ze wzglgdu na nieprawidlowosci zwigzane

z prowadzeniem dokumentacji w ramach systemu HACCP, nie kierowano wnioskow o nalozenie

kary pieni¢znej przez PWIS, nie skierowano wnioskéw do sadu oraz zawiadomienia do
prokuratury.
W innych wytworniach zywnosci do badan laboratoryjnych nie pobierano probek zywnosci.
W innych wytwoérniach zywnosci przeprowadzono 0 interwencji..
Sklepy spozywcze

W  roku sprawozdawczym zarejestrowano 270 obiektéw, skontrolowano 133,
zatwierdzono- 19, oceniono na podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego - 112. Wg arkusza
oceny stanu sanitarnego zadnego z obicktéw nie uznano jako niezgodny z wymaganiami
( w roku 2014 - % obiektow niezgodnych z wymaganiami wynosil 0%).
W trakcie kontroli zwracano uwage na: przechowywanie Zywnosci latwo ulegajacej zepsuciu,
terminy przydatnosci do spozycia i daty minimalnej trwalosci zywnosci znajdujacej si¢

w obrocie handlowym, znakowanie zywnosci, w tym szczegélnie suplementow diety i Srodkow
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specjalnego  przeznaczenia zywieniowego, sposob postgpowania z odpadami, oceniano

przestrzeganie zasad GHP/GMP oraz systemu HACCP.

Sprawdzano réwniez, czy monitorowane sa warunki dostaw artykuléw spozywczych

ze szczegolnym uwzglednieniem stanu technicznego samochodu oraz wiasciwej temperatury.

Podczas kontroli dokonywano weryfikacji temperatury w urzadzeniach chlodniczych przy
uzyciu wzorcowanego termometru.
Kontrole w sklepach prowadzono réwniez w zwigzku z otrzymywanymi informacjami

w ramach systemu RASFF.

W obiektach, w ktorych byly wydane decyzje administracyjne w 2014 roku, nastgpifa znaczna
poprawa warunkéw technicznych i sanitarnych poprzez wzmozenie kontroli wewnetrznej oraz
przestrzeganie zasad GHP i systemu HACCP.

W 2015r. wydano 50 decyzji administracyjnych, w tym:

- 48 decyzji w celu wyegzekwowania: poprawy stanu technicznego pomieszczen obiektow i ich
wyposazenia, wyposazenia urzadzen chlodniczych w termometry do monitorowania
temperatury, doprowadzenia biezacej wody cieplej i zimnej, zainstalowania umywalek do mycia
rak i urzadzen do mycia sprzgtu zaopatrzonych w wode¢ biezaca ciepla i zimna, zapewnienia
ochrony pomieszczen przed szkodnikami, zapewnienia wystarczajacych i sprawnych systeméw
wentylacyjnych

- 2 decyzje zatwierdzajace warunkowo zaktad

Natozono 13 mandatéw karnych na sumg 2050 zl, nie kierowano wnioskéw o natozenie kary
pienigznej przez PWIS, nie skierowano wnioskow do sadu z oraz zawiadomien do prokuratury.
Karanie mandatowe stosowano mig¢dzy innymi z uwagi na:

- 7ly stan higieniczno-sanitarny pomieszczen,

- stwierdzone w obrocie srodki spozywcze po uplywie daty minimalnej trwatosci lub terminu
przydatnosci do spozycia,

- nieprawidlowosci w prowadzeniu dokumentacji w ramach GHP i systemu HACCP.

Do badan laboratoryjnych pobrano 64 proby, zakwestionowano - 2 z uwagi na nieprawidlowe
oznakowanie, w tym do badan mikrobiologicznych — 25 préb, kwestionowano 0 préb.

W sklepach zargjestrowano 5 interwencji (w zwigzku z czym skontrolowano 6 obicktéw),

z ktorych 1 byla uzasadniona, 1 czgsciowo uzasadniona, 3 nieuzasadnione.

Przeprowadzono réowniez 14 kontroli w zwigzku z otrzymywanymi informacjami w ramach
systemu RASFF.
Kioski

W roku 2015 zarejestrowano 5 kioskow, 3 skontrolowano, zatwierdzono- 1, oceniono na

podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego - 3. Wg arkusza oceny stanu sanitarnego zadnego
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z obiektow nie uznano jako niezgodny z wymaganiami (w roku 2014 - % obiektéw niezgodnych
z wymaganiami wynosit 0%).
W roku sprawozdawczym wydano 1 decyzj¢ administracyjng w celu wyegzekwowania poprawy
warunkow sanitarno- technicznych pomieszczen obiektu i ich wyposazenia.
Nie nakfadano mandatéw karnych, nie skierowano wnioskow do sadu i zawiadomien do
prokuratury.
Do badan laboratoryjnych nie pobierano probek.
W kioskach nie przeprowadzono interwencji.
Magazyny hurtowe

W roku sprawozdawczym zarejestrowano 11 obiektow, zatwierdzono 1, skontrolowano 6,
oceniono na podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego - 5. Wg arkusza oceny stanu sanitarnego
za niezgodne z wymaganiami uznano - 0 obiektow, co stanowi 0 % ( w roku 2014 - % obicktéow
niezgodnych z wymaganiami wynosil 0%).
W trakcie Kontroli zwracano uwage¢ na: warunki przechowywania zywnosci (temperatura
wilgotnos¢), terminy przydatnosci do spozycia, przestrzeganie zasad systemu HACCP, stan

sanitarny 1 techniczny pomieszczen, dostgp do urzadzen sanitarnych.
Sprawdzano réwniez, czy monitorowane sg warunki dostaw artykulow spozywczych.

Podczas kontroli dokonywano weryfikacji temperatur i1 wilgotnosci w magazynach przy uzyciu
wzorcowanego termohigrometru.

W 2015r. wydano 1 decyzj¢ administracyjng w celu wyegzekwowania poprawy warunkow
sanitarno- technicznych pomieszczen obiektu i ich wyposazenia.

Nalozono 1 mandat karny na sumg 300zt w zwiazku ze stwierdzeniem braku zachowania
whasciwych warunkoéw higieniczno-sanitarnych w obiekcie, nie skierowano wnioskéw do sadu
oraz zawiadomien do prokuratury.

Skierowano 1 wniosek o ukaranie do PWIS w Lodzi w trybie art. 103 ust. 1 pkt 1 i pkt 4 ustawy
z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (t. j. Dz.U. z 2015r.. poz. 594)
w zwigzku z prowadzeniem dziatalnosci w zakresie magazynowania srodkéw spozywczych i ich
sprzedazy przez internet bez przestrzegania wymagan w zakresie ich prezentacji, bez ztozenia
wniosku do Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Pajg¢cznie o zatwierdzenie
zaktadu i wpis do rejestru zaktadow podlegajacych urzgdowej kontroli organéw Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej.

Do badan laboratoryjnych nie pobierano probek.

W magazynach hurtowych przeprowadzono 1 interwencjg, ktorg uznano za uzasadniona. Nie

przeprowadzano kontroli w ramach systemu RASFF.

Obiekty ruchome i tymczasowe
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W roku sprawozdawczym zarejestrowano 17 obiektow, zatwierdzono - 3 skontrolowano
5. oceniono na podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego - 3. Wg arkusza oceny stanu
sanitarnego za niezgodne z wymaganiami uznano - 0 obiektoéw, co stanowi 0 % ( w roku 2014 -
% obiektéw niezgodnych z wymaganiami wynosit 0%).

W trakcie kontroli zwracano uwagg na:

przechowywanie Zzywnosci latwo ulegajacej zepsuciu, terminy przydatnosci do spozycia,
oceniano przestrzeganie zasad GHP i systemu HACCP, stan sanitarny i techniczny obiektu,

dostep do urzadzen sanitarnych oraz stan techniczny urzadzen.

W 2015r. wydano 1 decyzje¢ zatwierdzajaca warunkowo zaklad.

Nie nakladano mandatow karnych, nie skierowano wnioskéw do sadu i zawiadomien do
prokuratury.

Do badan laboratoryjnych nie pobierano prébek.

W obiektach ruchomych w 2015r. nie przeprowadzono interwencji.

Srodki transportu

W roku sprawozdawczym zarejestrowano lacznie 42 firmy transportowe i Srodki
transportu, skontrolowano 16, zatwierdzono- 3, oceniono na podstawie arkusza oceny stanu
sanitarnego -15. Wg arkusza oceny stanu sanitarnego za niezgodne z wymaganiami uznano - 0
obiektoéw, co stanowi 0% (w roku 2014- % obiektéw niezgodnych z wymaganiami wynosil 0%).
W trakcie kontroli zwracano uwage na: stan sanitarny i techniczny srodkow transportu,
monitorowanie temperatury komory tadunkowej, dostgp do urzadzen sanitarnych, prowadzona
kontrol¢ wewnetrzng 1 zapisy we wdrozonej dokumentacji GHP i HACCP.

W 2015 r. nie wydano decyzji administracyjnych.

Ni¢ natozono mandatéw karnych, nie skierowano wnioskéw do sadu oraz zawiadomien do
prokuratury.

Do badan laboratoryjnych nie pobierano probek.

Inne obiekty obrotu Zywnoscia

W roku sprawozdawczym zarejestrowano 36 innych obiektéw obrotu zywnoscig (w tym
15 aptek, 2 punkty apteczne., 1 sklep zielarsko-medyczny, 18 punktéw sprzedazy
art. spozywczych), w ktorych przeprowadzono 4 kontrole, w tym 0 dotyczacych powiadomien
z systemu RASFF oraz 0 interwencji.
Nie wydawano decyzji administracyjnych, nie nakladano mandatéw karnych, nie skierowano
wnioskow do sadu oraz zawiadomien do prokuratury w tych obiektach.
Zaktady zywienia zbiorowego otwarte

W roku 2015 zewidencjonowano 67 zakladow (w tym 47 zakladoéw nalezacych do matej

gastronomii), skontrolowano 41 (w tym 23 nalezacych do malej gastronomii), zatwierdzono 9
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(W tym 4 nalezace do malej gastronomii), oceniono na podstawie arkusza oceny stanu
sanitarnego — 33 (w tym 16 nalezacych do malej gastronomi).

Wg arkusza oceny stanu sanitarnego zadnego z zakladéw zywienia zbiorowego otwartego nie
uznano jako niezgodnego z wymaganiami. ( w roku 2014 - 0% ).

Podczas przeprowadzanych kontroli szczegélna uwage zwracano na: jakosé zdrowotng oraz
pochodzenie surowcow, warunki przechowywania surowcow, potproduktow i positkow,
prawidlowos¢ proceséw technologicznych z uwzglednieniem poszezegélnych etapOw procesu
produkcyjnego, prawidlowos¢ prowadzenia proceséw  dezynfekcii termicznej naczyn
i dezynfekcji jaj, funkcjonalnos¢ z uwzglednieniem stref krzyzowania sie drog ,.czystych”
i ,,brudnych™, sposob gromadzenia i usuwania odpadéw pokonsumpcyjnych i poprodukcyjnych,
prawidlowos¢ dokumentowania czynnosci zwiazanych z realizacja GHP/ GMP oraz systemu
HACCP.

Wydano 9 decyzji administracyjnych:

o 6 decyzji w celu wyegzekwowania: cieptej wody przy kazdej umywalce w zakladzie,
zapewnienia skutecznej wentylacji, poprawienia stanu technicznego obiektu jego
wyposazenia, zapewnienia funkcjonalnosci pomieszczen, zapewnienia termometréw
w urzadzeniach chtodniczych, prawidlowego zabezpieczenia obiektow przed szkodnikami.

. I decyzj¢ zmieniajaca termin wykonania obowiazkéw ujetych we weczesniej wydanej
decyzji administracyjne;j.

. 2 decyzje zatwierdzajace warunkowo zaktad

Ogotem nalozono 5 mandatéw karnych na kwot¢ 1250 zt (w tym 2 mandaty karne w zaktadach

matej gastronomii na kwot¢ 600 zt). Karanie mandatowe stosowano z uwagi na niecodpowiedni

stan sanitarno - higieniczny w obiektach oraz nieprawidlowosci zwigzane z prowadzeniem

dokumentacji w ramach GHP/GMP i systemu HACCP.

W zakladach zywienia zbiorowego otwartego nie zarejestrowano interwencji. W ramach

powiadomienia w systemie RASFF nie przeprowadzano kontroli.

Nie skierowano wnioskow do sadu oraz zawiadomien do prokuratury. Nie kierowano
wnioskow o nalozenie kary pieni¢znej przez PWIS.
Do badan laboratoryjnych probek nie pobicrano.
Zaklady zywienia zbiorowego zamknigte
W placéwkach zywienia zbiorowego zamknig¢tego przeprowadzono w 2015 roku 1 ocene
sposobu zywienia (na obozie).

W roku 2015 zewidencjonowano 37 zakladow, zatwierdzono- 7, skontrolowano 33,

oceniono —31.
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Wg arkusza oceny stanu sanitarnego, zaden z obiektéw zywienia zbiorowego zamknietego nie
byl niezgodny z wymaganiami ( w roku 2014 - 0% ).

bloki zywienia w domach opieki spoleczne;j

W roku 2015 zewidencjonowano 1 blok zywienia w domu opieki spotecznej, skontrolowano 1,
oceniono na podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego — 1. Wydano 1 decyzje zatwierdzajacq
warunkowo zaklad. Nie nakladano mandatéw karnych, nie kierowano wnioskéw do sadu. Nie
pobierano tez zadnych probek zywnosci.

Zaklad ten korzysta z ustug cateringowych.

stolowki szkolne

W roku 2015 zewidencjonowano 17 stolowek szkolnych (w tym 5, w ktorych zywienie
w systemie cateringowym), skontrolowano 15 (w tym 3, w ktorych zywienie w systemie
cateringowym), oceniono na podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego — 15 (w tym 3,
w ktorych zywienie w systemie cateringowym), zatwierdzono 3 (w tym 2, w ktérych zywienie
w systemie cateringowym). Wydano | decyzj¢ administracyjng w celu wyegzekwowania
poprawy stanu technicznego zakladu i jego wyposazenia. Nie nakltadano mandatéw karnych, nie
kierowano wnioskéw do sadu. Nie pobierano tez zadnych probek zywnosci w stoldwkach
szkolnych.

Stolowki na obozach

W roku 2015 zewidencjonowano 1 stoiéwkg na obozie, skontrolowano 1, oceniono na
podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego — 1. Nie uznano jej jako niezgodna z wymaganiami.
Nie wydawano decyzji administracyjnej. Nie naktadano mandatéw karnych w tym obiekcie, nie
kierowano wnioskéw do sadu. Nie pobierano tez zadnych probek zywnosci w tej stotdwee.
stolowki w przedszkolach

W roku 2015 zewidencjonowano 18 stotdwek przedszkolnych (w tym 6, w ktérych zywienie
w systemie cateringowym), zatwierdzono-3 (w tym 1, w ktérej Zywienie w systemie
cateringowym), skontrolowano 16 (w tym 3, w ktérych zywienie w systemie cateringowym),
oceniono na podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego — 14 (w tym 2, w ktérych zywienie
w systemie cateringowym). Zadnej z nich nie uznano jako niezgodna z wymaganiami.

Wydano 1 decyzje administracyjng zmieniajacg termin wykonania obowiazku ujetego we
wezesniej wydanej decyzji administracyjnej. Nie naktadano mandatow karnych w tych
obiektach, nie kierowano wnioskéw do sadu.

Nie pobierano tez zadnych probek zywnosci w tej stotowce.

W trakcie kontroli w obiektach zywienia zbiorowego zamknigtego zwracano uwage na:

stan sanitarny i techniczny pomieszczen i urzadzen, wlasciwa jakos¢ zdrowotng surowcow,
substancji dodatkowych, wyrobéw gotowych ich prawidtowe przechowywanie (temperatura,

wilgotno$¢), prowadzona kontrolg wewngetrzng i zapisy we wdrozonej dokumentacji GHP/GMP
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oraz systemu HACCP, zabezpieczenia obiektow przed szkodnikami i owadami, prawidtowosé
przechowywania srodkéw spozywczych latwopsujacych (podczas kontroli dokonywano
weryfikacji temperatury w urzadzeniach chtodniczych przy uzyciu wzorcowanego termometru),
przechowywanie  odpadéw  poprodukcyjnych, prawidlowosé prowadzenia  procesdow
technologicznych, zabiegéw mycia i dezynfekcji Ja), urzagdzen i sprzgtu produkcyjnego, dostep
do urzadzen sanitarnych, skutecznosé wentylacji, prawidlowo$¢ prowadzenia proceséw
technologicznych, prawidlowos¢ mycia. dezynfekcji i przechowywania naczyn stotowych,
prawidtowos¢ przechowywania probek kontrolnych.
Obiekty zywnosciowo - Zywieniowe zlokalizowane na trasach turystycznych

W 2015 roku na trasach turystycznych i w miejscowosciach wczasowych zlokalizowanych
przy trasach turystycznych zarejestrowano 59 obiektéw zywnosciowo — Zzywieniowych,
w ktorych przeprowadzono 60 kontroli, podczas ktérych skontrolowano 33 obiekty, zadnego
z nich nie uznano jako niezgodny z wymaganiami.

Mandaty karne nalozono w 6 obiektach zlokalizowanych przy trasie turystycznej na
taczng kwotg 1450zt w zwiazku z brakiem zachowania wlasciwych warunkéw sanitarno-
higienicznych w tych obiektach oraz w zwiazku z nieprawidlowosciami w prowadzeniu
dokumentacji HACCP, GHP/GMP. Wydano 8 decyzji administracyjnych, ktére dotyczyly m.in.
poprawy stanu technicznego obiektéw i ich wyposazenia, zapewnienia cieplej i zimnej wody
biezacej przy umywalkach i zlewozmywakach.

Interwencje

W 2015 r. zarejestrowano i rozpatrzono 7 interwencji. W zwiazku z powiadomicniami

w systemie RASFF rozpatrzono 8 powiadomien.

Interwencji zasadnych bylo 3 ( co stanowi 43 % ).

Interwencje najczgsciej dotyczyly:

- sprzedazy srodkéw spozywczych nicwlasciwe] jakosci zdrowotnej oraz po uplywie daty
minimalnej trwalosci i terminie przydatnosci do spozycia,

- braku zaswiadczen do celéw sanitarno-epidemiologicznych,

- nieprawidlowosci w oznakowaniu wyrobéw wprowadzanych do obrotu oraz postgpowania ze
zwrotami kat. 3,

- obecnosci szkta w produkcie spozywczym,

- sprzedazy za posrednictwem portalu Allegro.pl. nieprawidlowo oznakowanych srodkéw
spozywczych bez zlozenia wniosku do Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Pajg¢cznie o zatwierdzenie zakladu i wpis do rejestru zakltadoéw podlegajacych urzgdowe)j
kontroli organow Panstwowej Inspekcji Sanitarnci

Zglaszane interwencje dotyczyly nast¢pujacych grup obiektow:

- Sklepow spozywczych,

28



- Przetworni owocowo-warzywnych
- Sklepu internetowego (magazynu)

¢ Interwencja anonimowa dotyczaca sprzedazy artykuléw spozywezych po uplywie daty

minimalnej trwalosci i terminie przydatnosci do spozycia w sklepie spozywczym

W zwiazku z powyzszym przeprowadzono kontrole. Podczas kontroli w obrocie

handlowym stwierdzono artykuty spozywcze po uplywie daty minimalnej trwalosci

1 terminie przydatnosci do spozycia, takie jak: jogurty, przyprawy.

* Interwencja anonimowa dotyczaca sprzedazy zywnosci — wedliny o niewlasciwej jakosci
w  Sklepie spozywczo — przemystowym podczas kontroli w obrocie handlowym nie
stwierdzono zywnosci, w tym wedliny po uptywie daty minimalnej trwatosci czy terminie
przydatnosci do spozycia.

¢ Interwencja dotyczaca braku ksiazeczek zdrowia przez pracownikow oraz braku
zachowania higieny przy sprzedazy zywnosci przez pracownikéw na Stacji Paliw W zwiagzku
z powyzszym przeprowadzono kontrolg, podczas ktorej stwierdzono, ze zatrudnieni pracownicy
posiadajg ksiazeczki zdrowia z aktualnym wpisem lekarza o przeprowadzonych badaniach.
Podczas sprzedazy zywnosci zachowane prawidlowe warunki higieniczno-sanitarne. nie budzace
zastrzezen kontrolujacych.

* Interwencja dotyczaca nieprawidlowosci w oznakowaniu wyrobéw wprowadzanych do
obrotu oraz postgpowania ze zwrotami w Sklepic firmowym.
Interwencja przestana droga mailowa skierowana do Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego w Pajgcznie za posrednictwem Wojewodzkiej Stacji Sanitarno-Epidemiologiczne;
w Lodzi, dotyczaca nieprawidlowej prezentacji i znakowania s$rodkéw spozywczych
dystrybuowanych za posrednictwem portalu Allegro.pl.,
Interwencja dotyczaca stwierdzenia obecnosci ciata obcego (kawatkow szkla) w produkcie pn.
Salatka wielowarzywna,
Celem  wyjasnienia  interwencji  przeprowadzone  zostaly  kazdorazowo  kontrole.
W uzasadnionych przypadkach interwencji zastosowano karanie mandatowe. W zwigzku
z interwencjami natozono 2 mandaty karne w wysokosci 300 zlotych. W jednym przypadku
Panstwowy Wojewodzki Inspektor Sanitarny w L.odzi na wniosek Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego w Pajgcznie nalozyt kare pieniezng w wysokosei 2000z1.
Nadz6r nad obiektami produkcji i obrotu materialami i wyrobami przeznaczonymi
do kontaktu z ZywnoScig
W 2015r. zewidencjonowano:

e ] wytworni¢ materialéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia

e | miejsce obrotu materialami 1 wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z zywnoscia.

Skontrolowano:
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-1 wytworni¢ materiatoéw i wyrobodw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia

- 1 miejsce obrotu materiatami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z zywnoscia.

Przeprowadzono 2 kontrole w wytwdrni materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu

z zywnoscia: kontrolg sanitarng (kompleksowa) oraz kontrole sanitarna tematyczna w celu

sprawdzenia, czy nieprawidlowosci, za ktére zastosowano karanie mandatowe podczas kontroli

sanitarnej (kompleksowej), zostaly usuniete.

Nie pobierano probek materialéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia do

badan laboratoryjnych.

Kontrola prawidlowosci znakowania srodkéw spozywczych

W okresie sprawozdawczym w kierunku znakowania $rodkéw spozywczych oceniono ogdlem

43 prob srodkow spozywczych krajowych, z czego zakwestionowano 2 préby:

- Ziarno zb6z i przetwory zbozowo-maczne - zakwestionowano 1prébe produktu pn. ,,Maka
zytnia zurkowa” z uwagi na to, iz nazwa i ilo$¢ netto Srodka spozywczego nie sa
umieszczone w tym samym polu widzenia.

- S0l spozywcza i jej zamienniki — zakwestionowano 1 probeg produktu pn. ,,S61 spozywcza
jodowana” z uwagi zastosowanie nieodpowiedniego wyrazenia ,,zawiera:” poprzedzajacego
wykaz sktadnikéw, dodatkowo zastosowano niewtasciwe okreslenie ,,antyzbrylacz”

W zwiazku z zakwestionowaniem znakowania w/w prébek produktéw, ktorych producenci nie

znajdowali si¢ na nadzorowanym terenie, przekazano sprawg¢ do zalatwienia organom

nadzorujacym wg kompetencji.

Kwestionowane (przez inne stacje sanitarno-epidemiologiczne i przekazane do zalatwienia wg

kompetencji do PPIS w Pajgcznie) bylo znakowanie srodkow spozywczych wyprodukowanych

w zakladach bedacych pod nadzorem Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego

w Pajecznie. Kwestionowane bylo oznakowanie nast¢pujacych produktdéw:

,,Groch luskany”, okreslony nr partii: 05.2016, zakwestionowany z uwagi na niezgodnos¢

pomiedzy wartoécia energetyczna podang na opakowaniu a | wyliczona  zgodnie

z rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika

2011r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci(...). Wydano

decyzje administracyjng na poprawg w/w nieprawidlowosci.

,,Chrzan tarty na kwasku cytrynowym” zakwestionowany z uwagi na to, ze wartos¢ energetyczna

podana na etykiecie byta niezgodna z wyliczona na podstawie rozporzadzenia Parlamentu

Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011r. w sprawie

przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (...), na etykiecie podano

nieprawidlowe sformulowanie ,skfad” oraz w wykazie skladnikéw - alergeny nie byly
podkreslone za pomoca pisma wyraznie odrozniajacego od reszty wykazanych sktadnikow. Po

zapoznaniu si¢ z dowodami w przedmiotowej sprawie przedstawionymi przez producenta w/w
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produktu PPIS w Pajecznie uznal, iz przedstawiona na etykiecie warto$¢ energetyczna wyliczona
jest zgodnie z obowiazujacymi przepisami prawnymi. Ponadto podczas kontroli poinformowano,
iz przedmiotowy produkt jest juz znakowany prawidtowo, zgodnie z w/w rozporzadzeniem, na
dowod czego przedstawiono etykiet¢, na ktorej podane jest prawidtowe sformulowanie
.sktadniki” a alergeny podkreslone sa za pomoca pisma wyraznie odrozniajacego od reszty
wykazanych skladnikow. W zwiazku z tym nie wszczynano postgpowania administracyjnego
majacego na celu wyegzekwowania prawidtowego znakowania produktu pn. ,,Chrzan tarty na
kwasku cytrynowym™,

.Kompot malinowy” zakwestionowany z uwagi na podanie nieprawidtowego sformutowania
~-sklad”, nieprawidlowe oznakowanie wartoscia odzywcza oraz umieszczone na etykiecie
produktu informacji ,,zawiera cukier i1 substancj¢ stodzaca”, ktora wprowadza konsumenta
w blad, gdyz wymieniona w skladzie sacharoza nie jest substancja stodzaca tylko cukrem
ztozonym. Wydano decyzje¢ administracyjng na popraw¢ w/w nieprawidtowosci.

.Chrzan tarty na kwasku cytrynowym” oznakowany data minimalnej trwalosci: 23.05.2016, nr
partii: 23.05.2016B zakwestionowany z uwagi na brak informacji w oznakowaniu produktu
dotyczace] obecnosci substanciji alergennej jaka jest dwutlenek siarki w stezeniach powyzej 10
mg/kg. Produkt ten byt przedmiotem powiadomienia alarmowego nr 2015.06 zgloszonego przez
Warminsko-Mazurskiego Panstwowego Wojewodzkiego Inspektora Sanitarnego. Wydano
decyzjg administracyjng nakazujgca wycofanie z obrotu handlowego w/w produktu oraz poprawe
oznakowania tego produktu, tak aby bylo ono zgodne z przepisami rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) Nr 1169/2011 w sprawie przekazywania konsumentom informacji na
temat zywnosci (...) (Dz.U. UE L 304 2 22.11.201Ir., str. 18-63).

Nie kierowano wnioskow do Panstwowego Wojewodzkiego Inspektora Sanitarnego  w Lodzt
o natozenie kary pieni¢zne;.

Nadzor nad etykietami jest sprawowany podczas kontroli biezacych zaktadow produkcyjnych,
lecz duzy asortyment produktoéw i ciagta zmiana etykiet przez wlascicieli przetwérni owocowo-
warzywnych prowadzi do tego, ze pojawiaja si¢ nieprawidtowosci w znakowaniu przetworow
owocowo-warzywnych.

Kontrola prawidlowosci stosowania substancji dodatkowych

W roku 2015 pobrano 7 préb srodkéw spozywcezych krajowych w kierunku substancji
dodatkowych, nie zakwestionowano zadnej proby.

W ramach systemu RASFF otrzymano nast¢pujace powiadomienia alarmowe w zwiazku ze
stwierdzeniem nieprawidlowosci w stosowaniu substancji dodatkowych:

Powiadomienie alarmowe nr 2015.03 z dnia 17.04.2015r. przekazane przez Prezesa Urzedu
Ochrony Konkurencji i Konsumentéw w sprawie stwierdzenia niezdeklarowanej na etykiecic

obecnosci siarczynéw w produkcie pn. ,,HELIO Stoneczne Owoce Zurawina”, data minimalnej
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trwatosci: 01.2016 r., nr partii: 8871, pochodzacym z USA, W zwiazku z powyzszym
przeprowadzono kontrol¢ zgodnie z przestang lista dystrybucyjna w sklepie Wielobranzowym
Na stanie sklepu nie stwierdzono produktu pn. ..HELIO Stoneczne Owoce Zurawina”, data
minimalnej trwatosci: 01.2016 r., nr partii: 8871, pochodzacym z USA. Zostat on sprzedany
klientom indywidualnym.
Powiadomienie alarmowe nr 2015.10 zgtoszone przez PWIS w Warszawie w dniu 13.10.2015r.
dot. produktu pn. ,,Pieczarki marynowane. Nasza Spizarnia”, oznakowanego nr partii EC315/2
i data minimalnej trwalosci: 31.01.2017, zakwestionowanego ze wzgledu na stwierdzenie
zawartosci skladnika alergennego - dwutlenku siarki w stezeniu powyzej 10mg/kg,
niedeklarowanego w oznakowaniu produktu. W zwiazku z powyzszym  przeprowadzono
kontrole w sklepach zgodnie z przestana listg dystrybucyjng. nie stwierdzono produkt pn.
~Pieczarki marynowane. Nasza Spizarnia”. oznakowanego numerem partii: EC315/2, i data
minimalnej trwatosci: 31.01.2017. Zostat on sprzedany klientom indywidualnym na paragon.
Powiadomienie alarmowe nr 2015.06 zgloszonego przez. Warminsko-Mazurskiego Panstwowego
Wojewddzkiego Inspektora Sanitarnego w  sprawie stwierdzenia braku informacji
w oznakowaniu produktu dotyczacej obecnosci substancji alergennej jaka jest dwutlenek siarki
w stezeniu powyzej 10 mg/kg w produkcie pn. .Chrzan tarty na kwasku cytrynowym”,
oznakowanego data minimalnej trwatosci: 23.05.2016, nr partii: 23.05.2016B, Wydano decyzje
administracyjna nakazujaca wycofanie z obrotu handlowego w/w produktu oraz poprawe
oznakowania tego produktu, tak aby bylo ono zgodne z przepisami rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) Nr 1169/2011 w sprawie przekazywania konsumentom informacji na
temat zywnosci (...) (Dz.U. UE L 304 z 22.11.201 1r., str. 18-63).
Nadzér nad jakoscig Srodkéw spozywczych pochodzenia zwierz¢cego

W 2015r. podczas biezacych kontroli obiektow wprowadzajgcych do obrotu migso
drobiowe i wieprzowe, sprawowano nadzor nad jakoscig srodkéw spozywczych pochodzenia
zwierzgcego. Podczas kontroli zwracano uwage na zrédlo pochodzenia migsa (faktury dostawy,
karty kontroli przyjecia towaru, dokumenty towarzyszace), warunki przechowywania
i zachowania zasad higieny podczas sprzedazy. Przeprowadzano rowniez wzmozone Kontrole
obicktow wprowadzajacych do obrotu srodki spozywcze pochodzenia zwierzecego pod katem
prawidtowosci postgpowania z tymi srodkami spozywczymi. Kontrole te opisano w dalszej
czesci niniejszego sprawozdania.
Nadzor nad prawidlowoscia postgpowania z odpadami kuchennymi i cateringowymi
pochodzacymi z obiektéw Zywienia zbiorowego oraz ubocznymi produktami zwierz¢cymi
pochodzacymi z obiektéw obrotu Zywnoscia

W roku sprawozdawczym nie stwierdzono nieprawidlowosci w zakresie postgpowania

z odpadami kuchennymi i cateringowymi pochodzacymi z obiektdow zywienia zbiorowego
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otwartego i zamknigtego. Nieprawidlowosci zwigzane z postgpowaniem z odpadami

pochodzenia zwierzecego stwierdzono w 3 obicktach obrotu zywnoscig. Nieprawidlowosci te

dotyczyly niezapewnienia odpowiednich urzadzen stuzacych do przechowywania tychze
odpadow. Wydano decyzje administracyjne nakazujace m.in. zapewnienie urzadzen
chlodniczych stuzacych do przechowywania odpaddw pochodzenia zwierzecego.

Dzialania w zakresie funkcjonowania systemu RASFF i RAPEX

W roku 2015 rozpatrzono 8 powiadomien alarmowych w systemie RASFF, ktére dotyczyly:

1. Powiadomienie alarmowe z dnia 18.02.2015r. wygenerowane przez Gléwnego Lekarza

Weterynarii dot. stwierdzenia obecnosci bakterii Listeria monocytogenes w produkcie pn.

,»1.0s08 norweski w plastrach” (loso$ wedzony na zimno) Marinero 150g, oznakowanym

numerem partii: 390404, 390542, 390908 i terminem przydatnosci do spozycia 10.03.2015 r.

112.03.2015 r. W zwiazku z przestanym powiadomieniem przeprowadzono kontrole w sklepach

zgodnie z przestang lista dystrybucyjng
Na stanie skiepu stwierdzono 13 sztuk produkt pn. ,toso$ norweski w plastrach” (losos
wedzony na zimno) Marinero 150g. oznakowany numerem partii: 390404, i terminem
przydatnosci do spozycia 10.03.2015 r. Produkty te zabezpieczono i pozostawiono w sklepie
do czasu odbioru przez dostawce, natomiast na stanie innego sklepu nic stwierdzono produktu
pn. ,.Losos norweski w plastrach™ (loso$ wedzony na zimno) Marinero 150g, oznakowanym
numerem partii: 390404, 390542, 390908 i terminem przydatnosci do spozycia 10.03.2015 r. i
12.03.2015 .

2. Powiadomienie alarmowe nr 2015.04 z dnia 07.04.2015r. przekazane przez Panstwowego

Wojewddzkiego Inspektora Sanitarnego w Warszawie, w sprawie przekroczenia najwyzszego
dopuszczalnego poziomu rtgci w produkcie pn.: . Stek z rekina” oznakowanego numerem
partii: 5051 i data minimalnej trwatosci: 20.08.16 r.
W zwiazku z powyzszym przeprowadzono kontrolg¢ sanitarng w przedsigbiorstwie . Podczas
przedmiotowej kontroli ustalono, 17 zaklad kontrolowany swiadczyt jedynie ustugi dla sklepu
w zakresie przechowywania produktu bedacego przedmiotem w/w powiadomienia
alarmowego. Podczas przedmiotowej kontroli w zakladzie nie stwierdzono na stanie
magazynowym kwestionowanego produktu. Ustalono, iz catos¢ dostarczonego do zaktadu
produktu zostata rozdystrybuowana w dniach 02.03.2015 - 11.03.2015r. do Centréw
Dystrybucyjnych

3. Powiadomienie informacyjne nr 2014.0955 z dnia 11.07.2014r. wladz belgijskich oraz
uzupetniajgce powiadomienie informacyjne nr 2014.0955-add01 z dnia 27.02.2015 r. wladz
holenderskich dot. wykrycia arsenu na poziomie 5,5, mg/kg w substancji dodatkowej do

zywno$ci — cytrynian trisodowy (E331), pochodzacej z Chin. wykorzystywanej przez
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holenderska firm¢ DIS BV, Dr. Nolenslaan 106, 6136GT Sittard do produkcji produktu pn.
Jack & Ginger, oznakowanego data minimalnej trwatosci 12.2015r.

W zwiazku z powyzszym przeprowadzono kontrolg, zgodnie z przestana lista dystrybucyjna
w sklepie. Podczas przedmiotowej kontroli na stanie sklepu stwierdzono 3 sztuki produktu pn.
»Drink Jack Daniels+Ginger 0,33” oznakowanego data minimalnej trwatosci 12.2015 r.
Produkty te zabezpieczono i pozostawiono w sklepie do czasu odbioru przez dostawce.

4. Powiadomienie alarmowe nr 2015.03 z dnia 17.04.2015r. przekazane przez Prezesa Urzedu
Ochrony Konkurencji i Konsumentéw w sprawie stwierdzenia niezdeklarowanej na etykiecie
obecnosci siarczynéw w produkcie pn. ,HELIO Stoneczne Owoce Zurawina”, data
minimalnej trwatosci: 01.2016 r., nr partii: 8871, pochodzacym z USA, W zwiazku
z powyzszym przeprowadzono kontrolg zgodnie z przestana lista dystrybucyjna Na stanie
sklepu nie stwierdzono produktu pn. ,,HELIO Stoneczne Owoce Zurawina”, data minimalnej
trwatosci: 01.2016 r., nr partii: 8871, pochodzacym z USA. Zostat on sprzedany klientom
indywidualnym.

5. Powiadomienie alarmowe nr 2015.04 z dnia 25.05.2015r. przekazane przez Panstwowego

Wojewodzkiego Inspektora Sanitarnego w Bydgoszczy w sprawie przekroczenia najwyzszego

dopuszczalnego poziomu ochratoksyny A w produkcie pn. ,,Rodzynki Suttanskie™, nr partii 119,

data minimalnej trwatodci: 10.2016, pochodzacym z Turcji, W zwiazku z powyzszym

pracownicy PSSE w Pajg¢cznie przeprowadzili kontrole w sklepach zgodnie z przestana listg
dystrybucyjng. W Sklepie spozywczo-przemystowym w obrocie nie stwierdzono produktu pn.

»Rodzynki Suttanskie”, oznakowanego data minimalnej trwalosci: 10.2016 i nr partii 119.

Produkty te w ilosci 6 sztuk po 100g w dniu 02.06.2015r. zostaly odebrane przez

przedstawiciela handlowego,na stanie sklepu nie stwierdzono zakwestionowanego produktu pn.

~Rodzynki Suttanskie”. Produkty te w ilosci 5 sztuk po 200g w dniu 01.06.2015r. zostaty oddane
do Magazynu Gtéwnego wg dokumentu MM P26/01/318, W sklepie spozywczo-przemystowym
na stanie sklepu stwierdzono 6 sztuk po 100g produktu pn. ,Rodzynki Sultanskie”,
oznakowanego datg minimalnej trwatosci: 10.2016 i nr partii 119. Produkty te zabezpieczono

i pozostawiono w sklepie do czasu odbioru przez dostawcg: W Sklepie spozywczo-

przemystowym na stanie sklepu nie stwierdzono produktu pn. ,,Rodzynki Suttanskie”. Produkty

te  w ilosci 9 sztuk po 100g w dniu 02.06.2015r. zostaly odebrane przez przedstawiciela
handlowego. W sklepie pozywczo-przemystowym na stanie sklepu nie stwierdzono
kwestionowanego produktu pn. ,,Rodzynki Sultanskie”. Produkty te w tlosci 5 sztuk po 100g

w dniu 02.06.2015r. zostaly odebrane przez przedstawicicla handlowego W Sklepie

spozywczo-przemystowym na stanie sklepu nie stwierdzono produktu pn. ,,Rodzynki

Suttanskie”. Produkty te w ilosci 6 sztuk po 100g w dniu 02.06.2015r. zostaly odebrane przez

przedstawiciela handlowego
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6. Powiadomienie alarmowe nr 2015.10 zgloszone przez PWIS w Warszawie w dniu
13.10.2015r. dot. produktu pn. ,,Pieczarki marynowane. Nasza Spizarnia”, oznakowanego nr
partii EC315/2 i data minimalnej trwatosci: 31.01.2017, zakwestionowanego ze wzgledu na
stwierdzenie zawartosci skladnika alergennego - dwutlenku siarki w st¢zeniu powyzej
10mg/kg, niedeklarowanego w oznakowaniu produktu. W zwiazku z powyzszym
przeprowadzono kontrole w sklepach zgodnic z przestang lista dystrybucyjng. W sklepach
nie stwierdzono produkt pn. ,Pieczarki marynowane. Nasza Spizarnia”, oznakowanego
numerem partii: EC315/2, i data minimalnej trwatosci: 31.01.2017. Zostat on sprzedany
klientom indywidualnym na paragon.

7. Powiadomienia informacyjne nr 2015.05 z dnia  20.10.2015r. zgloszonego przez
Wielkopolskiego PWIS w sprawic stwierdzenia przekroczenia najwyzszego dopuszczalnego
poziomu pozostatosci dimetoatu w gruszce odmiany Rocha klasa 1 pochodzaca z Portugali.
W zwigzku z powyzszym przeprowadzono kontrole w sklepach zgodnie z przestang lista
dystrybucyjng. w Sklepach nie stwierdzono gruszek odmiany Rocha klasa 1 pochodzacych
z Portugali. Zostaty one sprzedane klientom indywidualnym na paragon.

8. Powiadomienie alarmowe nr 2015.06 zgloszonego przez Warminsko-Mazurskiego
Panstwowego Wojewddzkiego Inspektora Sanitarnego w sprawic stwierdzenia braku
informacji w oznakowaniu produktu dotyczacej obecnosci substancji alergennej jaka jest
dwutlenek siarki w st¢zeniu powyzej 10 mg/kg w produkcie pn. ,,Chrzan tarty na kwasku
cytrynowym’”, oznakowanego datag minimalne) trwatosci: 23.05.2016, nr partii: 23.05.2016B,
Wydano decyzj¢ administracyjng nakazujaca wycofanie z obrotu handlowego w/w produktu
oraz poprawe¢ oznakowania tego produktu, tak aby bylo ono zgodne 7 przepisami
rozporzadzenta Parlamentu Europejskiego 1 Rady (UE) Nr 1169/2011 w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (...) (Dz.U. UE L 304
z22.11.2011r., str. 18-63).

W roku 2015 nie rozpatrywano zadnych spraw zwigzanych z systemem RAPEX, poniewaz brak

bylo zgloszen dotyczacych RAPEX.

Wspolpraca z Inspekcja Weterynaryjna

W 2015r. wspotpraca z Inspekcja Weterynaryjna prowadzona byla w oparciu o zawarte

Porozumienie ramowe z dnia 10.01.2008r w sprawie wspodipracy Panstwowej Inspekcji

Sanitarnej 1 Inspekcji Weterynaryjnej pomigdzy Panstwowym Powiatowym Inspektorem

Sanitarnym w Paj¢cznie a Powiatowym Lekarzem Weterynarii w Wieluniu.

e Wspodlnie z przedstawicielami Powiatowej Inspekcji Weterynaryjne) w  Wieluniu

w 2015r. nie przeprowadzano zadnych kontroli akcyjnych.
e W 2015r. nie rozpatrywano z udzialem przedstawicieli Inspekcji Weterynaryjnej zadnych

interwencji dot. m.in. niewlasciwej jakosci zdrowotnej produktow pochodzenia
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zwierzgcego, nieprawidlowych warunkéw przechowywania w/w $rodkow spozywcezych

srodkéw spozywcezych. Do Powiatowego Lekarza Weterynarii w Wieluniu przekazano do

zalatwienia zgodnie z kompetencjami:

- interwencj¢ konsumencka dotyczaca obecnosci wlosa w produkcie pn. Mini Diuna:
przekazana przez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w m.st. Warszawie,

- interwencj¢ konsumencka dot. prowadzenia nielegalnej dziatalnosci polegajacej na uboju
zwierzat i produkcji przetworéw migsnych na posesji zlokalizowanej na terenie powiatu
pajeczanskiego,

- anonimowa interwencj¢ dot. prowadzenia nielegalnej dziatalnosci polegajacej na produkcji
przetwordw migsnych przez mieszkanca powiatu pajeczanskiego,

Nie przeprowadzano wspdlnych kontroli akcyjnych na targowiskach, w zwiazku z czym nie

dokonywano weryfikacji odnosnie legalnosci i pochodzenia migsa i produktow migsnych

oraz przestrzegania wymagan sanitarno weterynaryjnych przy ich wprowadzaniu wspélnie

z przedstawicielami Powiatowego Inspektora Weterynarii w Wieluniu.

Nie stwierdzono nieprawidlowosci w postepowaniu z odpadami kuchennymi

1 cateringowymi pochodzacymi z handlu detalicznego i hurtowego w zwiazku z czym nie

przekazywano informacji w tym zakresie Powiatowemu Inspektorowi Weterynarii

w Wieluniu.

Powiatowemu Lekarzowi Weterynarii w Wieluniu nie przekazywano spraw zwiazanych

z nieprawidlowym oznakowaniem produktéw pochodzenia zwierzgcego.

Na terenie dzialania Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Pajecznie

w 2015r. nie odnotowano zatru¢ pokarmowych po spozyciu produktéw pochodzenia

ZWIErzecego.

Falszowania $wiadectw i innych dokumentdéw nie stwierdzono.

W ramach systemu RASFF nie przeprowadzano wspélnych kontroli z Inspekcja

Weterynaryjna.

W ramach powiadomienia alarmowego z dnia 18.02.2015r. wygenerowanego przez

Gléwnego Lekarza Weterynarii dot. stwierdzenia obecnosci bakterii Listeria monocytogenes

w produkcie pn. ,,L.oso$ norweski w plastrach™ (foso§ wedzony na zimno) Marinero 150g,

oznakowanym numerem partii: 390404, 390542, 390908 i terminem przydatnosci do

spozycia 10.03.2015 r. i 12.03.2015 r. przeprowadzono kontrole w sklepach zgodnie

z przestana lista dystrybucyjna. Na stanie sklepu stwierdzono 13 sztuk produkt pn. ,,1.0s08

norweski w plastrach” (loso§ wedzony na zimno) Marinero 150g, oznakowany numerem

partii: 390404, i terminem przydatnosci do spozycia 10.03.2015 r. Produkty te
zabezpieczono i pozostawiono w sklepie do czasu odbioru przez dostawcg, natomiast na

stanie innego sklepu nie stwierdzono produktu pn. ,Eosos norweski w plastrach” (losos
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wedzony na zimno) Marinero 150g, oznakowanym numerem npartii: 390404, 390542,
390908 i terminem przydatnosci do spozycia 10.03.2015r. i 12.03.2015 r.
® W 2015r. nie uczestniczono we wspélnych szkoleniach z Inspekcja Weterynaryjna.
e Uzgadniano z Inspekcja Weterynaryjna listy zakladow znajdujacych si¢ pod wspdlnym
nadzorem oraz harmonogram kontroli zaplanowanych w ww. obiektach.
Kontrole, ktore byly zaplanowane wspélnie z Inspekcja Weterynaryjna w Wieluniu w 201 5r.
zrealizowano.
Wspélpraca z innymi jednostkami kontrolujacymi
w 2015r. nie wspolpracowano z innymi jednostkami kontrolujacymi.
Wspélpraca z innymi komérkami organizacyjnymi stacji sanitarno - epidemiologicznej
Wspoétpracowano z dziatem Oswiaty Zdrowotnej: wspélne dziatanie polegato na:
- realizowaniu Programu Ograniczania Zdrowotnych Nastepstw Palenia Tytoniu ,,Miasta Wolne
od Dymu Tytoniowego™. Projekt realizowano wspélnie w 18 zakladach zywienia zbiorowego
otwartego znajdujacych si¢ na nadzorowanym terenie,
- w ramach akcji ,,Swiatowy Dzien Zdrowia” uczestniczono w edukacji mlodziezy na temat
zasad Codex Alimentarius. Zostalty omoéwione zasady Pigciu krokéw do bezpiecznej zywnoscei.
Realizacja przedsigwzigé PIS terenu woj. tédzkiego zaplanowanych na 2015r.
Kontrola 1 nadzér nad przestrzeganiem przepisow rozporzadzenia 1924/2006 Parlamentu
Europejskiego 1 Rady z dnia 20 grudnia 2006r. w sprawie o$wiadczen zywieniowych
1 zdrowotnych dotyczacych zywnosci
Podczas kontroli biezacych w 2015r., w szczegdlnosci w zaktadach produkcyjnych, oceniano
znakowanie etykiet, ktére zawieraty tabele wartosct odzywczych.

W ramach nadzoru nad przestrzeganiem przepiséw rozporzadzenia 1924/2006
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 20 grudnia 2006r. w sprawie o$wiadczen zywieniowych
i zdrowotnych dotyczacych zywnosci przeprowadzono 1 kontrolg¢ podczas ktérej dokonano
oceny prezentacji 7 srodkéw spozywczych pod katem prawidlowosci stosowania oswiadczen
zdrowotnych, sprzedawanych za posrednictwem portalu allegro.pl przez firm¢ bedaca pod
nadzorem PPIS w Pajecznie. W wyniku tej kontroli stwierdzono, iz te Srodki spozywcze sa
oznakowane niezgodnie z w/w rozporzadzeniem, w zwigzku z czym skierowano do
Panstwowego Wojewodzkiego Inspektora Sanitarnego w Lodzi wniosek o nalozenie kary
pienigznej w trybie art. 103 ust. 1 pkt 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia (t. jedn. Dz. U. z 2015r., poz. 594, z p6zn. zm.)

W ramach nadzoru nad przestrzeganiem przepiséw rozporzadzenia 1924/2006
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 20 grudnia 2006r. w sprawie oswiadczen zywieniowych
i zdrowotnych dotyczacych zywnosci dokonano réwniez oceny prawidlowosci znakowania

srodkéw spozywcezych, ktérych proby zostaly pobrane do badan w ramach urzgdowych kontroli
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zywnosci. Nie stwierdzono nieprawidtowosci w znakowaniu wartoscia odzywcza tych srodkow
spozywczych.

Pod nadzorem PPIS w Pajgcznic nie ma zakladow produkujacych srodki spozywcze
specjalnego przeznaczenia zywieniowego i suplementow diety, dlatego oceniano znakowanie
wartoscig zdrowotna produktéw znajdujacych sig tylko w obrocie podczas kontroli biezacych.
Inne dzialania

Powiatowa Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna w Paj¢cznie, kontynuowata wzmozony nadzor
nad obiektami zywnosciowo-zywieniowymi w celu wyegzekwowania poprawy stanu sanitarno-
technicznego obiektow. Egzekwowano konieczno$¢ przestrzegania wdrozonych zasad
GHP/GMP i systemu HACCP. Ponadto przeprowadzano kontrole i przesytano meldunki dot.
oznakowania suplementow diety, kontroli aflatoksyn, gumy guar, melaminy. Przeprowadzono
nast¢gpujace kontrole akcyjne:

- wzmozone kontrole zakladéw malej gastronomii oraz Zzywienia zbiorowego otwartego
odnosnie przestrzegania wymogow sanitarno-higienicznych w tych zakladach - 6 kontroli.

- kontrole zaktadéw wykorzystujacych w produkcji owoce migkkie oraz podmiotéw produkcji
pierwotnej, punktow skupu i zakladow prowadzacych dzialalno$¢ w zakresie transportu
owocow migkkich - 6 kontroli,

- wzmozone kontrole obiektdéw na targowiskach wprowadzajacych do obrotu wedliny
wieprzowe - 1 kontrola,

- wzmozone kontrole sklepow wielkopowierzchniowych w zakresie nadzoru nad warunkami
wprowadzaniem do obrotu handlowego ciast, wyrobow garmazeryjnych oraz przetworow

migsnych - 5 kontroli.

Oswiata Zdrowotna

W roku sprawozdawczym w ramach profilaktyki HIV/AIDS obje¢to edukacja uczniéw klasy |

z Zespotu Szkét w Pajgcznie Liczba uczniow - 298

W szkolach gimnazjalnych i podstawowych kontynuowany byl program , Trzymaj Forme¢”
ktérego celem jest edukacja w zakresie trwalego ksztalttowania prozdrowotnych nawykéw wsréd
miodziezy szkolnej i ich rodzicow poprzez promocj¢ zasad aktywnego stylu 2zycia
i zbilansowanej diety.

W programie bralo udzial 9 szkét gimnazjalnych i 29 szkoly podstawowe . Liczba uczniow
realizujacych program -2591

Szkoty realizujace program opracowaty projekty edukacyjne, ktore beda realizowa¢ w roku
2016. W ramach projektéw opracowano rowniez ankiety na temat nawykow zywieniowych

i aktywnosci fizycznej uczniéw. Podczas trwania programu uczniowie uczestniczyli
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w konkursach plastycznych, przedstawieniach teatralnych, prezentacjach multimedialnych,
opracowywaniu jadlospiséw, pogadankach, wycieczkach rowerowych. pogadankach n/t choréb
ukladu krazenia, zawodach sportowych

W ramach w/w programu byta zorganizowana Olimpiada wiedzy o racjonalnym zywieniu oraz
konkurs kulinarny dla ucznidw szkét gimnazjalnych.

W placéwkach szkolnych uczniowie wraz ze szkolnymi koordynatorami przygotowali
dla rodzicow i opiekundéw pokazy przyrzadzania dietetycznych potraw, ktore byly polaczone
z degustacja.

W ramach realizacji interwencji nieprogramowych przeprowadzono wspdlnie z Komenda
powiatowg Policji dziatania w zakresie profilaktyki dopalaczy i srodkéw zastepczych. Celem
przeprowadzonych dziatan byto podniesienic poziomu swiadomosci mtodych ludzi w zakresie
roznego rodzaju uzaleznien, zwrécenie uwagi na zgubne skutki natogéw i wskazanie wlasciwych
zachowan, wyboru postaw.

Podczas trwania Akcji Lato w osrodku obozowo - biwakowym w KuzZnicy BrzezZnickiej
zwrocono szczegolng uwage na nastgpujace zagadnienia podczas przeprowadzonych wizytac)i:
narazenie stoneczne, zwigkszenie aktywnosci fizycznej, narazenie na‘ kleszcze, dbanie
o higieng osobista, profilaktyka dopalaczy W ramach akcji letniej przeprowadzono
3 wizytacje, ogélem edukacja obj¢to 272 osob. Podczas przystapienia do realizacji programu
edukacyjnego ,, Czyste Powietrze Wokot Nas” pracownik PSSE w Pajecznie przekazal
indywidualne instruktarze koordynatorom i nauczycielom realizujacym program.

Na nadzorowanym terenie jest 16 placowek przedszkolnych.

Program byl realizowany w 16 placowkach przedszkolnych.

Liczba dzieci uczestniczacych w programie 703

Liczba rodzicéw — 703

Zorganizowano roéwniez edukacje dla rodzicéw i zaopatrzono opiekunéw w materiaty dotyczace
profilaktyki antytytoniowej Liczba uczestnikéw 69

We wszystkich placowkach przedszkolnych wykonano gazetki . Dzieci podczas realizacji zajgé
uczestniczyly w zorganizowanych przez wychowawcéw grup zabawach

dzieci uczestniczyly w happeningu ulicznym namawiajac mieszkancéw do niepalenia
Zalozeniem programu bylo wyksztalcenie u dzieci $wiadomej umiejgtnosci radzenia sobie
w sytuacjach, w ktérych inne osoby pala przy nich papierosy, oraz wzrost kompetencji rodzicow
w zakresie ochrony dzieci przed ekspozycjg na dym tytoniowy.

Pierwsza z form realizacji programu bylo zapoznanie rodzicow z zalozeniami programu oraz
wyrazenie zgody na udzial dziecka w programie.

Koleja forma realizacji programu byt cykl zaje¢ dydaktycznych skierowany do dzieci, skladajacy

sie z 5 zaje¢ warsztatowych. Poszczegblne zajgcia skoncentrowane sg na pobudzeniu oraz
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stymulacji roznych form aktywnosci dziecka pigcioletniego i szescioletniego: zabawy tworczej,

tematycznej, grupowej. konstrukcyjne;j:

Wycieczka.

Co i dlaczego dymi?

Jak sig¢ czujg, kiedy dymi papieros?

Co si¢ dzieje, gdy ludzie pala papierosy?

L]

Jak unikngé dymu papierosowego?

Program ,.Czyste powietrze Wokol Nas™ cieszyt si¢ duzym zainteresowaniem dzieci.
Chetnie uczestniczyly w zajeciach, latwo przyswajaly informacje na temat problemu dymu
tytoniowego oraz jak unikaé¢ sytuacji. w ktorych dzieci przebywaja w pomieszczeniach
zadymionych.

Dzigki tym zajeciom dzieci zwigkszyly wicdze dotyczaca szkodliwosci dymu. obserwowatly
podczas wycieczki Zrédlta dymu, projektowaty wtasny znaczek "Nie pal przy mnie". ktory
wreczaly palgcym czionkom rodziny.

Odbyly si¢ rozmowy na temat skutkow palenia papieroséw i1 wplywu na zdrowie ludzi,
¢wiczenia oddechowe i relaksacyjne oraz zabawy ilustrujace tresci piosenki wspolnie
z postacia Dinusia. Wszystkie zajecia i prace z dzie¢mi $wiadcza o ich duzej wrazliwosci
na zatruwanie powietrza i szkodliwosci dymu papierosowego dla zdrowia. Przeprowadzone
zajecia pozwalaja na wdrazanie dzieci do zdrowego spedzania wolnego czasu na Swiezym
powietrzu, z dala od miejsc, w ktérym si¢ pali papierosy.

W Przedszkolu w Strzelcach Wielkich zostal zorganizowany przemarsz ulicami osiedla

z hastami promujgcymi ochrong przyrody i powietrza.

Przeprowadzono 16 wizytacji

Celem programu bylo zwigkszenie umiejetnosci dzieci w zakresie radzenia sobie w sytuacjach ,
gdy przebywaja w zadymionych pomieszczeniach lub gdy doros$li pala przy nich tyton.

Wzrost kompetencji rodzicow w zakresie ochrony dzieci przed ekspozycja na dym tytoniowy.

Program cieszyl si¢ duzym zainteresowaniem zaréwno ze strony dzieci jak i ich rodzicow
,opickunow i os6b realizujacych program

W grupach dzieci przy pomocy nauczycielek stuchaty historyjki o podrézy Dinusia
pociagiem, $piewaly piosenka o Dinusiu, wykonaly samodzielnie plakaty, ..Papierosiarki-
straszaki” i projektowaly znaczki informacyjne ,,Tu nie wolno pali¢”, grupy mlodsze wykonaty
Dinusia z masy solnej, kolorowaly posta¢ Dinka farbami plakatowymi, ozdabiaty
go wydzieranka. Dzieci rozdawaly takze ulotki swoim rodzicom - ,, List do rodzicow .
Nauczyciele korzystali z przygotowanych scenariuszy, organizujac sytuacje edukacyjne
prowadzili obserwacje dymiacych kominéw w domach mieszkalnych i zaktadach poprzez
pokazy i wycicczki.
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Pracownik Higieny Pracy 1 Oswiaty Zdrowotnej wspolnie w miesiacu listopadzie 2015r
prowadzili dziatania z zakresu Narodowego Programu Ograniczania Zdrowotnych Nastgpstw
Palenia Tytoniu w Polsce. W zwiazku z powyzszym wybrano zaklad pracy, w ktdrym podczas
wizytacji z kierownikami oméwiono cele i zadania programu, przekazano materialy edukacyjne
(plakaty, ulotki informacyjne dotyczace wplywu palenia tytoniu na organizm czlowieka),
wyswietlono filmy o tematyce antynikotynowej. Dziatania objely grupe 45 pracownikoéw.
Program ,, Zadbaj o swoje pluca” na terenie powiatu pajeczanskiego byt realizowany przez
6 placowek szkolnych w klasach V-VI. Celem programu jest poglebienie wiedzy o zdrowiu,
poznanie zagrozen wplywajacych na powstawanie choréb uktadu oddechowego oraz
ksztaltowanie umiejetnosci dbania o swoje zdrowie.

W ramach akcji profilaktycznej Swiatowego Dnia Rzucania Palenia 14 maja zorganizowano

VI edycje¢ pod hastem ,, Zbieramy Krew dla Polski PSSE wspolnie z PCK zorganizowala
stoisko edukacyjno- informacyjne dla mieszkancow powiatu oraz klientdw Intermarsze.
Zache¢cano do zdrowego stylu zycia wolnego od dymu tytoniowego. Osoby zainteresowane
otrzymywaly ulotki oraz balony ktdre byly rozdawane przez uczniow gimnazjum, Zespoiu
Szkol w Pajecznie. Obchodom Swiatowego Dnia Bez Tytoniu towarzyszyla akcja Zbieramy
krew Dla Polski. Wspélnie akcji towarzyszyly pokazy udzielania I pomocy przeprowadzone
przez uczniéw szkolty gimnazjalnej z Pajgczna.

Ponadto w roku 2015 realizowano programy edukacyjne ktére byly skierowane do miodziezy
szkol ponadgimnazjalnych ARS - jak dba¢ o mitos¢ oraz szkot gimnazjalnych -, Dopalaczom
Mowimy Stop™- sa to programy dotyczace profilaktyki uzaleznien. Programem zostali objeci
uczniowie z 2 Zespotéw Szkol- Pajecznai Dzialoszyna , oraz uczniowie szkot gimnazjalnych
Z naszego powiatu.

Oswiata Zdrowotna i Promocja Zdrowia ogoélnie realizuje 11 interwencji programowych
w placowkach szkolnych i przedszkolnych oraz 10 interwencji akcyjnych w zaktadach opieki
zdrowotnej i placowkach szkolnych.

Na nadzorowanym terenie przez PSSE realizacja programow profilaktycznych nie stwarza

probleméw. Placowki chetnie biora udziat w prowadzonych akcjach i programach.

Zapobiegawczy Nadzér Sanitarny
Sprawowanie zapobiegawczego nadzoru sanitarnego ma na celu zapewnienie
na etapie planowania zagospodarowania przestrzennego oraz planowania i realizacji inwestycji,
wlasciwego stanu sanitarno-zdrowotnego w obiektach w taki sposob, aby w trakcie eksploatacji
obiektéw nie powodowaty one zagrozen dla zdrowia i zycia ludzi.
Zgodnie z ustawa o Panstwowej Inspekeji Sanitarnej w ramach sprawowania

zapobiegawczego nadzoru  sanitarnego, Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny
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w Pajecznie w 2015r. zajmowal stanowisko pod wzglgdem wymagan higienicznych
i zdrowotnych m.in. w sprawie:

- 20 projektdw miejscowych planéw zagospodarowania przestrzennego gmin,

- 25 planowanych przedsigwzig¢ mogacych oddziatywac na srodowisko,

- 60 zgod, opinii t uzgodnien wynikajacych z innych przepiséw (np. dotyczacych
dzialalnosci leczniczej),

- 28 obiektow budowlanych przed dopuszczeniem ich do uzytkowania.

Dokonywana ocena pod wzgledem wymagan higienicznych i zdrowotnych dotyczyla takich
przedsigwzig¢ inwestycyjnych, jak elektrownie wiatrowe 1 fotowoltaiczne, oczyszczalnie
scieckow, zaklady zagospodarowania i1 odzysku odpadow, trasy komunikacyjne, obiekty
przemystowe, ustugowe, ochrony zdrowia i inne.

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Pajgcznie dzialajac w  zakresie
zapobiegawczego nadzoru sanitarnego, w ramach strategicznej oceny oddzialywania
na $rodowisko dokonat 17 uzgodnien dotyczacych zakresu i stopnia szczegélowosci informacji
wymaganych w prognozie oddziatywania na srodowisko.

W postgpowaniu dotyczacym oceny oddziatywania przedsigwzig¢ kwalifikowanych
do mogacych oddzialywa¢ na s$rodowisko Pafstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny
w Pajecznie zajmowat stanowiska:

- 16 w sprawie obowiazku przeprowadzenia oceny oddzialywania na $rodowisko,

- 3 w sprawie ustalenia zakresu raportu o oddziatywaniu na srodowisko,

- 6 w sprawie uzgodnienia warunkow realizacji przedsigwzigcia.

W procesic inwestycyjnym, na etapic projektowania obicktow budowlanych,
Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Pajgcznie uzgodnit 11 dokumentacji projektowych
inwestycji.

Pafistwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Pajecznie, majac na uwadze Kkoniecznosé¢
zapewnienia mieszkancom Powiatu Pajgczanskiego zdrowych warunkow zycia w miejscu
ich zamieszkania i pobytu, w ramach sprawowanego zapobiegawczego nadzoru sanitarnego,
zajmowat si¢:

- oddzieleniem obszarow  przeznaczonych pod  budownictwo  mieszkaniowe
od obszaréw przemystowych, w celu ograniczenia ich niekorzystnego oddziatywania na
otoczenie,

- zapewnieniem wlasciwej gospodarki wodno-sciekowej,

- prawidlowym post¢powaniem, usuwaniem, gromadzeniem, sktadowaniem
i unieszkodliwianiem odpadéw, w sposéb ktory nie zagraza zyciu i zdrowiu ludzi,

- zabezpieczeniem ludzi przed uciazliwoscig zwiazang z hatasem, poprzez zastosowanie

odpowiednich rozwiazan technicznych, takich jak ostony akustyczne,
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- zagwarantowaniem  odpowiednich pod  wzgledem  wymagan  higienicznych
1 zdrowotnych warunkéw pobytu ludzi w budynkach, w odniesieniu do funkcji
pomieszczen.
W 2015 roku ogdlna liczba stanowisk merytorycznych zajg¢tych w ramach zapobiegawczego
nadzoru sanitarnego wyniosta 175. W zwiazku z dzialalnoscia kontrolna prowadzong
w zakresie zapobiegawczego nadzoru sanitarnego przeprowadzono 42 kontrole.
Stanowiska Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w  Pajgcznie
w zakresie zapobiegawczego nadzoru sanitarnego zajmowane sa wylacznie na wiosek
zainteresowanych podmiotow lub w zwiagzku z wystgpieniami organéw prowadzacych

postgpowanie i dotycza planowanych inwestycji lub zagospodarowania terenu.

Dziatalnos¢ Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Pajgcznie w ramach
zapobiegawczego nadzoru sanitarnego jest scisle zwiazana z liczba planowanych do realizacji

w Powiecie Pajeczno inwestycji.
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Podsumowanie:

O poprawie stanu sanitarnego swiadcza miedzy innymi nastepujace fakty:

e utrzymujaca si¢ liczba osob zaszczepionych w szczepieniach zalecanych, a zwlaszcza
dzieci do lat 2, co $wiadczy o wzroscie §wiadomosci spoleczenstwa,

e mniejsza liczba placowek stuzby zdrowia w zlym stanie technicznym,

e na podstawie analizy wynikow badan probek wody pobranej w nadzorowanych
wodociggach zarbwno w ramach monitoringu PIS jak i wynikow kontroli wewngtrznej
prowadzone]j przez producentow wody mozna stwierdzi¢, ze zmniejsza si¢ liczba oséb
korzystajacych z wody o niewlasciwej jakosci, niezgodnej z wymaganiami. Jest to
wynikiem dbatosci producentéw o stan sanitarno — techniczny urzadzen wodociagowych
oraz skutecznych dzialan naprawczych w przypadku pogorszenia si¢ jakosci
produkowanej wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi.

e mieszkancy powiatu pajeczanskiego korzystaja z zasobéw woéd podziemnych, ktore
charakteryzuja si¢ dobrym  smakicm oraz  stabilnoscia  fizykochemiczna
i bakteriologiczna, dzieki tym cechom nadaja si¢ do spozycia bezposrednio lub po
prostych zabiegach uzdatniajacych.

e w zwiazku z istniejaca duza konkurencja w dziedzinie ustug fryzjerskich
i kosmetycznych, wlasciciele zakladow we wlasnym zakresie poprawiaja warunki
$wiadczenia ustug i dostosowujg obiekty do obowiazujacych przepisow juz na etapie
projektowania i wyposazania zakladu.

e po wprowadzeniu nowej ustawy dotyczacej gospodarki odpadowej zostata uregulowana
sprawa usuwania odpadow komunalnych z terenow gmin.

e w odniesieniu do lat ubieglych wida¢ wyrazna poprawg w zakresie wlasciwego
zabezpieczenia 0s6b majacych kontakt z odpadami medycznymi — postgpowanie zgodne
z procedurami od momentu wytworzenia do przekazania odpadow do unieszkodliwienia
uprawnionym zaktadom,

e podczas przeprowadzanych kontroli pracownicy higieny komunalnej zwracali uwage nie
tylko na przestrzeganie przepisow sanitarnych w obiektach objg¢tych nadzorem, ale
rowniez na porzadek i estetyke ulic, tras komunikacyjnych, przystankow autobusowych,
$mietnikow osiedlowych itp.,

e systematyczne przeprowadzanic  remontéw i termomodernizacji  budynkow

w placowkach, nauczania i wychowania,
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stan sanitarny zakladéw branzy spozywczej powoli, ale systematycznie od kilku lat ulega
poprawie. Jest to spowodowane wdrazaniem systemoéw zapewnienia bezpieczenstwa
zywnosci GHP, GMP HACCP oraz poprawa stanu technicznego zakltadow.
systematycznie poprawia si¢ stan sanitarno-techniczny pomieszczen i urzadzen
w zakladach zywienia zbiorowego otwartego i zamknigtego,

wzrost liczby obiektow obrotu zywnoscia wyposazonych w nowoczesne urzadzenia
chlodnicze z regulacja temperatury i elektronicznym wskaznikiem temperatury, ktéry
mial wptyw na poprawg jakosci zdrowotnej Srodkdw spozywczych ltatwo ulegajacych
Zepsuciu.

egzekwowano obowigzek wprowadzenia systemu identyfikacji $rodkéw spozywczych
"traceability", ktory ma na celu monitorowanie ruchu i pochodzenia produktow
zywnosciowych (partii produkcyjnej) na kazdym etapie tancucha dostaw przez wszystkie
przedsiebiorstwa dzialajace w branzy zywieniowej (producenci, dystrybutorzy, detalisci)

w celu zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci.
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Whnioski:

10

Doskonalenie systemu zarzadzania jakosciag wdrozonego w dzialalnosci kontrolnej.
Kontynuowanie nadzoru nad gospodarka odpadami w placoéwkach stuzby zdrowia
ze szczegdlnym uwzglednieniem odpadéw niebezpiecznych.

Na podstawie analizy wynikéw badan probek wody pobranej w nadzorowanych
wodociggach zaro6wno w ramach monitoringu PIS jak i wynikéw kontroli wewngtrzne;j
prowadzonej przez producentéw wody mozna stwierdzi¢, ze zmniejsza si¢ liczba osob
korzystajacych z wody o niewlasciwej jakosci, niezgodnej z wymaganiami. Jest to
wynikiem dbatosci producentow o stan sanitarno — techniczny urzadzen wodociagowych
oraz skutecznych dzialan naprawczych w przypadku pogorszenia si¢ jakosci
produkowanej wody przeznaczoncj do spozycia przez ludzi.

Zwickszenie kontroli w poszczegolnych gminach nad gospodarka odpadami stalymi, aby

unikna¢ powstawania ,,dzikich wysypisk smieci™.

. Po przeanalizowaniu wynikow badania wody cieptej w kierunku Legionella sp. pobranej

do badania z obiektow nadzorowanych przez Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego w Pajecznic nalezy stwicrdzi¢, ze im krotsza droga przesylowa wody od
kottowni do punktéw poboru, tym woda ma lepsza jakos¢.

Niezbedna jest budowa nowych oczyszczalni Sciekéw i sieci kanalizacyjnych.

Na terenic powiatu brakuje kapielisk. Organy inspekcji sanitarnej nie nadzorujg
wszystkich potencjalnych miejsc, ktore w Swiadomosci spoleczenstwa moga
funkcjonowaé jako miejsca tradycyjnie wykorzystywane do kapieli. Niestety ma to
7asadniczy wplyw na bezpieczenstwo 0sob korzystajacych z takich miejsc.

Kontynuacja  dziatan  zwiazanych 7z  funkcjonowaniem  systemu nadzoru
epidemiologicznego 1 wirusologicznego Sentinel nad grypa zwlaszcza w obszarze
diagnostyki mikrobiologicznej. Przesylanie materialu do badan w kierunku grypy do
Krajowego Osrodka Referencyjnego ds. Grypy w NIZP - PZH.

Doskonalenie dziatan w ramach systemu RASFF z uwzglednieniem oceny ryzyka
zagrozenia srodkéw spozywczych niewltasciwej jakosci zdrowotne;.

W celu zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci bedzie kontynuowany nadzoér nad
obowiazkowym wprowadzaniem systemu identyfikacji srodkéw  spozywczych
"traceability”, ktorego istota jest monitorowanie ruchu 1 pochodzenia produktéw
zywnosciowych (partii produkcyjnej) na kazdym etapie lancucha dostaw przez wszystkie
przedsigbiorstwa dziatajace w branzy zywieniowej (producenci, dystrybutorzy, detalisci)
w celu zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci.

Kontynuowanie wzmozonego nadzoru nad warunkami produkcji i znakowania
przetworéw owocowo-warzywnych, wdrazaniem i stosowaniem zasad Dobrej Praktyki
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Produkcyjnej i Higienicznej oraz systemu HACCP w obiektach produkcji i obrotu
Zywnoscig.

Ochrona pracownikéw przed szkodliwym dzialaniem czynnikéw chemicznych,
fizycznych i biologicznych wystepujacych w srodowisku pracy.

Kontynuowanie dzialan majacych na celu ochrong zdrowia dzieci i mtodziezy przed
nickorzystnym wplywem uciazliwosci s$rodowiska nauczania i wychowania oraz
ksztalttowanie pozadanych postaw w tym zakresie.

Sprawowanie nadzoru nad warunkami, w szczegdlnosci higieny s$rodowiska oraz
wypoczynku i rekreacji przy opiniowaniu miejscowych planéw zagospodarowania
przestrzennego na podstawie ustawy Prawo ochrony srodowiska w trybie okreslonym
w ustawie o planowaniu i zagospodarowaniu przestrzennym.

Sprawowanie zapobiegawczego nadzoru sanitarnego nad warunkami higieny:
srodowiska, pracy, procesOw nauczania i wychowania, wypoczynku, rekreacji,
warunkami zdrowotnymi zywnosci, zywienia i przedmiotow uzytku, warunkami
higieniczno - sanitarnymi, jakie powinny spelniaé pomieszczenia, w ktorych
sa udzielane swiadczenia zdrowotne i inne obiekty budowlane przy wydawaniu opinii,
postanowien, decyzji na wniosek organu administracji lub zainteresowanego podmiotu,
na poszczegoélnych etapach realizacji inwestycji, w szczegdlnosci objetych nadzorem
biezacym przez Panstwowa Inspekcje Sanitarna.

Uczestniczenie w  opracowaniu  projektow  aktow  prawnych stosowanych
w zapobiegawczym nadzorze sanitarnym.

Racjonalne gospodarowanie $rodkami finansowymi otrzymanymi z budzetu paristwa na
realizacj¢ zadan PIS.

Wspélpraca z wladzami rzadowymi, samorzadowymi, instytucjami publicznymi

organizacjami pozarzadowymi i sektorem prywatnym na rzecz edukacji zdrowotnej.

PANSTWOWY POWIATOWY
INSPEKTOR SANITAI mw PAJECZNIE

Anna MUér ‘
magr higieny t qlptdemlclogl
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